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ESPANOL

EE Eor favc.)r, antes de u’FiIiz‘ar Su Ihornlo por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.
Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto
a los mostrados en las imagenes.

PORTUGUES

EE Antes de utiqzar o] forpo pela primeira vez, leia atentamente as instrugdes de instalagao
e manutengao fornecidas com o forno.
Dependendo do modelo, os acessdrios incluidos no forno podem variar em relagéo as
imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using.your oyen for the ﬁrstltinje, please carefully read the installation and
maintenance instructions that come with it.
Depending on the model, the accessories included in your oven may vary from those
shown in the pictures.

FRANCAIS

EE A\{ant la ‘premiére uti|i§ation dg votre four, veuillez lire attentiverent les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.
Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

DEUTSCH

EE Bev?r Sie den Backofen zum ersten Mal vgrwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem Backofen
gehoérenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kbnnen die Zubehérteile Ihres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

NEDERLANDS

EE Voordat u de oven voor de eerste keer in gebruik ngemt, dient u de installatie- en
onderhoudsinstructies die worden meegeleverd zorgvuldig door te lezen.
Afhankelijik van het model kunnen de meegeleverde accessoires vari€ren van de
accessoires die in de afbeeldingen worden weergegeven.

EAAHNIKA

MpIv XpNOIPOTIOINCETE yIa TTPWTN QOPA Tov QoUpvo adag, JIORACTE TTPOCEKTIKA TIG
odnyieg ykaTdoTaaong Kal GUVTAPNGNG TTOU TOV GUVOJEUOUV.

Avaloya pe To PovTéEAO, Ta afegoudp TTou dIaTiBevTal e TOV GOUPVO 0OG UTTOPET va
dla@EépPouv aTTd QUTA TTOU BEIXVOUV OI EIKOVEG.



P Frente de mandos

@ Bloqueo/Interruptor de puerta
(solo para modelos piroliticos)

ED Resistencia de grill

8 Conector sonda de carne
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Soporte bandejas
Bandeja pastelera
Parrilla
Bandeja profunda
Bisagra
Cristal interior
Salida de aire de refrigeracion
Interruptor de puerta
(solo para modelos NO piroliticos)
Lampara
(solo para modelos piroliticos)
Fijacion al mueble
lluminacién LED (solo para
modelos NO piroliticos)
21 Panel trasero
EE) Turbina
EE) Junta del horno
P Sonda de carne
PED Puerta
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Frontal de mandos

ED Pantalla TFT.

2 Botsn ON/OFF
® Pulsacion corta: Finalizacién de cocinado en curso - Retorno a la pantalla de reposo.
® Pulsacion >3 seg. Apagado general del horno.
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E lid i i6n inicial

Tras encender el horno a la red por primera
vez, o tras largos periodos de desconexion,
debera realizar la configuracion inicial de su
horno.

Esta configuracion la componen los siguientes
pasos:

e |dioma.
e Fecha, hora y formato de hora.
e Unidades (Peso y Temperatura)

En cada caso, debera aceptar su eleccion pul-
sando ACEPTAR.

Si no desea realizar la configuracion en ese
momento, puede pulsar CANCELAR.

Menu principal

Usted puede configurar estos valores en
cualquier momento accediendo al MENU EX-
TRAS->AJUSTES desde el menu principal.

Una vez haya finalizado u omitido la configu-
racion inicial, accedera al menu principal del
horno.

A ATENCION

La sensibilidad del area touch de la pantalla
TFT se adapta continuamente a las condi-
ciones ambientales. Al conectar el horno a
la red tenga la precaucion de que la super-
ficie de cristal del frontal de mandos esté
limpia y libre de cualquier obstaculo.

Accedera automadticamente a esta pantalla
tras finalizar la configuracion inicial, o bien,
tocando sobre la pantalla o sobre el botdn
ON/OFF cuando el horno se encuentra en la
pantalla de reposo.

En el menu principal, podra encontrar los si-
guientes elementos:

O O |

SUPERIOR GRILL

| L

MAX GRILL

e Cada una de las funciones disponibles se
representaran a través de un simbolo (1)
Pulsando sobre los diferentes simbolos ac-
cedera a la pantalla de cocinado.

4  Guia de Uso

¢ Mediante el simbolo MENU EXTRAS (2), se
accede a un menu con recetas automaticas
y diversas funcionalidades adicionales del
horno.

e El simbolo @ (8) permite devolver el horno
a la pantalla de reposo, al igual que el boton
ON/OFF. Cuando hay un cocinado en curso,
en esta posicidn se encontrara el simbolo

, que le permitira regresar al cocinado en
curso desde el menu principal.

e A través de los puntos (4), se indica en que
parte del menu se encuentra. Pulsando so-
bre ellos, o bien, deslizando el dedo verti-
calmente por la pantalla, puede visualizar el
resto de funciones disponibles.

e Elsimbolo Q (5), enciende o apaga la ilumi-
nacion de la cavidad.

e El simbolo ﬂ (6), activa el seguro de nifos.

e El simbolo @_ (7), permite cambiar el tama-
Ao de visualizacion de los simbolos.



Funciones del horno

Por medio del menu principal de cocinado, usted podra acceder a las siguientes funciones de
horno:

= EI ATENCION
Para una descripcion de uso de cada una de

las funciones, consulte la guia de cocinados
incluida en su horno.

B

INFERIOR Y TURBO [l &~

TurBo Il &~

%] (&)

SUP/INF Y TURBINA ﬂT S

SUPERIOR / INFERIOR J.U N

I;I ECO Eco

GRILL Y SOLERA Jl B~ @ HYDROGLEAN

|j supeRior Jl &~

. (=) FERMENTAR
GRILL

:>I¢ DESCONGELAR
MAXIGRILL & "

[;| INFERIOR [l &~ _— MANTENER CALOR

GRILL Y TURBINA ﬂT S @ A FUEGO LENTO ﬂT

23

MAXIGRILL Y TURBINA T &~ PIROLISIS (SEGUN MODELO)

!lT Funciones que incorporan precalentamiento rapido automatico.

=~ Funciones compatibles con el cocinado con sonda de carne.
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Funci jirectas d inad

Pulsando sobre uno de los simbolos descritos,
accederd a la pantalla de configuracion de co-

Una vez iniciado el cocinado, la pantalla se
muestra de la siguiente forma:

cinado.

. Temperatura de cocinado sugerida. Pulse
para acceder a la pantalla de seleccion de
temperatura de cocinado.

. Tiempo de cocinado programado. Pulse

para acceder a la pantalla de temporizacio-
nes.

. Representa la temperatura seleccionada.

Pulse en un punto o arrastre para seleccio-
nar una temperatura.

. Visor de temperatura en tiempo real. (Solo

visible al comenzar el cocinado).

. Funcion seleccionada. Pulse para seleccio-

nar una nueva funcion.

6. Acceso a menu extras.

7. Inicio de cocinado.Una vez iniciado el coci-

6

nado, la pantalla se muestra de la siguiente
forma:

Guia de Uso

1. Indica que el precalentamiento rapido auto-

matico esta activo.

. Pulse sobre cualquiera de los dos puntos
sefalados para modificar los valores de co-
cinado.

. Pulse sobre el simbolo de la funcién en cur-
S0 para seleccionar una nueva funcion.

Accedera al menu principal, donde podra
seleccionar una nueva funcion de cocinado.

Si no desea modificar la funcién en curso,
basta con pulsar sobre el simbolo C en
la esquina superior derecha, volviendo a la
pantalla de cocinado sin efectuar cambios.

. Finalizacion de cocinado.

:l INFORMACION

Para programar o modificar una programa-
cion, consulte el apartado “Planificacion:
programacion temporizada de cocinado”.




Precalentamiento répido automati

Las funciones sefialadas con el simbolo !lT,
incorporan por defecto precalentamiento rapi-
do automatico. Si desea que por defecto esta
opcion esté desactivada, acceda al menu de
edicion: MENU EXTRAS — AJUSTES — EFI-
CIENCIA ENERGETICA

Cuando inicia un cocinado, si la opcién esta acti-
vada y la funcion es compatible con el precalen-

e -

En la pantalla de seleccion de temperatura,
pulse sobre la esquina superior derecha, acce-
diendo a la pantalla de temporizaciones:

1. Representa el tiempo de cocinado selec-
cionado. Pulse en un punto o arrastre para
selecciona una duracion.

gl INFORMACION

Los puntos blancos alrededor de la circun-
ferencia le permiten elegir rapidamente el
tiempo de cocinado en fracciones de 15
minutos.

Si desea realizar un cocinado superior a
2h, complete una circunferencia y continde
arrastrando hasta que se visualice un tiempo
superior.

tamiento rapido, se mostrara en el lateral derecho
el simbolo asociado. Si en cualquier momento
desea cancelar el precalentamiento rapido, pulse
sobre el simbolo y siga los pasos en pantalla.

Cuando se alcance la temperatura de consig-
na, el horno advertird mediante un aviso sonoro
y el simbolo del precalentamiento rapido desa-
parecera.

2. Acceso directo a opciones adicionales:

ARADIR PASO

Una vez accedido a este menu, usted dispone
de las siguientes opciones de temporizacion
para programar un cocinado:

e Anadir aviso sonoro
e Afadir paso

e Programacion en diferido

AVISO SONORO DURANTE EL COCINA-
DO

Genera una alarma que sonara al terminar el
tiempo programado. El cocinado NO se detendra

GuiadeUso 7



cuando acabe el tiempo de aviso programado.

Se podran programar hasta 3 avisos simulta-
neamente, que se representaran en pantalla
mediante una cuna de color azul. De esta for-
ma, usted podra:

® Programar un aviso, habiendo programado
un tiempo de cocinado previamente. Acce-
diendo al menu de opciones de tiempo, vy
pulsando sobre afadir aviso sonoro, en la
pantalla.

e Programacion de aviso sin haber programa-
do un tiempo de cocinado previamente.

En ambos casos, para programar el aviso se
realizara de la misma forma, se pulsara sobre
el triangulo azul, y manteniendo la pulsacion se
arrastrara al tiempo deseado.

Al elegir un tiempo de aviso, automaticamente
aparecera una ventana de dialogo y el teclado
en pantalla, para poder introducir un nombre.
Por defecto, los avisos se llamaran AVISO 1,
AVISO 2 y AVISO 8.

Titulo aviso 1

8 Guiade Uso

COCINADO POR PASOS

Elija esta opciodn si desea realizar un cocinado
con hasta tres pasos independientes en un
mismo cocinado, se puede realizar pulsando
el simbolo @ desde la pantalla de cocinado,
SOLO una vez seleccionado la duracién del
mismo.

Pulsamos sobre el simbolo @ “ANADIR
PASO”.

Tras pulsarlo, se accedera al menu principal, en el
que seleccionaremos la funcidn del nuevo paso.

:l INFORMACION

No todas las funciones de cocinado son com-
patibles con el cocinado por pasos. Por este
motivo, cuando acceda al menu principal
para anadir un nuevo paso de cocinado, algu-
nas de las funciones no seran seleccionables.

Una vez elegido el nuevo paso de cocinado, ac-
cedera a la pantalla de configuracion de cocinado:

En este punto, usted podra:

¢ Anadir un tercer paso si ha elegido un tiempo
de cocinado para el segundo paso, con el
simbolo @

* Por medio del selector ; usted podra con-
sultar los pasos ya programados.

e Por medio del simbolo (), usted podra elimi-
nar el paso actual, a excepcion del primero.

. ) . ' 7
Durante el cocinado, el selector o le indicara
en que paso de cocinado se encuentra en cada
momento.



COCINADO EN DIFERIDO

Permite programar el horno para que finalice el
cocinado de forma automatica en el momento
en el que decida.

Para acceder a esta programacion, pulse el
sfimbolo @ desde la pantalla de cocinado y
pulse sobre el simbolo & “PROGRAMACION
EN DIFERIDO”.

gl INFORMACION

Para que el horno permanezca en espera
y finalice cuando se desee, previamente a
la programacion de la hora de finalizacion,
debe realizar la programacion del tiempo de
cocinado que desee.

Menu extras

En caso contrario, sélo programara la hora
de finalizacion y el horno se comportara de
la misma forma que si hubiera programado
Unicamente una duracion de cocinado.

Una vez haya incluido una hora de finalizacion,
en la pantalla se observara la indicacion “HORA
FIN” y la hora que usted haya seleccionado:

Una vez inicie el cocinado, el horno permane-
cera a la espera de iniciar el cocinado.

Accederemos al menu extras, mediante el sim-
bolo — tanto desde el menu principal como
desde la pantalla de cocinado:

En este menu encontrara los siguientes sub-
menus:

RECETAS

En este submenu encontrara un recetario con
50 programas con los que introduciendo unos
minimos parametros, el horno cocinara los ali-
mentos de forma automatica y optimizada.

En un primer lugar es necesario elegir una fa-
milia de alimentos, y posteriormente una receta
concreta. Para ello, deslice el dedo horizontal-
mente para navegar entre las opciones posi-

GuiadeUso 9



bles y pulse sobre la receta que desea realizar:

< MENU EXTRAS

Carnes Pescado

En este punto, podra seleccionar el peso, tem-
peratura y acabado del cocinado pulsando y
arrastrando sobre cada uno de los punteros

Una vez introducidos los parametros de la re-
ceta, se mostrara la pantalla de resumen de
cocinado:

1

. Temperatura de cocinado seleccionada.

N

. Peso seleccionado.

W

. Hora de finalizacion estimada a partir de los
parametros introducidos.

»

. Grado de acabado seleccionado.

5. Tiempo de cocinado calculado automatica-
mente a partir de los parametros introduci-
dos por el usuario.

6. Comienzo de cocinado.

Tocando sobre los parametros 1, 2, y 4 se po-
dran editar los valores introducidos en el paso
anterior. Los cambios pueden afectar a la dura-
cion del cocinado.

10 Guiade Uso

Pulsando sobre el area de informacion HORA
FIN (3) podra diferir el inicio del cocinado.

Algunas de las recetas tienen condiciones es-
peciales de las que se le advertira antes de ini-
ciar el cocinado:

e Temperatura de precalentamiento:

Algunas de las recetas requieren de un pre-
calentamiento en vacio del horno. Cuando se
alcance la temperatura éptima de coccidn, un
aviso sonoro y una ventana emergente en la
pantalla le alertara para introducir el alimento.

¢ Alimento requiere darle la vuelta:

Algunas de las recetas (carnes) requieren que
se voltee el alimente en un determinado mo-
mento del cocinado. El horno le avisara me-
diante un aviso sonoro y una ventana emergen-
te en la pantalla.

PLANIFICADOR

En este submenu podra incluir avisos sonoros
no vinculados a cocinados, dénde podra intro-
ducir fecha y hora a cada uno de ellos.

Al acceder al planificador, nos aparecera una
lista con las entradas de calendario estableci-
das. Cada una de las entradas, contara con un
botdén deslizante, en azul si esta activado o en
gris si no lo esta:

< PLANIFICADOR

- 12:00

10:00

12:00

Para anadir una nueva entrada, pulsaremos so-
bre el simbolo + mostrandose la pantalla de
introduccion de fecha y hora de activacion del
recordatorio. En esta pantalla, apareceran los
botones Cancelar (para cancelar la introduc-



cion de la entrada), Siguiente (para introducir
un nombre a la entrada) y Finalizar (para vali-
dar la entrada con la fecha/hora seleccionada).

Una vez anadido, active la entrada mediante el

boton @D .

En el caso de querer borrar una de las entra-
das:

¢ Pulsar sobre el simbolo .
e Seleccione las entradas que desee borrar.

e Pulsar nuevamente el simbolo [l . Aparecera
una ventana emergente indicando si se de-
sea continuar con el borrado:

Cuando una entrada de planificador llegue a la
fecha elegida por el usuario, un aviso sonoro y
una ventana de dialogo aparecera en pantalla
mostrando el asunto.

UTILIDADES

En este submenu encontrara la utilidad BLOC
DE NOTAS, donde podra realizar anotaciones a
forma de recordatorio.

& BLOC DE NOTAS

Para afadir una nueva nota pulsaremos sobre
el botén +

A diferencia del planificador, usted podra de
forma opcional introducir una fecha de alarma
de recordatorio.

En el caso de desear borrar una 10 varias notas,
bastara con pulsar el simbolo [, seleccionar
las notas que se df_a_s_een borrar, y pulsar nueva-
mente el simbolo | .

AJUSTES

El menu de ajustes engloba todas las opciones
configurables del horno.

< MENU EXTRAS

B Idioma

Fecha y hora

Brillo de pantalla

Las opciones disponibles son:
. Idioma

. Fechay hora

. Peso / Temperatura

. Avisos sonoros

. Brillo de pantalla

. Seguridad

. Ordenar funciones

0 N O G ~ ODN =

. Eficiencia energética

©

. Funciones especiales
10. Restablecer ajustes

Si pulsamos y arrastramos, accederemos a las
opciones que no se ven en pantalla.

Los puntos en la esquina superior derecha le
indican al usuario en que parte de la lista se
encuentra.

Las funciones de idioma, Fecha y Hora, peso y
temperatura, se han explicado en el apartado
“Encendido y configuracion inicial” de la pagina
4, por lo que vamos a listar las siguientes:

a) Avisos sonoros: En este menu se podra
modificar tanto la duracion de los avisos asi
como activar/desactivar el sonido de la pul-
sacion en pantalla. Usted podra modificarlo
pulsando y arrastrando sobre el puntero . .

b) Brillo de pantalla: En este menu de panta-
lla, se da la posibilidad al usuario de modi-
ficar la intensidad de brillo de la pantalla del
horno. Usted podra modificarlo pulsando y

GuiadeUso 11



arrastrando sobre el puntero .

c) Seguridad: El menu de seguridad contem-
plara las opciones de limitacion de tiempo
maximo de funcionamiento y limitacion de
temperatura maxima. También recoge la
funcionalidad de la activacion automatica
del seguro de nifios, cuando el horno no
esta en cocinado.

d) Ordenar funciones: Con esta opcion tiene
la posibilidad de ordenar las funciones del
menu principal a su gusto, permitiendo una
configuracion total.

Mediante un cuadro de dialogo, se le pre-
sentard/explicara el método de ajuste. Para
comenzar con la reordenacion, se pulsara
sobre “COMENZAR”.

e) Eficiencia energética: El menu de eficiencia
energética, permite la activacion/desactiva-
cién de los funcionamientos por defecto del

Modo ECO y del precalentamiento rapido:

El modo ECO, activado por defecto, opti-
mizara el consumo de su horno cuando no
esté en cocinado.

Si desactiva esta opcion, podra activar el hor-
no desde el reposo tan solo con tocar sobre
la pantalla, pero el consumo sera mayor.

El precalentamiento es una opcién acti-
vada por defecto que permite alcanzar mas
rapidamente la temperatura objetivo.

f) Restablecer ajustes: Con esta opcion se
borraran todas las configuraciones del hor-
no y posteriormente se reiniciara, tornando
a los valores por defecto del horno. Al rei-
niciarse, volvera a ofrecer la configuracion
inicial de los parametros.

g) Funciones especiales: Dentro de esta op-
cion podra activar las funciones especiales
“Modo Demo” y “Modo Sabbat”. Ambas
funciones se explicaran a continuacion.

Funci ial

MODO SABBAT

MODO DEMO

La funcion Sabbat permite mantener una tem-
peratura constante en el interior del horno
durante 72 horas como maximo, permitiendo
introducir alimentos para calentarlos duran-
te este tiempo. Marcando esta opcion, en el
menu principal aparecera el pictograma de la
funcién Sabbat @ con la que podra realizar
cocinados.

Funciones de seguridad

Marcando esta opcidn, el horno entra-
rd en modo demostracion. En este estado,
el horno no calentara y durante un cocina-
do se mostrara periddicamente el siguiente
pictograma: ¥ oemo ,

BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS

Esta funcion se podra realizar en cualquier mo-
mento, desde la pantalla de cocinado.

Funcién bloqueo activa

La pantallay la puerta se encuentran
bloqueadas. Para desbloquearlas, pulse

durante mas de 2 segundos
ACEPTAR

12 Guia de Uso

Se activa pulsando el simbolo ﬂ durante 2 o
mas segundos, indicandonos el siguiente men-
saje, de la situacion de bloqueo del teclado y
puerta. En esta situacion, el simbolo se pre-
sentara en color rojo.

Tanto la pantalla como el botén ON/OFF que-
daran bloqueados. Si realiza cualquier accion
sobre cualquiera de los dos, una ventana emer-
gente aparecera advirtiendo de la situacion.

Para desactivar el bloqueo de nifios, simple-
mente pulse nuevamente sobre el simbolo
durante 2 o mas segundos y obtendra una
confirmacion sonora.



.

Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.

PROGRAMAR LA FUNCION
TEKA HYDROCLEAN®

A NOTA

No vierta agua en el interior del horno ca-
liente, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-
tado puede verse afectado ademas de dafar
el esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los
accesorios del interior del horno, incluidos los
soportes para bandejas o guias telescopicas.
Siga para ello las instrucciones que aparecen
en el libro de instalacion y mantenimiento que
se entrega con su horno.

Con el horno frio, coloque una bayeta extendi-
da sobre el suelo del horno.

Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

= El NOTA

Para un mejor resultado afada una cucha-
radita de detergente suave para vajilla en
el vaso de agua antes de verterlo sobre la
bayeta.

Encienda el horno, y acceda al menu princi-
pal-funcion hydroclean:

Al pulsar sobre la funcion, aparecera un men-
saje emergente que nos ofrece una advertencia
de funcionamiento:

“La funcién de limpieza Hydroclean® limpiara
su horno de manera automatica. No interrum-
pa la prueba para un acabado éptimo. Cuando
finalice, una sefial sonora comenzara. En ese
momento, retire los restos de agua”.

Pulsaremos aceptar, y accederemos a la pan-
talla de resumen de la funcidén Hydroclean. En
esta funcidn, ni la temperatura ni la duracién del
cocinado podran ser modificados.

= gl IMPORTANTE

La duracion de esta funcion no se puede
modificar. Para finalizar antes de tiempo,
apague el horno con el botén ON/OFF

Usted podra elegir una hora de finalizacion, de
limpieza Hydroclean®. De la misma forma que
se explica en el apartado “Planificacién: pro-
gramacion temporizada de cocinado”, con la
excepcion de que Unicamente podra introducir
una hora de finalizacion.

Se haya o no elegido un tiempo de finalizacion,
al iniciar el proceso de limpieza se emitira el
beep de validacién (2 beep largos y 2 cortos).

En el centro de la circunferencia se mostrara el
tiempo restante hasta la finalizacion del proce-
so de limpieza:

GuiadeUso 13



— gl IMPORTANTE

No abra la puerta del horno hasta que no
finalice la funcidon Hydroclean®.

La fase de enfriamiento es necesaria para el
correcto funcionamiento de la funcién.

1. Alcanzada la hora de finalizacion, sonara
una sefial acustica hasta la pulsacion en
cualquier punto de la pantalla o pulsando el
botén ON/OFF,

2. El horno mostrara la pantalla de la hora.

La funcién Hydroclean® se realiza a baja tem-
peratura. No obstante, los tiempos de enfria-

miento pueden variar segun la temperatura
ambiente.

A ATENCION

Asegurese antes de tocar directamente la su-
perficie interior del horno, de que la tempera-
tura es la adecuada.

Si tras realizar la funcién Hydroclean® requiere
de una limipeza con mas profundidad, utilice
detergentes neutros y esponjas no abrasivas.

Funcién de autolimpi ir6lisi

A ATENCION

Antes de realizar el ciclo de limpieza por
pirdlisis, lea atentamente las instruccio-
nes de seguridad que encontrara al inicio
del libro de Instalacion y Mantenimiento.

Esta funcion le permite realizar un ciclo de lim-
pieza por pirdlisis, durante el cual, debido a
las altas temperaturas que se alcanzan en el
interior del horno se produce un proceso de
carbonizacion de las grasas acumuladas.

En general, se recomienda realizar una pirdlisis
cada 4-5 cocinados y utilizar el programa mas
adecuado al nivel de suciedad de su horno. A
mayor suciedad, elija un programa de mayor
duracion.

Durante la pirdlisis la iluminacién interior del
horno permanecera apagada.
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PROGRAMAR LA FUNCION PIROLISIS

IMPORTANTE

Antes de realizar la pirdlisis es imprescindi-
ble retirar todos los accesorios y vajila del
horno, incluyendo los soportes de bande-
jas y/o guias telescopicas. Siga para ello
las instrucciones que aparecen en el libro
de instalacion y mantenimiento que se en-
trega con su horno.

A ATENCION

Retire del interior cualquier derrame o
resto excesivo de suciedad, ya que du-
rante la pirolisis podrian inflamarsee co-
rriendo peligro de incendio.

A ATENCION

Antes de poner en marcha la pirdlisis,
asegurese de que la puerta del horno
esta correctamente cerrada.



1. Encienda el horno y seleccione la funcién
Pirglisis [,
& PIROLISIS - PROGRAMA

P1: Limpieza suave

P2: Limpieza normal

P3: Limpieza intensiva

2. Seleccione el programa de pirdlisis mas
adecuado al nivel de suciedad de su horno:

P1: Pirdlisis suave. Duracion 1 hora.
P2: Pirdlisis normal. Duracion 1 hora'y 30 min.
P3: Pirdlisis intensiva. Duracion 2 horas.

3. Valide la seleccion . Inmediatamente des-
pués, comenzara el bloqueo automatico de
puerta.

A ATENCION

Si la puerta no esta bien cerrada, la pird-
lisis no comenzara. Sonara una alarma y
en la pantalla parpadear4 el simbolo [&].

Si esto ocurre, cierre bien la puerta para
que el bloqueo actue y pueda comenzar
la pirdlisis.

4. Cuando la puerta esté bloqueada, se ilumi-
nara el simbolo en la pantalla del reloj y
se mostrara el tiempo restante para la finali-
zacion de la pirdlisis.

@El IMPORTANTE

Antes de iniciar el ciclo de limpieza pi-
rolitica, tiene la posibilidad de diferir el
proceso, eligiendo una hora de inicio di-
ferente.

Para ello, pulse sobre la indicacion
“HORA INICIO” en la esquina superior
derecha de la pantalla y programe la hora
de inicio que desee.

Una vez que inicie el proceso de pirolisis,
la puerta se blogueara automaticamen-
te y el horno permanecera a la espera.
Cuando se alcance la hora de inicio pro-
gramada, el proceso de limpieza comen-
zara automaticamente.

Durante la pirolisis no se puede selec-
cionar ninguna otra opcidn de tempori-
zacion.

Tampoco intente abrir la puerta del horno
ya que podria interrumpir el proceso de
limpieza.

. Cuando finaliza el tiempo de pirolisis, el sim-
bolo [#] cambiara por el de I .

. El proceso de calentamiento del horno ha

finalizado, sin embargo el horno esta exce-
sivamente caliente y no puede ser utilizado.

Hasta que el horno no se enfrie la refrigera-
cién contintia funcionando y el simbolo il
permanece iluminado.
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10.

IMPORTANTE

Debido a las altas temperaturas en el in-
terior del horno, el tiempo de enfriamiento
puede variar en funcion de la temperatura
ambiente.

Una vez que su horno se haya enfriado se
escuchara una sefial acustica, el simbolo

I parpadeard y la puerta se desbloquea-
ra.

Abra la puerta del horno y pase un pano
humedo por el interior de la cavidad, reti-
rando la ceniza producida durante el ciclo
de limpieza. En zonas de dificil acceso del
interior del horno sera necesario limpiar
con algun estropajo de fibra no metalica.

Una vez limpio el interior del horno, no ol-
vide instalar de nuevo los soportes y sus
accesorios.

El horno ya esta preparado para un nuevo
cocinado.

IMPORTANTE

Si detecta alguna incidencia en la progra-
macion y manejo de esta funcion consul-
te la guia de instalacion y mantenimiento
incluida en su horno.

CANCELACION DE LA PIROLISIS

La

tal,

pirolisis es una funcién automatica y como
s6lo puede accionarse mediante la progra-

macion del reloj. Para cancelar una pirolisis en
CUrso es necesario desprogramar el horno, si-
guiendo estas instrucciones:

1.

Pulse la tecla @
La pirdlisis se detendra.

. En funcion de la temperatura del interior del

horno pueden darse estas dos situaciones:

a) Temperatura del interior peligrosa: En
este caso, la puerta permanecera blo-
queada hasta que la temperatura llegue
a valores seguros. En la pantalla se mos-
trara el simbolo I .
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Una vez que la puerta esta desbloqueada

pueda abrirse, desaparecera el simbolo
y se mostrara de nuevo la hora en la
pantalla del reloj.

b) Temperatura del interior segura: Si la
temperatura del interior del horno es se-
gura, el desbloqueo se realizard inmedia-
tamente.

3. Temperatura del interior segura: Si la tem-

peratura del interior del horno es segura, el
desbloqueo se realizara inmediatamente y el
horno volvera a la pantalla de reposo.



Cocinados consondadecarne

La sonda de carne mide la temperatura en el inte-
rior del asado. Cuando la sonda detecta un valor
previamente seleccionado, entonces el horno se
desconectara automaticamente.

Al cocinar con la sonda de carne, aseguramos un
resultado éptimo del cocinado independientemen-
te del tipo de carne o del peso del asado.

COMO COLOCAR LA SONDA DE CARNE

e Utilice solamente la sonda de carne original.
e Cologue la sonda antes de comenzar el asado.

¢ Clave la sonda sobre un lateral del asado, de for-
ma que la punta se quede situada en el centro
del mismo.

e Clave la sonda de forma completa y hasta el
mango.

e | a punta de la sonda no debe tocar el hueso ni
zonas de grasa. Tampoco debe quedar en zona
hueca como puede ocurrir con el caso de aves.

UTILIZACION DE LA SONDA DE CARNE

e |ntroduzca en el horno el asado preparado con
la sonda de carne.

¢ |ntroduzca el conector de la sonda en la toma
que se encuentra en el lateral superior izquierdo
del horno.

e Elija una funciéon de compatible con la sonda de
carne (Puede consultar las funciones compati-
bles en el apartado “Funciones del horno”, en la
pagina 4).

e Al acceder a la pantalla de configuracion de co-
cinado, en la zona superior izquierda de la pan-
talla aparecera el simbolo de la sonda de carne
2

Tocando sobre este simbolo, podra ver la
temperatura recomendada por el horno para
finalizar el cocinado. Tocando sobre el circulo
podra modificar dicha temperatura.

Pulse aceptar para validar el valor de tempe-
ratura de la sonda. Al volver a la pantalla de
resumen de cocinado, el simbolo de la sonda
sera rojo, indicando que la configuracion de la
temperatura ha sido aceptada.

Durante el cocinado, en la pantalla vera el
simbolo de la sonda y la temperatura que
mide en ese momento.

Cuando se alcance en el interior del asado la
temperatura seleccionada, entonces el horno
emitira una sefal acustica indicando que el
cocinado esta listo.

EDITAR TEMPERATURA DE LA SONDA DE
CARNE

Una vez se ha iniciado el cocinado con la sonda
de carne, si desea modificar el valor de tem-
peratura introducido, basta con pulsar sobre el
simbolo B~ para acceder nuevamente al mend
de configuracion de la temperatura.

Siga los pasos descritos anteriormente, para in-
troducir una nueva temperatura.
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Descricao do forno

@D Painel de controlo frontal

@3 Blogueio/interruptor da porta
(apenas para modelos piroliticos)

ED Resisténcia do grill

B Conector do termémetro da carne

D Tabuleiro multicook

) Apoio do tabuleiro

Tabuleiro para forno

€D Gril

D Tabuleiro profundo

€Y Dobradica

EED Vidro interior

Saida de ar de refrigeracdo

Interruptor da porta

(apenas para modelos NAO

piroliticos)

lluminagao

(apenas para modelos piroliticos)

Fixacdo ao movel

lluminagao LED (apenas para

modelos NAO piroliticos)

Painel traseiro

Turbina

EF) Vedagao da porta do forno

E) Termdmetro da carne

@D Porta

B0 BB B8 B8

ED Ecra TFT.
@ Botso LIGAR/DESLIGAR

® Pressionar brevemente: Fim do ciclo de cozinhar atual - Regresso ao ecra de espera.

® Pressionar >3 s Desligamento geral do forno.
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Li i 50 inicial

Apos ligar o forno na fonte de alimentacéo pela
primeira vez, ou apds periodos longos de ina-
tividade, deve efetuar a configuracao inicial do
forno.

Esta configuracdo envolve os seguintes pas-
SOs:!

e |dioma.
¢ Data, hora e formato de hora.
e Unidades (peso e temperatura)

Em qualquer caso, para confirmar a definicao
pressione ACEITAR.

Se nao pretender efetuar a configuragéo agora,
pressione CANCELAR.

Menu principal

Pode configurar estes par@metros a qualquer
momento acedendo ao MENU EXTRAS->A-
JUSTES a partir do menu principal.

Quando tiver concluido ou avangado, a con-
figuracéo inicial ird para o menu principal do
forno.

A AVISO

A sensibilidade da area tactil do ecra TFT
ajusta-se continuamente as condi¢cdes am-
bientais. Quando o forno estiver ligado a
fonte de alimentacéo, certifique-se de que
a superficie de vidro do painel de controlo
frontal esta limpa e desobstruida.

Serd automaticamente direcionado para este
ecrd aquando da concluséo da configuracao
inicial, ou tocando no ecra, bem como no bo-
tdo LIGAR/DESLIGAR quando o forno estiver
no modo de espera.

Os seguintes elementos podem ser encontra-
dos no menu principal:

e Cada uma das fungdes disponiveis esta re-
presentada por um simbolo (1). Pressione os
diferentes simbolos para aceder ao ecra de
cozinhar.

¢ Pressione o simbolo MENU EXTRAS (2) para
aceder a um com receitas automaticas e va-
rias funcdes adicionais do forno.

e Pressione o simbolo @ (8) para regressar ao
modo de espera, ou pressione o botdo LI-
GAR/DESLIGAR. Quando o forno estiver no
modo de cozinhar, sera apresentado o sim-
bolo C. Isto permite-lhe regressar ao ciclo
de cozinhar atual a partir do menu principal.

¢ Os pontos (4) indicam em que parte do menu
se encontra. Pressione os pontos, ou deslize
o dedo verticalmente para cima ou para bai-
X0 NO ecra, para visualizar as outras fungdes
disponiveis.

e O simbolo Q (5) liga ou desliga a luz do for-
no.

e O simbolo ﬂ (6) ativa a seguranga para
criangas.

e O simbolo @ (7) permite-Ihe alterar a dimen-
sao dos simbolos apresentados.
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Funcoes do forno

As seguintes fungdes do forno sdo acedidas através do menu principal de cozinhar:

= El NOTA

Para obter uma descricdo detalhada sobre
como usar cada uma das funcdes, consul-
te o guia de cozinhar fornecido juntamente
com o forno.

SUPERIOR/INFERIOR I &~

GRILL E RESISTENCIA INFERIOR ! S~
superior Il &~

GRILL 5

MAXIGRILL 5

INFERIOR [ ©~

N

GRILL E TURBINA ﬂT S

MAXIGRILL E TURBINA [T &~
INFERIOR E TURBO Il B~

Turso I &~

SUPERIOR/INFERIOR E TURBINA [l &~
ECO mopo EcoL6GIco

HYDROCLEAN

FERMENTAR

DESCONGELAGAO

MANTER CALOR

A BAIXA TEMPERATURA ﬂT

E O &%) [©

PIROLISE (DEPENDENDO DO MODELO)

!lT Funcoes que incluem pré-aquecimento automatico rapido.

T~ FungGes compativeis com cozinhar com termémetro para carne.
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Funcées d inhar diret

Assim que o ciclo de cozinhar tiver iniciado, o
ViSOr No ecré apresentara o seguinte:

Pressione um dos simbolos descritos para ace-
der ao ecra de configuragdo de cozinhar.

1. Indica que o pré-aquecimento rapido auto-
matico esta LIGADO.
l 2. Pressione um dos dois pontos apresenta-
dos para alterar os valores de cozinhar.

. Temperatura de cozinhar recomendada. 3. Pressione o simbolo da fun¢do atual para
Pressione para aceder ao ecra de selecao selecionar uma nova fungéo.
da temperatura de cozinhar. e -

Esta opcao direciona-o para 0 menu princi-

. Tempo de cozinhar programado. Pressione pal, onde pode selecionar uma nova fungdo
para aceder ao ecra do temporizador. de cozinhar.

. Representa a temperatura selecionada. Se nado pretender alterar a fungéo atual,
Pressione num ponto ou arraste para sele- basta pressionar o simbolo C no canto
cionar uma temperatura. superior direito, para regressar ao ecra de

. Visualizador da temperatura em tempo real. cozinhar sem efetuar quaisquer alteragGes.
(Visivel apenas no inicio do ciclo de cozi- 4. Fim do ciclo de cozinhar.

nhar).

. Funcdo selecionada. Pressione para sele-
cionar uma nova fungao.

6. Acesso a menu extras.

7. Inicio do ciclo de cozinhar. Assim que o ci-

clo de cozinhar tiver iniciado, o visor no ecra
apresentara o seguinte:

:l INFORMACAO

Para programar ou modificar um programa,
consulte a seccao «Planeamento: progra-
magéao do tempo de cozinhar».
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. . - -
Pré-aquecimento automaticorapido

As func¢des assinaladas com o simbolo ﬂT in-
cluem o pré-aquecimento automatico rapido
por predefinicdo. Para desativar esta definicao
de fabrica aceda ao menu editar: MENU EX-
TRAS — AJUSTES — EFICIENCIA ENERGE-
TICA

Ao iniciar um ciclo de cozinhar, se esta opcao
estiver LIGADA e a funcéo for compativel com

a funcdo pré-aquecimento rapido, o simbolo
associado é apresentado a direita. Se, a qual-
quer momento, pretender cancelar a funcao
pré-aguecimento rapido, pressione o simbolo
€ siga 0s passos No ecra.

Quando o ajuste da temperatura for atingido, é
emitido um sinal sonoro e o simbolo de pré-a-
quecimento rapido desaparece.

P 20 de t I int

Pressione o canto superior direito do ecra de
selecdo da temperatura para aceder ao ecra
do temporizador:

1. Este apresenta o tempo de cozinhar selec-
cionado. Pressione um ponto ou arraste
para selecionar um tempo.

;l INFORMAGAO

Os pontos brancos em torno da circunferén-
cia permitem selecionar rapidamente o tem-
po de cozinhar em intervalos de 15 minutos.

Para programar um tempo de cozinhar su-
perior a 2 horas, realize um circulo completo
e continue a arrastar até ser apresentado
um tempo mais alargado.
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2. Acesso directo a opgdes adicionais:

PRE-PROGRAMAGAD

ADICIONAR PASSO

Apds entrar neste menu, dispde das seguintes
opgdes de temporizador para programagao de
um ciclo de cozinhar:

e Adicionar aviso sonoro
e Adicionar passo

e Pré-programagao

AVISO SONORO DURANTE O CICLO DE
COZINHAR

Isto cria um aviso sonoro que é emitido no fi-
nal do tempo programado. O ciclo de cozinhar
NAO para, quando o tempo de aviso sonoro
programado termina.



Podem ser programados até trés avisos so-
noros simultaneamente, apresentados no ecra
por um triangulo azul. Isto permite-lhe:

e Programar um aviso sonoro apds a progra-
macao do tempo de cozinhar. Aceda ao
menu de opc¢des de tempo e pressione Adi-
cionar aviso sonoro no ecra.

® Programar um aviso sonoro sem programar
previamente um tempo de cozinhar.

Em ambos os casos, o procedimento de pro-
gramagao do aviso sonoro € igual. Pressione
o tridngulo azul, mantenha premido enquanto
arrasta para o tempo pretendido.

Quando é seleccionado um aviso sonoro de
tempo, é automaticamente apresentada uma
caixa de didlogo no ecra para lhe permitir in-
troduzir um nome. Os nomes predefinidos s&o
AVISO SONORO 1, AVISO SONOR 2 e AVISO
SONORO 3.

Titulo do aviso 1

COZINHAR POR PASSOS

Selecione esta opgao para programar um ciclo
de cozinhar com até trés passos independen-
tes no mesmo ciclo, pressionando o simbolo

no ecra cozinhar, APENAS apds selecionar
a duragao do ciclo.

Pressione & «ADICIONAR PASSO».

Isto direciona-o para 0 menu principal. Agora
selecione 0 novo passo da fungéo.

Ezl INFORMACAO

Nem todas as fungbes de cozinhar po-
dem ser utilizadas com a fungéo cozinhar
por passos. Desta forma, quando acede
ao menu principal para adicionar um novo
passo de cozinhar ndo é possivel selecionar
algumas funcgoes.

Apds selecionar um novo passo de cozinhar,
aceda ao ecra de configuracdo de cozinhar.

Neste ponto pode:

e Adicionar um terceiro passo se selecionou
um tempo de cozinhar para o segundo pas-
S0, utilizando o simbolo @

e ~ ~ )
e Utilizar o botéo de selecdo o para rever os
passos ja programados.

e Utilizar o simbolo (9 para eliminar o passo
atual, excepto o primeiro passo.

D.urante o ciclo de cozinhar, o botédo de sele¢éo
o indica o passo de cozinhar atual.
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COZINHAR COM PRE-PROGRAMAGCAO

Isto permite a programacao do forno para que
0 ciclo de cozinhar pare automaticamente a
uma determinada hora.

Para aceder a esta opcao de programacéo,
pressione o_sfmbolp @ no ecra dq cozinhar e
pressione @ «PRE-PROGRAMAGAO».

@El INFORMACAO

Para que o forno se mantenha no modo de
espera e termine na hora pretendida, antes
de programar a hora de finalizagéo € neces-
sario programar o tempo de cozinhar reque-
rido.

Menu Extras

Caso contrario, apenas € programada a
hora de finalizagdo e o forno funciona como
se 0 tempo de cozinhar nao tivesse sido
programado.

Apds introduzir um hora de finalizagéo, a
«HORA FIM» e o tempo que selecionou séo
apresentados no ecra:

Assim que o ciclo de cozinhar tiver iniciado, o
forno mantém-se no modo de espera para ini-
ciar o ciclo de cozinhar.

Aceda ao Menu Extras utilizando o simbolo =,
a partir do menu principal ou do ecra cozinhar:

Estao disponiveis os seguintes submenus nes-
te menu:

Ajustes
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RECEITAS

Este submenu contém um livro de receitas com
50 programas que lhe permitem programar o
forno para automaticamente cozinhar alimen-
tos na perfeicdo bastando introduzir alguns
parametros simples.

Em primeiro lugar selecione um alimento e,
em seguida, uma receita especifica. Deslize o
dedo horizontalmente pelo ecra para percorrer
as opgdes possiveis e pressione a receita pre-
tendida:



& MENU EXTRAS

Carnes Peixes

Agora, pode selecionar o peso, a temperatu-
ra e 0 acabamento, arrastando cada um dos
ponteiros .

Apbs introduzir os parametros da receita, €
apresentando o resumo do ciclo de cozinhar:

1. Temperatura de cozinhar selecionada.

2. Peso seleccionado.

3. Hora de finalizag&o estimada com base nos
parémetros introduzidos.

4. Fim de cozinhar seleccionado.

5. Tempo de cozinhar automaticamente cal-
culado a partir dos parametros introduzidos
pelo utilizador.

6. Inicio do ciclo de cozinhar.

Os valores introduzidos no passo anterior po-
dem ser modificados tocando nos paradmetros
1, 2 e 4. As alteragdes podem ser realizadas
durante o ciclo de cozinhar.

Portugués

Pressione a area de informagéo de HORA FI
(8) para adiar o tempo de inicio de cozinhar.

Algumas das receitas tém condi¢des especiais.
As notificacbes destas condigdes serdo forne-
cidas antes de iniciar o ciclo de cozinhar:

¢ Temperatura de pré-aquecimento:

Algumas receitas necessitam de pré-aqueci-
mento do forno vazio. Quando a temperatura
ideal para cozinhar € atingida, é ouvido um si-
nal sonoro e € apresentada uma janela pop-up
para o relembrar de inserir a comida no forno.

¢ A comida necessita de ser virada:

Algumas receitas (carne) necessitam que a
comida seja virada num determinado momen-
to do ciclo de cozinhar. O forno ira notificar o
utilizador através de um sinal sonoro e de uma
janela pop-up no ecra.

PLANEADOR

Neste submenu pode incluir avisos sonoros
n&o associados ao ciclo de cozinhar, introdu-
zindo a data e a hora para cada um.

Quando aceder ao planeador, € apresentada
uma lista de entradas de calendario estabele-
cidas. Para cada uma destas entradas existe
um botéo deslizante, azul se ao alarme estiver
LIGADO, e cinzento se estiver DESLIGADO.

< PLANEADOR

o
0 12:00

10:00

12:00

Para adicionar uma nova entrada, pressione o
simbolo + E apresentado o ecra para intro-
duzir a data e a hora do lembrete. Os botdes
Cancelar (para cancelar a entrada), Seguinte
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(para introduzir um nome para a entrada) e Fi-
nalizar (para confirmar a entrada com a data/
hora selecionada) sdo apresentados neste
ecra.

Quando os dados estiverem introduzidos, ative
0 aviso sonoro utilizando o botdo @D.

Para eliminar uma entrada:
¢ Pressione o simbolo .
® Selecione as entradas que pretende eliminar.

e Pressione o simbolo Il novamente. E apre-
sentada uma janela pop-up perguntando se
pretende confirmar a eliminacéo:

Quando chega o dia de uma data selecionada
pelo utilizador para uma entrada no planeador,
€ emitido um sinal sonoro e é exibida uma ja-
nela pop-up no ecra apresentando a entrada.

UTILIDADES

Este submenu contém a utilidade BLOCO DE
NOTAS, onde pode adicionar lembretes.

< BLOCO DE NOTAS

Decmmber 15, 2014, 15300

Decamber 15, 204, 15300

December 15, 2014, 15300

Para adicionar uma nova entrada no Bloco de
Notas, pressione +

Contrariamente ao planeador, a data para um
aviso sonoro de lembrete pode ser introduzida
opcionalmente.

Para eliminar uma ou mais entradas no Bloco
de Notas, basta pressionar [, selecionar as
entradas a eliminar e pressionar ll novamen-
te.
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AJUSTES

O menu ajustes contém todas as opgdes con-
figuraveis do forno.

< MENU EXTRAS

As opgoes disponiveis s&o:
Idioma

Data/hora
Peso/temperatura.
Avisos sonoros

Brilho do ecra
Seguranga

Classificar funcoes
Eficiéncia energética

9. Funcdes especiais

10. Repor definicdes
Pressione a arraste para aceder as opgdes que
n&o estéo visiveis no ecra.

Os pontos no canto superior direito indicam em
que parte da lista o utilizador se encontra pre-
sentemente.

As fungdes Idioma, Data e Hora, Peso e Tem-
peratura sdo explicadas na secgéo «Ligar e
configuragao inicial», na pagina 4, e, desta for-
ma, apenas as seguintes sao explicadas abai-
XO:

a) Avisos sonoros: Neste menu é possivel
alterar a duragao dos avisos sonoros, bem
como ligar/desligar o som de pulsar no ecra.
Para modificar, pressione e arraste sobre 0
ponteiro .

b) Brilho do ecra: Neste menu do ecra é pos-
sivel ajustar o brilho do ecra do forno. Para
modificar, pressione € arraste sobre o pon-
teiro @.

c) Seguranga: O menu seguranga inclui op-
¢bes para limitar o tempo maximo de fun-
cionamento e a temperatura maxima. Inclui

O NGO AODNd S



também uma fungéo de bloqueio automati-
€O para criang¢as, quando o forno n&o esti-
ver em utilizagéo.

d) Classificar fungoes: Esta opgao permite-
-lhe personalizar a apresentacao das fun-
¢des do menu principal, permitindo a con-
figuragéo completa.

O método de ajuste é apresentado/explica-
do numa caixa de didlogo. Para comecgar a
classificar, pressione <COMECAR>».

e) Eficiéncia energética: O menu de eficién-
cia energética permite a ativacdo/desativa-
¢éo do Modo Ecoldgico e das fungdes de
pré-aquecimento rapido predefinidos:

O MODO ECOLOGICO, ativado por prede-
finicdo, optimiza a utilizagéo do forno quan-
do néo estiver em utilizacao.

Se esta opcgao estiver desativada, o forno
pode ser ativado a partir do modo de es-
pera, apenas tocando no ecr&, no entanto o

Portugués

consumo de energia € mais elevado.

A fungéo pré-aquecimento, activada por
predefinicdo, € uma opcao que permite atin-
gir a temperatura pretendida mais rapida-
mente.

f) Repor definicées de fabrica: Utilize esta
opgéao para eliminar todas as definigdes do
forno; o forno é reiniciado e todas as defi-
nicdes de fabrica sdo repostas. Quando o
forno reinicia, é oferecida a configuragéo de
parametros inicial.

Pressione  CONTINUAR para apresentar
uma janela pop-up de confirmacgéo. Se esta
for confirmada, o sistema ira eliminar todos
0s valores guardados e regressar as defini-
¢oes iniciais.

g) Funcoes especiais: Nesta opcdo pode
ativar as fun¢des especiais “Modo Demo”
e “Modo Sabbath”. Ambas as fungdes sdo
explicadas a seguir.

Funcé .

MODO SABBATH

MODO DEMO

A fungdo Sabbath permite que seja mantida
uma temperatura constante dentro do for-
no durante um periodo maximo de 72 horas,
permitindo que os alimentos sejam aquecidos
no forno durante este periodo. Quando esta
funcéo é selecionada, o pictograma da funcao
Sabbath @ & exibido no menu principal e é
possivel cozinhar.

Funcoes de seguranca

Quando esta opgéo é selecionada, o for-
no muda para o0 modo demo. Neste
modo, o forno ndo aquece e € exibido o
pictograma ¥oema intervalos regulares ao
cozinhar.

BLOQUEIO PARA CRIANCAS

Esta fun¢ao pode ser aplicada a qualquer mo-
mento a partir do ecra cozinhar.

Bloquear

0 ecré e a porta estao bloqueados. Para
desbloquear, pressionar (] durante 2

segundos
ACEITAR

E ativada pressionando ﬂ durante mais de 2
segundos, sendo apresentada a seguinte men-
sagem sobre o estado do botdo de blogueio.
Neste estado, o simbolo € apresentado a
vermelho.

O ecréa e o botdo LIGAR/DESLIGAR ficam blo-
queados. Se qualquer um destes for tocado,
€ apresentada uma janela pop-up advertindo
a situacao.

Para desativar o bloqueio para criancas, basta
pressionar o simbolo novamente durante
2 ou mais segundos até ser ouvido um sinal
sonoro.
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Funcao TEKA Hydroclean ==

Esta funcdo permite a limpeza de gordura ou
de outra sujidade presentes nas paredes do
forno.

Para facilitar a limpeza, esta evita a acumulagao
de sujidade. Limpe o forno com frequéncia.

PROGRAMAGAO DA FUNGAO
TEKA HYDROCLEAN®

A NOTA

N&o cologue agua no interior do forno en-
quanto estiver quente. Esta situacdo pode

danificar o esmalte.

Realize o ciclo de limpeza sempre com o forno
frio. Se o forno estiver demasiado quente, tanto
o forno como o esmalte podem ficar danifica-
dos.

Primeiro remova os tabuleiros e todos os aces-
sorios de dentro do forno, incluindo os supor-
tes do tabuleiro e os bracos telescépicos. Para
isso, siga as instrugdes indicadas no manual
de instalagéo e manutencéo fornecido com o
forno.

Quando o forno arrefecer, estenda um pano de
cozinha sobre a base do forno.

Lentamente derrame 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.
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= El NOTA

Para um melhor resultado, adicione um co-
lher de cha de detergente suave a agua an-
tes de verter para o pano.

Ligue o forno, e va até ao menu principal da
func&o Hydroclean:

Quando esta funcdo estiver pressionada, ira
surgir uma mensagem com um aviso de fun-
cionamento:

"A funcdo Hydroclean® ira limpar o forno au-
tomaticamente. Para melhores resultados, nao
interrompa. Um alarme ird soar quando a lim-
peza estiver concluida. Secar."

Pressione aceitar para ir para 0 ecra de resu-
mo do Hydroclean. Nem a temperatura nem
o tempo de cozinhar pode ser alterados com
esta fungéo.

;l IMPORTANTE

A extensao desta funcao nao pode ser mo-
dificada. Para terminar o ciclo antes da hora
de finalizagéo, desligue o forno com o botéao

LIGADO/DESLIGADO.

Pode selecionar uma hora de finalizagao para
a fungéo de limpeza Hydroclean ©. Tal como o
explicado na sec¢éo "Planeamento: Programa-
¢ao do tempo de cozinhar", com a excepgao
de que pode apenas ser introduzida a hora de
finalizagéo.

Apesar de ter sido selecionada uma hora de
finalizagdo, quando o processo de limpeza co-
megcar sera ouvido um sinal de confirmacgéo (2
sinais longos e 2 curtos).

O tempo restante até ao fim do processo de
limpeza é apresentado no centro do circulo:



= gl IMPORTANTE

Nao abra a porta do forno até a funcao Hy-
droclean® ter terminado.

A fase de arrefecimento é necessaria para o
correto funcionamento da fungéo.

. Quando a hora de finalizagao é atingida, um
alarme sonoro é ouvido até que qualquer
ponto do ecra seja pressionado ou até que
0 botao LIGADO/DESLIGADO seja pressio-
nado.

2. O forno exibe o temporizador.

A fungdo Hydroclean® funciona a baixa tempe-
ratura. No entanto, os tempos de arrefecimen-
to podem variar com a temperatura ambiente.

A AVISO

Antes de tocar na superficie interior do forno,
assegure-se de que o forno arrefeceu.

Se antes da correr a fungado Hydroclean®, for
necessario uma limpeza mais rigorosa, utilize
detergentes neutros e panos n&o abrasivos.

Funcéo de autoli irsli

A ATENGAO

Antes de realizar o ciclo de limpeza por pird-
lise, leia atentamente as instrugdes de segu-
ranga disponibilizadas no inicio do manual
de Instalacédo e Manutencao.

Esta funcao permite-lhe realizar um ciclo de
limpeza por pirdlise, durante o qual se produz
um processo de carbonizagdo das gorduras
acumuladas, devido as elevadas temperaturas
que sdo atingidas no interior do forno.

Em geral, recomenda-se a realizacdo de uma
pirdlise a cada 4 ou 5 cozinhados e a utilizagdo
do programa mais adequado ao nivel de suji-
dade do seu forno. Em caso de maior sujidade,

escolha um programa de maior duragao.

Durante a pirdlise, a iluminagéo do forno per-

manecera apagada.

PROGRAMAR A FUNCAO PIROLISE

IMPORTANTE

Antes de realizar a pirdlise é imprescindivel
retirar todos os acessorios e loiga do forno,
incluindo os suportes de tabuleiros e/ou
guias telescopicas. Para tal, siga as instru-
¢oes presentes no manual de instalacdo e
manutencao fornecido com o forno.

A ATENCAO

Retire quaisquer liquidos derramados ou
restos excessivos de sujidade do interior,
uma vez que, durante o processo de pird-
lise, estes podem inflamar-se e aumentar o
risco de incéndio.

A ATENCAO

Antes de dar inicio ao programa de pirdlise,
certifique-se de que a porta do forno esta
devidamente fechada.
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1. Ligar o forno e selecionar a funcao Pirdlise

& PIROLISE - PROGRAMA

P1: Limpeza suave

P2: Limpeza normal

P3: Limpeza intensiva

2. Escolher o programa pirolitico mais adequa-
do dependendo da suijidade do forno:

P1: Pirdlise suave. Duragao 1 hora.
P2: Pirdlise normal. Durag&o 1 hora e 30 min.
P3: Pirdlise intensiva. Duracéo 2 horas.

3. Confirmar a sua escolha . Imediatamen-
te a seguir a porta ira bloquear automatica-
mente.

A ATENCAO

A pirdlise ndo comegara se a porta nao es-
tiver bem fechada. Soara um alarme e no
ecra piscara o simbolo [8].

Neste caso, feche bem a porta para que o
blogqueio atue e a pirdlise possa comegar.

4. Quando a porta estiver bloqueada, iluminar-
-se-a o simbolo no ecra do reldgio e sera
apresentado o tempo restante para a finali-
zacao da pirdlise.
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IMPORTANTE

Antes de iniciar o ciclo de limpeza piroli-
tica € possivel variar o processo selecio-
nando uma hora de inicio diferente.

Para tal pressionar "HORA DE INICIO" no
canto superior direito do ecra e progra-
mar a hora de inicio pretendida.

Uma vez iniciado o processo de pirdlise
a porta ira bloguear automaticamente e
o forno ira permanecer em modo de es-
pera. Quando for atingida a hora de inicio
pretendida o processo de limpeza inicia-
ra automaticamente.

Durante o ciclo pirolitico ndo € possivel
selecionar uma opgao de crondmetro di-
ferente.

Nao tentar abrir a porta do forno, uma vez
que podera interromper o processo de
limpeza.

5. Quando o tempo de pirdlise estiver conclui-
do o simbolo [ ird mudar para I .

6. O processo de aquecimento do forno finali-
zou, no entanto, o forno esta excessivamen-
te quente e n&o pode ser utilizado.

A refrigeragéo continua a funcionar até que
o forno arrefeca e o simbolo ﬂl permanece
acesso.



= El IMPORTANTE CANCELAMENTO DA PIROLISE

Devido as altas temperaturas no interior do A pirdlise é uma fungéo automatica e, como tal,
forno, o tempo de arrefecimento pode variar s6 pode ser acionada através da programagao
de acordo com a temperatura ambiente. do relégio. Para cancelar um processo de piré-

lise em curso, € necessario desprogramar o

_ S . forno, seguindo estas instrucdes:
Quando o forno tiver arrefecido é ouvido 1. Pr tocl @
um sinal acustico, o simbolo Il pisca e a - Frima atecla .
porta desbloqueia. A pirdlise € interrompida.

Abra a porta do forno e passe um pano 2. Dependendo da temperatura do interior do
humedecido pelo interior da cavidade, reti- forno, podem ocorrer estas duas situagdes:
rando a cinza produzida durante o ciclo de
limpeza. Em zonas de dificil acesso do in-
terior do forno, sera necessario limpar com
um esfregéo de fibra nao metdlica.

a) Temperatura do interior perigosa: neste
caso, a porta permanecera blogueada
até que a temperatura atinja valores se-
guros. No ecré apareceré o simbolo  § .

Quando o interior do forno estiver limpo,
nao se esqueca de voltar a colocar os su-
portes e 0s seus acessorios.

10. O forno esta preparado para um novo co-
zinhado.

= El IMPORTANTE

Caso detete algum problema durante a
programacdo ou manuseio desta fungéo,
consulte o guia de instalagéo e manutengéo
fornecido com o seu forno. Assim que a porta se encontre desblo-
queada e seja possivel abri-la, desapare-
cera o simbolo e a hora sera nova-
mente apresentada no ecra do reldgio.

b) Temperatura do interior segura: se a tem-
peratura do interior do forno for segura, o
desblogueio realizar-se-a imediatamente.

3. Temperatura do interior segura: se a tempe-
ratura do interior do forno for segura, o des-
bloqueio realizar-se-a de imediato e o forno
regressara ao ecra de repouso.
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Cozinhar com um

O termdmetro para carne mede a tempe-
ratura interior da carne assada. Quando o
termémetro deteta uma temperatura previa-
mente selecionada, o forno ira desligar-se
automaticamente.

Cozinhar com um termdmetro para carne
garante excelentes resultados, tendo em
conta o tipo de carne ou peixe a ser cozi-
nhados.

COMO INSERIR O TERMOMETRO
PARA CARNE

e Utilize apenas o termdémetro original para
carne.

e |nsira o termdmetro antes de comecgar o
ciclo de cozinhar.

e Insira 0 termdmetro num dos lados da car-
ne a ser assada, para que a extremidade
esteja no centro do pedaco de carne.

¢ |nsira 0 termdmetro completamente até ao
manipulo.

e A extremidade do termdémetro ndo deve
tocar no 0sso ou nas areas de gordura da
carne. Nem deve estar em areas ocas, O
que pode ocorrer no caso das aves.

USO DO TERMOMETRO PARA CARNE

e Insira 0 termdmetro para carne no pedago
de carne e coloque-o dentro do forno.

® |nsira 0 conector do termdmetro na toma-
da, no lado superior esquerdo do forno.

e Selecione uma funcdo que seja compati-
vel com o uso do termdmetro para carne
(Consultar fungdes compativeis na seccao
“Funcdes do forno”, na pagina 4).

e Quando vai para o ecra de configuracéo
de cozinhar, o simbolo do termdmetro
para carne &~ € apresentado no lado su-
perior esquerdo do ecra:
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e Toque neste simbolo para ver a temperatura re-
comendada para completar o ciclo de cozinhar.
Toque no circulo para modificar esta temperatura.

® Pressione aceitar para confirmar a configuragao
da temperatura do termémetro. Ao regressar ao
ecra de resumo de cozinhar, o simbolo do termo-
metro € vermelho, o que indica que a configura-
¢ao da temperatura foi aceite.

e Durante o processo de cozinhar, o simbolo do
termdmetro e a temperatura medida no momento
sao apresentados no ecra.

e Quando o interior da carne atinge a temperatura
selecionada, ouve-se um alarme sonoro que indi-
ca que o ciclo de cozinhar esta completo.

EDITAR A TEMPERATURA DO TERMOMETRO
PARA CARNE

Uma vez iniciado o ciclo de cozinhar com termo-
metro para carne, se desejar alterar as definicbes
da temperatura, pressione apenas no simbolo &—
novamente para regressar a0 menu configuragéo
de temperatura.

Siga as instru¢des acima descritas para introduzir a
nova temperatura.



ED Control front panel
3 Lock/door switch
(only for pyrolytic models)
ED Gril resistor
3 Meat thermometer connector

Baking tray

Deep tray

Hinge

Inner glass

Cooling air outlet

Doo r switch

(only for NON-pyrolytic models)
Light

(only for pyrolytic models)
Attachment to fitting

LED lighting (only for NON-
pyrolytic models)

Rear panel

Fan

Oven door seal

F1) Meat thermometer

#ED Door

BES B8 B BE58888

ED TFT screen.
@3 ON/OFF Button
® Short press: End of current cooking cycle - Return to standby screen.

® Press >3 s Overall switching off of oven.
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Switching on and initial configuration

After switching on the oven at the mains for the
first time, or after long periods of disconnection,
you should complete the initial configuration of
your oven.

This configuration involves the following steps:
e | anguage.

¢ Date, time and time format.

e Units (Weight and Temperature)

In each case, to confirm the setting press AC-
CEPT.

If you do not wish to complete the configuration
now, press CANCEL.

Main menu

You can configure these values at any moment
by going to the EXTRAS MENU->SETTINGS
from the main menu.

When you have completed or skipped the ini-
tial configuration, you will go to the oven main
menu.

A WARNING

The sensitivity of the touch area of the TFT
screen continuously adjusts to the environ-
mental conditions. When the oven is con-
nected to the power supply, make sure that
the glass surface of the control front panel is
clean and unobstructed.

You will automatically be taken to this screen
on completion of the initial configuration, or
by touching the screen or the ON/OFF button
when the oven is in standby mode.

The following elements can be found in the
main menu:

e Each of the available functions is represented
by a symbol (1). Press the different symbols
to go to the cooking screen.
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¢ Press the EXTRAS MENU (2) symbol to go to
a menu with automatic recipes and various
additional functions of the oven.

e Press the symbol 8 (8) to return to stand-
by, or press the ON/OFF button. When the
oven is in cooking mode, the symbol C is
displayed. This allows you to return to the
current cooking cycle from the main menu.

e The dots (4) indicate at which part of the
menu you are. Press the dots, or slide your
finger vertically up or down the screen to view
the other available functions.

e The symbol Q (5) switches the cavity light-
ing on or off.

e The symbol ﬂ (6) activates the child lock.

e The symbol @_ (7) allows you to change the
size of the symbols displayed.



Oven functions

The following oven functions are accessed via the main cooking menu:

= El NOTE

For a description of how to use each of the
functions, please see the cooking guide pro-
vided with the oven.

Top/BoTTOM [ &~
GRILL AND LOWER Il &~
Top Il &~

GRILL 5

MAXIGRILL &

sotTom §l &~

£

GRILL AND FAN I ©~

gl A0 91

3

MAXIGRILL AND FAN ﬂT N

#] (@) [@)

m
o

c

B0 E®D)

ﬂT Functions which include automatic fast preheating.

BOTTOM AND TURBO J &~
Tureo Il 8~

TOP/BOTTOM AND FAN [l &~
ECO

HYDROCLEAN

PROVE

DEFROST

KEEP WARM

sLowcook {If

PYROLYSIS (DEPENDING ON MODEL)

Z— Functions compatible with cooking with meat thermometer.
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Direct cooking functions

Press on one of the symbols described to go to
the cooking configuration screen.

1. Recommended cooking temperature. Press
to go to the cooking temperature selection
screen.

2. Programmed cooking time. Press to go to
the timer screen.

3. Represents the selected temperature. Press
on a dot or drag to select a temperature.

4. Temperature viewer in real time. (Only visible
at start of cooking cycle).

5. Function selected. Press to select a new
function.

6. Access to extras menu.

7. Start of cooking cycle. Once the cooking cy-
cle has started, the display on the screen is
as follows:
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Once the cooking cycle has started, the display
on the screen is as follows:

1. Indicates that automatic fast preheating is
ON.

2. Press on either of the two dots shown to
change the cooking values.

3. Press on the symbol for the current function
to select a new function.

This takes you to the main menu, where you
can select a new cooking function.

If you do not wish to change the current
function, just press on the symbol C in the
upper right corner, to return to the cooking
screen without making any changes.

4. End of cooking cycle.

;l INFORMATION

To programme or modify a programme,
please see the section “Planning: program-
ming cooking time”.



Automatic fast preheati

The functions marked with the symbol ﬂT in-
clude automatic fast preheating by default. To
disable this default setting go to the edit menu:
EXTRAS MENU — SETTINGS — ENERGY EF-
FICIENCY

When starting a cooking cycle, if this option is
ON and the function is compatible with the fast
preheating function, the associated symbol is

Programming cooking times

displayed on the right. If at any moment you
wish to cancel the fast preheating function,
press on the symbol and follow the steps on
the screen.

When the temperature setting is reached, a
buzzer sounds and the fast preheating symbol
disappears.

Press on the upper right corner of the tempera-
ture selection screen to go to the timer screen:

1. This shows the selected cooking time. Press
on a dot or drag to select a time.

;l INFORMATION

The white dots around the circumference al-
low the cooking time to be quickly selected
in 15-minute intervals.

To programme a cooking time of more than
2 h, complete one full circle and continue
dragging until a longer time is displayed.

2. Direct access to additional options:

@ @

ADD STEP

ADD
MINUTE MINDER

One you have entered this menu, you have
the following timer options for programming a
cooking cycle:

e Add minute minder
e Add step
¢ Delayed programming

MINUTE MINDER DURING COOKING
CYCLE

This creates an alarm which buzzes at the end
of the programmed time. The cooking cycle
does NOT stop when the programmed alarm
time ends.
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Up to three alarms can be programmed at the
same time, displayed on screen by a blue trian-
gle. This allows you to:

® Programme an alarm after programming a
cooking time. Go to the time options menu
and press on Add minute minder on the
screen.

® Programme an alarm without previously pro-
gramming a cooking time.

In both cases, the procedure for programming
the alarm is the same. Press on the blue trian-
gle, continue pressing while dragging it to the
required time.

When an alarm time is selected, a dialog box
with the on-screen keyboard is automatically
displayed to allow you to enter a name. The
default names are ALARM 1, ALARM 2 and
ALARM 3.

Alarm heading 1
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COOKING IN STEPS

Select this option to programme a cooking cy-
cle with up to three independent steps in the
same cycle, by pressing the symbol @ from
the cooking screen, ONLY after selecting the
length of the cycle.

Press (®) “ADD STEP”.

This takes you to the main menu. Now select
the new step function.

;l INFORMATION

Not all the cooking functions can be used
with the cooking in steps function. There-
fore, when you go to the main menu to add
a new cooking step, some functions cannot
be selected.

After selecting the new cooking step, you go to
the cooking configuration screen.

At this point, you can:

¢ Add a third step if you have selected a cook-
ing time for the second step, using the sym-
bol .

¢ Use the selector button ; to view the steps
already programmed.

e Use the symbol @ to delete the current
step, except the first step.

D.uring the cooking cycle, the selector button
o indicates the current cooking step.



COOKING WITH DELAYED
PROGRAMMING

This allows the oven to be programmed so that
the cooking cycle automatically stops at a cer-
tain time.

To go to this programming option, press the
symbol @ from the cooking screen and press
@ “DELAYED PROGRAMMING”.

= gl INFORMATION

For the oven to remain in standby mode and
end at the required time, before program-
ming the end time it is necessary to pro-
gramme the required cooking time.

Extras Menu

Otherwise, only the end time is programmed
and the oven will function as if only a cooking
time had been programmed.

After entering an end time, “END TIME” and the
time you have selected are displayed on the
screen:

Once the cooking cycle has started, the oven
remains on standby to start the cooking cycle.

Go to the Extras Menu using the symbol =,
either from the main menu or from the cooking
screen:

Recipes

e .
| Planner

Settings

The following sub-menus are available in this
menu:

RECIPES

This sub-menu contains a recipe book with 50
programmes which allow you to programme
the oven to automatically cook food to perfec-
tion just by entering a few simple parameters.

First select a family of food, and then a specific
recipe. Slide your finger horizontally across the
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screen to scroll through the possible options
and press on the recipe required:

Poultry

Now, you may select the weight, temperature
and cooking finish, by dragging on each of the
pointers .

After entering the recipe parameters, the cook-
ing cycle summary is displayed:

1. Selected cooking temperature.

2. Selected weight.

3. Estimated end time based on parameters
entered.

4. Selected cooking finish.

5. Cooking time automatically calculated from
the parameters entered by the user.

6. Start of cooking cycle.

The values entered in the previous step can be
modified by touching the parameters 1, 2, and
4. The changes can be made during the cook-
ing cycle.
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Press on the END TIME (3) information area to
defer the cooking start time.

Some of the recipes have special conditions.
Notification about these conditions will be given
before starting the cooking cycle:

¢ Preheating temperature:

Some of the recipes require preheating of the
oven while empty. When the ideal cooking tem-
perature is reached, a buzzer alarm is heard
and a pop-up window on the screen reminds
you to insert the food in the oven.

¢ Food requires turning over:

Some recipes (meat) require that the food is
turned over at a certain point in the cooking
cycle. The oven will notify the user by means
of a buzzer alarm and a pop-up window on the
screen.

PLANNER

In this sub-menu you can include alarms not
linked to the cooking cycle, entering the date
and time for each one.

When you go to the planner, a list of the estab-
lished calendar entries is displayed. For each of
these entries there is a sliding button, in blue if
the alarm is ON and in grey if it is OFF:

& PLANNER

- 12:00

10:00

12:00

To add a new entry, press on the symbol +
. The screen for entering the date and time of
the reminder is displayed. The buttons Cancel
(to cancel the entry), Next (to enter a name for
the entry) and Finish (to confirm the entry with



the date/time selected) are displayed on this
screen.

Once the details have been entered, activate
the alarm using the button @D,

To delete an entry:
e Press on the symbol i
¢ Select the entries you wish to delete.

e Press the symbol i again. A pop-up win-
dow is displayed asking you to confirm the
deletion:

When the date selected by the user of an entry
in the planner arrives, a buzzer alarm sounds
and a pop-up window appears on the screen
displaying the entry.

UTILITIES

This sub-menu contains the MEMO utility,
where you can add reminders.

December 15, 2014, 15300

To add a new Memo entry, press +

Unlike the planner, a date for a reminder alarm
can be entered optionally.

T_g_delete one or more Memo entries, just press
!, select the entries to be deleted and press
B again.

SETTINGS

The settings menu contains all the configurable
options of the oven.

& EXTRAS MENU

Language

The available options are:
. Language

. Date / time

. Weight / Temperature.
. Alarms

. Screen brightness

. Security

. Sort functions

. Energetic efficiency

. Special Functions

10. Restore factory settings

Press and drag to go to the options which are
not visible on the screen.

The dots in the upper right corner indicate
which part of the list the user is currently in.

The Language, Date and Time, Weight and
Temperature functions are explained in the sec-
tion “Switching on and initial configuration” on
page 4, and therefore only the following are ex-
plained below:

a) Alarms: In this menu, it is possible to
change both the length of the alarms and to
switch on/off the pulse sound on the screen.
To modify, press and drag over the pointer

© 00N O G A OODN =

b) Screen brightness: In this screen menu it
is possible to adjust the oven screen bright-
ness. To modify, press and drag over the
pointer .

c) Security: The security menu includes the
options for limiting the maximum operating
time and the maximum temperature. It also
includes the automatic child lock function,
when the oven is not in use.
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d) Sort functions: This option allows you to
customise the display of the main menu func-
tions, permitting complete configuration.

The adjustment method is displayed/ex-
plained in a dialog box. To start the sorting,
press “START”.

e) Energetic efficiency: The energetic efficien-
cy menu permits the activation/deactivation
of the default ECO mode and fast preheating
functions:

The ECO mode, activated by default, opti-
mizes the use of the oven when it is not in
use.

If this option is disabled, the oven can be
activated from standby just by touching the
screen, but the energy consumption is higher.

Special Functions

The preheating function, activated by de-
fault, is an option which allows the desired
temperature to be reached more quickly.

f) Restore factory settings: Use this option
to delete all the oven settings, the oven is
restarted and all the default settings are re-
stored. When the over restarts, the initial pa-
rameter configuration is offered.

Press CONTINUE to display a confirmation
pop-up window. If this is confirmed, the sys-
tem will delete all the values saved and re-
turn to the initial settings.

g) Special functions: In this option you can
activate the special functions “Demo Mode”
and “Sabbath Mode”. Both functions are ex-
plained below.

SABBATH MODE

DEMO MODE

The Sabbath function permits a constant tem-
perature to be maintained inside the oven for a
maximum of 72 hours, allowing food to be war-
med up in the oven during this time. When this
option is selected, the pictogram of the Sabba-
th function & is displayed in the main menu,
and it is possible to cook.

Security functions

When this option is selected, the oven swit-
ches to demo mode. In this mode, the
oven does not heat up, and the following
pictogram ¥ eewo is displayed at regular intervals
while cooking.

CHILD LOCK

This function can be applied at any moment
from the cooking screen.

Lock on

The screen and the door are locked. To
unlock, press [&] for 2 seconds

ACCEPT
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It is activated by pressing ﬂ for 2 or more se-
conds, and the following message about the
button lock status is displayed. In this status,
the symbol is displayed in red.

Both the screen and the ON/OFF button are
locked. If either of these are touched, a pop-up
window appears advising of the situation.

To disable the child lock, just press the symbol

again for 2 or more seconds until a buzzing
sound is heard.



This function permits grease and other dirt at-
tached to the oven walls to be cleaned more
easily.

To make cleaning easier, it prevents the build-
up of dirt. Clean the oven frequently.

PROGRAMMING THE
TEKA HYDROCLEAN® FUNCTION

A NOTE

Do not pour water inside the oven while it is
still hot. This could damage the enamel.

Always run the cleaning cycle when the oven
is cool. If the oven is too hot, the oven and the
enamel may be damaged.

First remove the trays and all the accessories
from inside the oven, including the tray sup-
ports or telescopic arms. To do so, follow the
instructions given in the Installation and Mainte-
nance Manual provided with the oven.

When the oven has cooled, spread a dishcloth
over the base of the oven.

Slowly pour 200 ml of water into the lower part
of the oven cauvity.

\E
= gl NOTE

For the best results, add a teaspoon of mild
washing-up liquid to the water before pour-
ing this onto the dishcloth.

Switch on the oven, and go to the main
menu-hydroclean function:

When this function is pressed, a message ap-
pears containing an operating warning:

“The Hydroclean® function will clean your oven
automatically. For best results, do not interrupt.
An alarm will sound when cleaning is complete.
Wipe dry”.

Press accept to go to the Hydroclean summary
screen. Neither the temperature nor the cook-
ing time can be modified with this function.

;l IMPORTANT

The length of this function cannot be mod-
ified. To terminate the cycle before the end
time, switch the oven off with the ON/OFF
button.

You can select an end time for the Hydroclean®
cleaning function. As explained in the section
“Planning: programming cooking time”, with
the exception that only the end time can be
entered.

Regardless of whether an end time has been
selected, when the cleaning process starts a
confirmation beep is heard (2 long and 2 short
beeps).

The time remaining until the end of the cleaning
process is displayed in the centre of the circle:
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= gl IMPORTANT

Do not open the oven door until the Hydro-
clean® function has finished.

The cooling phase is necessary for the cor-
rect operation of the function.

1. When the end time is reached, a buzzer
alarm is heard until any point on the screen
is pressed or until the ON/OFF button is
pressed.

2. The oven displays the time screen.

The Hydroclean® function is run at low tem-
perature. However, the cooling times may vary
with the ambient temperature.

A WARNING

Before touching the interior surfaces of the
oven, make sure that oven has cooled.

If after running the Hydroclean® function, a
more thorough cleaning is required, use neutral
detergents and non-abrasive cloths.

Pyrolytic self-cleaning function

A WARNING

Before carrying out the pyrolytic cleaning
cycle, carefully read the safety instructions
found at the beginning of the Installation and
Maintenance booklet.

This feature allows you to run the pyrolytic
cleaning cycle during which built-up grease
deposits are burned off by the high temperatures
inside the oven.

Generally, a pyrolytic cycle is recommended
after every 4-5 uses; choose the most suitable
programme depending on how dirty your oven
is. For very dirty ovens, choose a longer cycle.

During the pyrolytic cycle the light inside the
oven will remain off.
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PROGRAMMING THE
PYROLYTIC FUNCTION

=|=| IMPORTANT

Before carrying out the pyrolytic cleaning
cycle, remove all accessories and dishes from
the oven, including the shelf runners and/or
telescopic guide rails. To clean these follow
the instructions in the Installation and Mainte-
nance booklet that comes with your oven.

A WARNING

Clean any spillages or excess dirt, as during
the pyrolytic cleaning cycle these can ignite
and become a fire hazard.

A WARNING

Before running the pyrolytic cycle, ensure
that the oven is properly closed.




1. Turn the oven on and select the Pyrolysis

feature [, = gl IMPORTANT
& PYROLYSIS - PROGRAMME

Before starting the pyrolytic cleaning cy-
cle, it is possible to vary the process by
selecting a different start time.

P1: Gentle clean

P2: Normal clean To do so, press "START TIME" in the
upper right corner of the screen and pro-

. gramme the required start time.
P3: Intensive clean

Once the pyrolysis process has started,
the door will automatically lock and the
oven will remain on standby. When the

2. Choose the most SUitable pyl’OlytIC program— programmed start t|me has been rea-
me depending on how dirty your oven is: ched, the cleaning process will automa-
P1: Gentle pyrolysis. Lasts 1 hour. tically start.

P2: Medium pyrolysis. Lasts 1.5 hours. During the pyrolytic cycle you cannot se-
P3: Intensive pyrolysis. Lasts 2 hours. lect a different timer option.

3. Confirm your choice . Immediately af- Do not try to open the oven door as this
terwards, the door will lock automatically. may interrupt the cleaning process.

A WARNING 5. On completion of the pyrolysis time, the

symbol (] will change to I .

If the door is not properly closed, the
pyrolysis cycle will not begin. An audible
signal will sound and the symbol will flash on
the screen (&].

If this occurs, close the door properly to
activate the lock and start the pyrolytic cycle.

4. When the door is locked the symbol will
light up on the clock display and the time
remaining until the end of the cycle will be
shown.

6. The oven’s heating process has ended,
however the oven is extremely hot and
cannot be used.

The cooling motor will operate and the
symbol will remain on until the oven cools
down.
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= gl IMPORTANT

The cooling process may vary according
to room temperature because of the high
temperatures inside the oven.

7.

Once the oven has cooled, an acoustic
signal is heard, the symbol I flashes and
the door unlocks.

Open the oven door and wipe the
inside with a damp cloth, cleaning up the
ash produced during the cleaning cycle.
Hard-to-reach areas in the oven will need to
be cleaned with a non-metal fibre scourer.

Once the oven is clean, do not forget to
replace the runners and accessories.

10. The oven is now ready to be used again.

;l IMPORTANT

If you have any problems with the program-
ming and use of this feature, consult the
Installation and Maintenance booklet includ-
ed with your oven.

CANCELLING THE PYROLYSIS

Pyrolysis is an automatic function and as
such, can only be activated using the timer
programme. To cancel the pyrolysis the oven
has to be reset, following the instructions below:

1.

Press the @ button.
The pyrolysis will stop.

. Two situations can arise in relation to the

inside temperature of the oven:

a) Dangerous inside temperature: In this
case, the door will remain locked until the
temperature falls to a safe level. The I
symbol will appear on the screen.
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3. Safe

When the door is unlocked and can be
opened, the symbol will disappear
and the time will be shown again on the
clock display.

b) Safe inside temperature: If the inside
temperature of the oven is safe, it will
unlock immediately.

inside temperature: If the inside
temperature of the oven is safe, it will unlock
immediately and the oven will revert to the
standby screen.



Cooki it 1l l

The meat thermometer measures the interior
temperature of the roasting meat. When the
thermometer detects a previously selected
temperature, the oven will automatically switch
off.

Cooking with the meat thermometer guaran-
tees optimum results regardless of the type of
meat or fish being cooked.

HOW TO INSERT THE MEAT
THERMOMETER

Only use the original meat thermometer.

Insert the thermometer before starting the
cooking cycle.

e Insert the thermometer through one side of
the meat to be roasted. so that the tip is in
the centre of the piece of meat.

e |nsert the thermometer completely up to the
handle.

e The tip of the thermometer must not touch
the bone or fatty areas. Nor should it be in
a hollow areas as may occur in the case of
poultry.

USE OF THE MEAT THERMOMETER

e Place the piece of meat with the meat ther-
mometer inserted into it inside the oven.

e |nsert the thermometer connector in the
socket provided on the upper left side of the
oven.

e Select a function which is compatible with
the use of the meat thermometer (Consult
compatible functions in the section “Oven
functions”, on page 4).

* When you go to the cooking configuration
screen, the meat thermometer symbol &~ is
displayed in the upper left of the screen:

e Touch this symbol to see the recommended
temperature to complete the cooking cycle.
Touch the circle to modify this temperature.

e Press accept to confirm the thermome-
ter temperature setting. On returning to the
cooking summary screen, the thermometer
symbol is red, indicating that the temperature
configuration has been accepted.

During the cooking process, the thermome-
ter symbol and the temperature that it is cur-
rently measuring are displayed on the screen.

¢ \When the interior of the meat reaches the se-
lected temperature, a buzzer alarm is heard
indicating that the cooking cycle is complete.

EDIT MEAT THERMOMETER
TEMPERATURE

Once the cooking with meat thermometer cycle
has started, if you wish to change the tempera-
ture setting, just press the symbol &~ again to
return to the temperature setting menu.

Follow the instructions described above to en-
ter a new temperature.
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Panneau de commande avant
Commutateur de verrouillage/
porte

(seulement sur les modeéles avec
pyrolyse)

Résistance de gril

Raccord de thermometre a viande
Multicuisson

Support de plateau

Plaque de cuisson

€D Gril

D Plateau de cuisson creuse

€D Charniere

EED Panneau de verre intérieur

6P Sortie d'air de refroidissement
Commutateur de porte
(seulement sur les modéles sans
pyrolyse)

Lumiére

(seulement sur les modéles avec
pyrolyse)

Dispositif de fixation

Eclairage & LED (seulement sur
les modeles sans pyrolyse)
Panneau arriere

Ventilateur

EE) Joint de porte de four

EX) Thermomeétre a viande

@D Porte

e BB B8 B

& Ecran TFT.
@3 Bouton MARCHE/ARRET
* Appuyez court : Fin du cycle de cuisson en cours - Retour a I'écran de veille.

* Appuyez > 3 secondes pour éteindre completement le four.
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Mi he et confiquration initial

Une fois que vous allumez votre four pour la
premiére fois, ou aprés une longue période de
non utilisation, effectuez la configuration initiale
de votre four.

Cette configuration comprend les étapes sui-
vantes :

e | angue.
¢ Date, heure et format de I'heure.
e Unités (poids et température)

A chaque étape, appuyez sur ACCEPTER pour
confirmer le réglage.

Si vous ne souhaitez pas terminer la configura-
tion maintenant, appuyez sur ANNULER.

Vous pouvez configurer ces valeurs a tout mo-
ment ; il suffit d’aller au MENU FONCTIONS
SUPPLEMENTAIRES -> REGLAGES dans le
menu principal.

Une fois que vous terminez la configuration
initiale ou lorsque vous I'ignorez, vous passez
directement au menu principal du four.

A AVERTISSEMENT

La sensibilité de la zone tactile de I'écran
TFT s’adapte en permanence aux condi-
tions environnementales. Une fois le four
sous tension, assurez-vous que la surface
en verre du panneau de commande avant
est propre et non obstruée.

Menu principal

Vous passez automatiquement a cet écran a la
fin de la configuration initiale, ou en touchant
I'écran ou le bouton MARCHE/ARRET lorsque
le four est en mode veille.

Le menu principal comporte les éléments sui-
vants :

e Chacune des fonctions disponibles est repré-
sentée par un symbole (1). Appuyez sur les
différents symboles pour accéder a I’écran
de cuisson.

e Appuyez sur le symbole du MENU FONC-
TIONS SUPPLEMENTAIRES (2) pour ac-
céder a un menu comportant des recettes
automatiques et diverses fonctions supplé-
mentaires du four.

Pour retourner au mode Veille, appuyez sur le
symbole @ (8) ou sur le bouton MARCHE/
ARRET. Lorsque le four est défini en mode
Cuisson, le symbole C s'affiche. Cela vous
permet de revenir au cycle de cuisson en
cours a partir du menu principal.

Les points (4) indiguent a quelle partie du
menu vous vous trouvez. Appuyez sur les
points, ou faites glisser votre doigt verticale-
ment vers le haut ou le bas de I'écran pour
afficher les autres fonctions disponibles.

Le symbole Q (5) active ou désactive I'éclai-
rage de la cavité.

Le symbole ﬂ (6) active la Sécurité enfants.

e Le symbole @ (7) permet de modifier la taille
des symboles affichés.
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Fonctions du four

Les fonctions suivantes du four sont accessibles via le menu principal de cuisson :

Egl REMARQUE
Pour une description de I'utilisation de cha-

cune des fonctions, référez-vous au guide
de cuisson fourni avec le four.

INFERIEURE ET TURBO ﬂT g

Turso Il &~

8

MAXIGRIL ET TURBINE ﬂT N

* SUPERIEUR / INFERIEUR ET TURBINE [ &~
E SUPERIEUR / INFERIEUR I S~ ECO Eco
CUISSON AU GRIL ET sOLE §l &~ @ HYDROGLEAN
[j superieur I &~
(= FERMENTATION
GRILS ;5]?;
DECONGELATION
MAXIGRIL 5 0
(W)
[;| INFERIEUR T &~ CONSERVER CHALEUR
[t e @ CuISSON A FEU poux I
GRIL ET TURBINE

PYROLYSE (SELON LE MODELE)

JlT Fonctions qui incluent un préchauffage rapide automatique.

%~ Fonctions compatibles avec la cuisson a I'aide d’une sonde a viande.
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Foncti | . lirect

Appuyez sur I'un des symboles décrits ci-des-
Sous pour accéder a I'écran de configuration
de cuisson.

1. Température de cuisson recommandée. Ap-
puyez pour accéder a I'écran de sélection
de la température de cuisson.

2. Temps de cuisson programmé. Appuyez
pour accéder a I'écran de la minuterie.

3. Représente la température sélectionnée.
Appuyez sur un point ou glissez pour sélec-
tionner une valeur de température.

4. Afficheur de température en temps réel.
(Uniguement visible au début du cycle de
cuisson).

5. Fonction sélectionnée. Appuyez pour sélec-
tionner une nouvelle fonction.

6. Acces au menu Fonctions supplémentaires.

7. Début du cycle de cuisson. Une fois le cycle
de cuisson lancé, 'affichage a I'écran est le
suivant :

Une fois le cycle de cuisson lancé, I'affichage a
I’écran est le suivant :

1. Signifie que I'option de préchauffage auto-

matique rapide est ACTIVEE.

. Appuyez sur I'un des deux points indiqués
pour modifier les valeurs de cuisson.

. Appuyez sur le symbole de la fonction acti-
vée pour sélectionner une nouvelle fonction.

Cette opération vous raméne au menu prin-
cipal ou vous pouvez sélectionner une nou-
velle fonction de cuisson.

Si vous ne souhaitez pas modifier la fonction
activée, appuyez simplement sur le symbole
C dans le coin supérieur droit, pour revenir
a I'écran de cuisson sans apporter de modi-
fications.

4. Fin du cycle de cuisson.

INFORMATIONS

Pour définir ou modifier un programme, re-
portez-vous a la section « Planification : pro-
grammation du temps de cuisson ».
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Préchauff ide aui i

Les fonctions marquées du symbole ﬂT com-
prennent un préchauffage rapide automatique
par défaut. Pour désactiver ce parameétre par
défaut, accédez au menu Modifier : MENU
FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES — RE-
GLAGES — EFFICACITE ENERGETIQUE

Lors du démarrage d’gn cycle de cuisson, si
cette option est ACTIVEE et que la fonction est

compatible avec la fonction de préchauffage ra-
pide, alors le symbole associé s’affiche a droite.
Si a tout moment vous souhaitez annuler la
fonction de préchauffage rapide, appuyez sur
le symbole et suivez les étapes a I'écran.

Lorsque la valeur de température définie est
atteinte, un avertisseur sonore émet un signal
et le symbole de préchauffage rapide disparait.

P tion du t le cui

Appuyez sur le coin supérieur droit de I'écran
de sélection de température pour accéder a
I’écran de la minuterie :

1. Cet écran affiche le temps de cuisson sélec-
tionné. Appuyez sur un point ou glissez pour
sélectionner une heure.

gl INFORMATIONS

Les points blancs autour de la circonférence
permettent de sélectionner rapidement le
temps de cuisson a des intervalles de 15 mi-
nutes.

Pour programmer un temps de cuisson de
plus de 2 heures, formez un cercle complet
et continuez a glisser jusqu’a ce qu’une du-
rée plus longue s’affiche.
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2. Acceés direct aux options supplémentaires :

PROGRAMMATION
DIFFEREE

AJOUTER ETAPE

Une fois que vous accédez a ce menu, vous
disposez des options de minuterie suivantes
pour programmer un cycle de cuisson :

e Ajouter bip sonore
e Ajouter étape

e Programmation différée

BIP SONORE PENDANT LE CYCLE DE
CUISSON

Cela crée une alarme qui retentit a la fin de
I’heure programmeée. Le cycle de cuisson ne
s’arréte PAS lorsque I'heure d’alarme program-
mée arrive a sa fin.



Vous pouvez programmer jusqu’a trois alarmes
simultanément, indiquées a I'écran par un
triangle bleu. Cette opération vous permet de :

e Programmer une alarme aprés avoir pro-
grammé un temps de cuisson. Accédez au
menu des options de temps et appuyez sur
Ajouter bip sonore a I'écran.

e Programmer une alarme sans programmer
au préalable un temps de cuisson.

Dans les deux cas, la procédure de program-
mation de 'alarme demeure la méme. Appuyez
long sur le triangle bleu tout en le faisant glisser
jusqu’a I'heure requise.

Lorsqu’une heure d’alarme est sélectionnée,
une boite de dialogue avec le clavier a I'écran
s'affiche automatiguement pour vous per-
mettre d’entrer un nom. Les noms par défaut
sont ALARME 1, ALARME 2 et ALARME 3.

Titre avertissement 1

CUISSON PAR ETAPES

Sélectionnez cette option pour programmer un
cycle de cuisson pouvant comporter jusqu’a
trois étapes indépendantes, en appuyant sur
le symbole @ de I'écran de cuisson, SEULE-
MENT apres avoir sélectionné la durée du cy-
cle.

Appuyez sur ® « AJOUTER ETAPE ».

Le menu principal s’affiche. Sélectionnez main-
tenant de la nouvelle étape.

@El INFORMATIONS

Toutes les fonctions de cuisson ne peuvent
pas étre utilisées avec la fonction de cuisson
par étapes. Lorsque vous souhaitez donc
ajouter une nouvelle étape de cuisson a
partir du menu principal, certaines fonctions
deviennent indisponibles.

Apres avoir sélectionné la nouvelle étape de
cuisson, I'’écran de configuration de cuisson
s’affiche.

A ce niveau, vous pouvez :

e Ajouter une troisieme étape si vous avez sé-
lectionné un temps de cuisson pour la deu-
xieme étape, a partir du symbole @

™ , . ° .
e Utiliser le bouton de sélection o pour visua-
liser les étapes déja programmees.

e Utiliser le symbole @pour supprimer |'étape
actuelle, a I'exception de la premiére.

Durant le cycle de cuisson, le bouton de sélec-
. °® . . ' .
tion o indique I'étape de cuisson actuelle.
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CUISSON AVEC PROGRAMMATION
DIFFEREE

Cette option permet de programmer le four de
sorte que le cycle de cuisson s'arréte automati-
quement au bout d'un certain temps.

Pour accéder a l'option_de programmation,

appuyez sur le symbole a partir de I'écran
de cuisson, puis sur @ « PROGRAMMATION
DIFFEREE ».

;l INFORMATIONS

Pour que le four reste en veille et s'arréte a
une heure souhaitée, il est nécessaire, avant
de programmer |'heure de fin, de program-
mer au préalable |'étape de cuisson requise.

Sinon, seule I'heure de fin de cuisson est
programmeée, et le four fonctionne comme
si vous n'aviez programmeé que le temps de
cuisson.

Apres avoir entré une heure de fin, « HEURE
FIN » et I'neure que vous avez sélectionnée
s'affichent a I'écran :

Une fois le cycle de cuisson lancé, le four passe
en mode veille.

Menu foncti lémentai

Accédez aux Menu fonctions supplémentaires
en appuyant sur le symbole —, soit & partir
du menu principal, soit a partir de I'écran de
cuisson :

Recettes

B4 Guide d'utilisation

Les sous-menus suivant sont accessibles a
partir de ce menu :

RECETTES

Ce sous-menu contient un livre de recettes
avec 50 programmes qui vous permettent de
programmer le four pour la cuisson automa-
tique parfaite des aliments en entrant simple-
ment quelgues parametres.

Sélectionnez tout d'abord une famille d'ali-
ments, puis une recette spécifique. Glissez ho-
rizontalement votre doigt a travers I'écran pour



visualiser toutes les options possibles, et ap-
puyez sur la recette souhaitée :

& MENU SUP

Volailles Viandes Poissons

Vous pouvez, ensuite, sélectionner le poids, la
température et la finition de la cuisson en ap-
puyant sur chacun des pointeurs correspon-

dants . .

Apres avoir entré les parameétres de la recette,
le résumé du cycle de cuisson s'affiche :

1. Température de cuisson sélectionnée.

2. Poids sélectionné.

3. Heure de fin estimée en fonction des para-
métres entrés.

4. Finition de cuisson sélectionnée.

5. Temps de cuisson calculé automatiquement
en fonction des parametres entrés par I'utili-
sateur.

6. Début du cycle de cuisson.

Vous pouvez modifier les valeurs entrées dans
les étapes précédentes en touchant les para-
metres 1, 2 et 4. Vous pouvez effectuer ces
modifications pendant le cycle de cuisson.

Appuyez sur le champ des informations HEURE

FIN (3) pour reprogrammer I'heure de début.

Certaines recettes requierent des conditions
spéciales. L'appareil émet une naotification
concernant ces conditions avant le début du
cycle de cuisson :

e Température de préchauffage :

La préparation de certaines recettes nécessite
le préchauffage a vide du four. Une fois la tem-
pérature de cuisson idéale atteinte, I'appareil
émet un signal sonore et une fenétre s'affiche a
I'écran pour vous rappeler de placer un aliment
dans le four.

¢ Aliments nécessitant d'étre retournés :

Certaines recettes (viande) nécessitent que les
aliments soient retournés a un certain moment
du cycle de cuisson. Le four émet une notifi-
cation a l'attention de ['utilisateur par un signal
sonore et une fenétre contextuelle qui s'affiche
al'écran.

PLANIFICATEUR

Dans ce sous-menu, vous pouvez inclure des
alarmes indépendantes du cycle de cuisson, en
entrant simplement la date et I'heure de cha-
cune d'elles.

Lorsque vous accédez au planificateur, une liste
des entrées de calendrier préétablie s'affiche.
Chacune des entrées est dotée d'un bou-
ton coulissant, qui s'illumine en bleu lorsque
I'alarme est activée et en gris lorsque I'alarme
est désactivée :

& PLANIFICATEUR

o 12:00

10:00

12:00

Pour ajouter une nouvelle entrée, appuyez sur
le symbole + L'écran d'entrée de date et
heure de rappel s'affiche. Les boutons Annuler
(annuler I'entrée), Suivant (nommer |'entrée) et
Terminer (confirmer I'entrée avec I’heure date
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et heure sélectionnées) s'affichent a cet écran.

Une fois que vous avez entré tous ces détails,
activez I'alarme a I'aide du bouton @D .

Pour supprimer une entrée :
e Appuyez sur le symbole i

e Sélectionnez les entrées que vous souhaitez
supprimer.

i
e Appuyez a nouveau sur le symbole [ll. Une
fenétre contextuelle s'affiche, vous deman-
dant de confirmer la suppression :

Lorsque la date sélectionnée par |'utilisateur
d'une entrée du planificateur arrive, un signal
sonore retentit et une fenétre contextuelle ap-
parait sur I'écran affichant I'entrée.

OUTILS

Ce sous-menu contient 'outil BLOC-NOTES,
et vous pouvez y ajouter des rappels.

& BLOC-NOTES

December 15, 2014, 15300

Pour ajouter une nouvelle entrée Bloc-notes,
appuyez sur +

Contrairement au planificateur, I'ajout d'une
alarme a une date de rappel est optionnel.

Pour supprimer une ou plusieurs E_ntrées Bloc-
notes, appuyez simplement sur [, sélection-
nez les en_‘zées a supprimer et appuyez a nou-
veau sur | .

REGLAGES

Le menu Réglages contient toutes les options
de configuration du four.
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< MENU SUP

Voici les options disponibles :
Langue

Date / heure

Poids / Température.
Bips sonores
Luminosité de I'écran
Sécurité

Classer fonctions
Efficacité énergétique
9. Fonctions spéciales
10. Restaurer parametres

Appuyez et glissez pour accéder aux options
non visibles a I'écran.

Les points situés au coin supérieur droit in-
diguent quelle partie de la liste I'utilisateur vi-
sualise actuellement.

Les fonctions Langue, Date et heure, Poids et
Température sont présentées dans la section
« Mise en marche et configuration initiale » a
la page 4 ; par conséquent, les seules options
décrites ci-apres sont les suivantes :

a) Bips sonores : Ce menu permet de mo-
difier la durée des alarmes et d'activer/de
désactiver le son touche sur I'écran. Pour
toute modification, appuyez et glissez sur le
pointeur .

b) Luminosité de I’écran : Ce menu permet
de régler la luminosité de I'’écran du four.
Pour toute modification, appuyez et glissez
sur le pointeur .

c) Sécurité : Le menu Sécurité comprend les
options de limitation du temps de fonction-
nement maximal et de la température maxi-
male. Il inclut également la fonction auto-
matique de sécurité enfants, qui permet de
verrouiller le four lorsque celui-ci n'est pas
utilisé.
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d) Classer fonctions : Cette option vous per-
met de personnaliser I'affichage des fonc-
tions du menu principal, en vue de la confi-
guration compléte.

La méthode d’ajustement est affichée/expli-
quée dans la boite de dialogue. Pour com-
mencer le classement, appuyez sur « COM-
MENCER ».

e) Efficacité énergétique : Le menu Efficaci-
té énergétique permet d’activer/désactiver
le mode ECO par défaut et les fonctions de
préchauffage rapide :

Le mode ECO, activé par défaut, optimise
I'utilisation du four lorsqu’il n’est pas utilisé.

Lorsque cette option est désactivée, le four
peut étre remis en marche tout juste en tou-
chant I'’écran, ce qui entraine toutefois une
consommation d’énergie plus élevée.

La fonction de préchauffage, activée par
défaut, est une option qui permet d’atteindre
plus rapidement la température désirée.

f) Restaurer parameétres d’usine : Utilisez
cette option pour supprimer tous les ré-
glages ; en le faisant, vous réinitialisez le four
aux parameétres d’usine. Lorsque le four re-
démarre, la fonction de configuration initiale
de parametres est proposeée.

Appuyez sur POURSUIVRE pour afficher
une fenétre de confirmation. Si vous confir-
mez cette action, le systeme supprime
toutes les valeurs enregistrées et retourne
aux parametres initiaux.

g) Fonctions spéciales : Dans cette option
vous pouvez activer les fonctions spéciales
« Mode démonstration » et « Mode Sab-
bat ». Ces deux fonctions sont expliquées
plus en détails ci-dessous.

Foncti < cial

MODE SABBAT

MODE DEMONSTRATION

La fonction Sabbat permet de maintenir une
température constante dans le four pendant
72 heures au maximum, ce qui permet de
réchauffer les aliments dans le four. Lorsque ce-
tte option est sélectionnée, le pictogramme de
la fonction sabbat @) est affiché dans le menu
principal et il est possible de cuisiner.

Lorsque cette option est sélectionnée, le
four passe en mode démonstration. Dans ce
mode, le four ne chauffe pas et le pictogramme
suivant ¥oeew s'affiche a intervalles réguliers
pendant la cuisson.

Foncti e sécurité

SECURITE ENFANTS

Cette fonction peut étre activée a tout moment
a partir de I'écran de cuisson.

Verrouillage

L'écran et la porte sont verrouillés. Pour
déverrouiller, appuyez sur [8] pendant 2

secondes
ACCEPTER

Vous pouvez I'activer en appuyant sur ﬂ pen-
dant au minimum 2 secondes, puis le message
suivant, relatif au verrouillage des touches s’affi-
che. Dans cet état, le symbole s’affiche en
rouge.

L’écran et le bouton MARCHE/ARRET sont ver-
rouillés. Si vous touchez I'un ou I'autre, une fe-
nétre contextuelle apparait pour vous informer
de la situation.

Pour désactiver la sécurité enfants, appuyez
tout simplement de nouveau sur le symbole
pendant au minimum 2 secondes jusqu’au re-
tentissement d’un avertissement sonore.
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Fonction TEKA Hydroclean®

Cette fonction permet de nettoyer plus facile-
ment les graisses et autres saletés collées aux
parois du four.

Pour faciliter le nettoyage, elle empéche I'accu-
mulation de la saleté. Nettoyez le four fréquem-
ment.

PROGRAMMATION DE LA FONCTION
TEKA HYDROCLEAN®

A REMARQUE

Evitez de verser de I'eau a I'intérieur du four
lorsqu’il est encore chaud. Cela pourrait en-
dommager I'émail.

Effectuez toujours le cycle de nettoyage lorsque
le four est froid. En cas de chaleur excessive, le
four et I'émail peuvent étre endommageés.

Avant toute chose, sortez les plateaux et tous
les accessoires de I'intérieur du four, y compris
les supports de plateaux ou les bras télesco-
piques. Pour ce faire, suivez les instructions du
Manuel d’installation et de maintenance fourni
avec le four.

Lorseque le four est froid, placez un chiffon au
fond de celui-ci.

Versez lentement 200 ml d’eau sur la partie in-
férieure de la cavité du four.
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El REMARQUE

Pour des résultats optimaux, versez dans
I'eau une cuillere a café de liquide de lavage
doux, avant de la déverser sur le chiffon.

Mettez le four en marche, allez au menu princi-
pal, puis sélectionnez la fonction Hydroclean :

Une fois la fonction sélectionnée, un message
contenant un avertissement de fonctionnement
s’affiche :

« La fonction Hydroclean® va procéder automa-
tiguement au nettoyage de votre four. Pour des
résultats optimaux, n’interrompez pas la procé-
dure. Une alarme retentira a la fin du nettoyage.
Essuyez pour sécher ».

Appuyez sur Accepter pour accéder a I'écran
de résumé de Hydroclean. Ni la température ni
le temps de cuisson ne peuvent étre modifiés
avec cette fonction.

;l IMPORTANT

Vous ne pouvez pas modifier la durée de
cette fonction. Pour arréter le cycle avant la
fin, vous devez éteindre le four en appuyant

sur le bouton MARCHE/ARRET.

Vous pouvez configurer une heure de fin pour la
fonction de nettoyage Hydroclean®. Comme in-
diqué dans la section « Planification : program-
mation du temps de cuisson », a I’'exception
que seule I'heure de fin peut étre configurée.

Nonobstant la configuration d’une heure de fin,
lorsque le processus de nettoyage commence,
un avertissement de confirmation retentit
(2 bips longs et 2 bips courts).

Le temps restant avant la fin du processus de
nettoyage s’affiche dans le centre d’un cercle :



1

2.

= gl IMPORTANT

N’ouvrez pas le four avant la fin de la fonc-
tion Hydroclean®.

La phase de refroidissement est indispen-
sable pour le fonctionnement efficace de la
fonction.

. A I'heure de fin, une alarme retentit jusqu’a
Ce que VOous appuyiez sur un poiqt de I’écran
ou sur le bouton MARCHE/ARRET.

Le four affiche le temps a I'écran.

La fonction Hydroclean® s’exécute a basse
température. Toutefois, le temps de refroidisse-

Fonction d’auto-nettoyage par pyrolyse

A MISE EN GARDE

Avant d’effectuer le cycle de nettoyage par
pyrolyse, lisez attentivement les instructions
de sécurité que vous trouverez au début du
manuel d’installation et d’entretien.

Cette fonction vous permet de réaliser un cy-
cle de nettoyage par pyrolyse durant lequel,
en raison des hautes températures atteintes a
I’intérieur du four, se produit un processus de
carbonisation des graisses accumulées.

Il
u

est généralement recommandé de réaliser
ne pyrolyse toutes les 4-5 cuissons et d’uti-

liser le programme le plus approprié au niveau

d
d

e saleté du four. Plus le four est sale, plus la
urée du programme doit étre longue.

L’éclairage intérieur du four restera éteint durant
la pyrolyse

ment peut varier en fonction de la température
ambiante.

A AVERTISSEMENT

Avant de toucher les surfaces internes du four,
assurez-vous qu'il a completement refroidi.

Si apres I'exécution de la fonction Hydroclean®,
un nettoyage plus approfondi est nécessaire,
utilisez des détergents neutres et des tissus
non abrasifs.

PROGRAMMER LA FONCTION PYROLYSE

=1=| IMPORTANT

Avant de lancer la pyrolyse, il est indispen-
sable de retirer tous les accessoires et la
vaisselle du four, y compris les supports des
plagues et/ou les rails télescopiques. Pour
ce faire, suivez les instructions figurant dans
le manuel d’installation et d’entretien fourni
avec votre four.

A MISE EN GARDE

Retirer du four tout écoulement ou résidu
de saleté majeur car ils pourraient prendre
feu et déclencher un incendie durant la py-
rolyse.

A MISE EN GARDE

Avant de mettre en marche la pyrolyse, as-
surez-vous que la porte du four est bien
fermée.
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1. Allumez le four et sélectionnez la fonction

Pyrolyse ().
<& PYROLYSE - PROGRAMME

P1 : Nettoyage doux

P2 : Nettoyage normal

P3 : Nettoyage intensif

2. Choisissez le programme pyrolyse le plus
approprié en fonction du degré de saleté de
votre four :

P1 : Pyrolyse douce. Durée 1 heure.

P2 : Pyrolyse normale. Durée 1 heure et 30
minutes.

P3 : Pyrolyse forte. Durée 2 heures.

3. Confirmez votre choix . Immeédiatement
apres, la porte se verrouille automatique-
ment.

A MISE EN GARDE

Si la porte n'est pas bien fermée, la pyrolyse
ne commence pas. Une alarme sonne et le
symbole (8] clignote sur I'écran.

Si cela se produit, fermez correctement la
porte pour qu’elle se verrouille et que la py-
rolyse puisse commencer.

4. Lorsque la porte est verrouillée, le symbole
s’allume sur I'écran de I'horloge et le
temps restant avant la fin de la pyrolyse est
indiqué.
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IMPORTANT

Avant de commencer le cycle de netto-
yage par pyrolyse, il est possible de faire
varier le processus en sélectionnant une
heure de démarrage différente.

Pour ce faire, appuyez sur « DEMA-
RRAGE » dans le coin supérieur droit de
I'écran et programmez I'heure de déma-
rrage souhaitée.

Une fois que le processus de pyrolyse
a commence, la porte se verrouille au-
tomatiquement et le four reste en veille.
Lorsque I'heure de démarrage program-
mée est atteinte, le processus de netto-
yage démarre automatiquement.

Pendant le cycle de pyrolyse, vous ne
pouvez pas sélectionner une autre option
de minuterie.

N'essayez pas d'ouvrir la porte du four,
car cela pourrait interrompre le processus
de nettoyage.

5. Une fois le temps de pyrolyse terminég,
symbole [ devient I .

e

6. Le processus de chauffage du four est termi-
né, le four reste cependant trés chaud et ne
peut étre utilisé.

Le refroidissement se poursuit jusqu’a ce
que le four ait refroidi et le symbole Il reste
allumé.



El ANNULATION DE LA PYROLYSE
—|=IIMPORTANT

La pyrolyse est une fonction automatique, elle

En raison des fortes températures a I'inté- se met donc uniquement en marche par le biais
rieur du four, le temps de refroidissement g |a programmation de I'norloge. Pour annuler
peut varier en fonction de la température une pyrolyse en cours, il est nécessaire de dé-
ambiante. programmer le four en suivant les instructions
suivantes :
Une fois le four refroidi, un signal sonore 1. Appuyez sur la touche ®.

retentit, le symbole § clignote et la porte La pyrolyse s'arréte.

se déverrouille. ) i o
2. En fonction de la température intérieure du

Ouvrez la porte du four et passez un chif- four, ces deux situations peuvent se pro-
fon humide a I'intérieur de la cavité, afin de duire

retirer la cendre produite durant le cycle de
nettoyage. Dans les coins difficiles d’acces
a lintérieur du four, il faudra utiliser une
éponge en fibre non métallique.

a) Température a I'intérieur dangereuse :
Dans ce cas, la porte restera verrouillée
jusgu’a ce que la température atteigne

S . des valeurs slres. Le symbole It s’af-
Une fois I'intérieur du four propre, n’oubliez fichera a I'écran.

pas de remettre les supports et les usten-
siles.

10. Le four est prét pour une prochaine utilisa-
tion.

El IMPORTANT

Si vous repérez un quelconque probleme

dans la programmation et [I'utilisation de

cette fonction, reportez-vous au guide d’uti-

lisation et d’entretien fourni avec votre four. Une fois que la porte est déverrouillée et
peut s’ouvrir, le symbole disparait et
I'heure s’affiche de nouveau sur I'écran
de 'horloge.

b) Température a I'intérieur shre : Si la tem-
pérature a I'intérieur du four est sdre, le
déverrouillage s’effectue immédiatement.

3. Température a I'intérieur sCre : Si la tempé-
rature a I'intérieur du four est sdre, le déver-
rouillage s’effectue immédiatement et le four
retourne sur I'écran de veille.
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Cuisson avec la sonde a
viande

La sonde a viande mesure la température in-
terne de la viande rétie. Lorsque la sonde dé-
tecte une température initialement sélection-
née, le four s’éteint automatiquement.

Cuisiner avec une sonde a viande garantit des
résultats optimaux, peu importe le type de
viande ou de poisson utilisé.

COMMENT INSERER LA SONDE A
VIANDE

Utilisez uniqguement une sonde a viande
d’origine.

Insérez la sonde avant de commencer le cy-
cle de cuisson.

Insérez la sonde par le cété de la viande a
rotir, de sorte a placer la pointe au centre de
la viande.

Insérez entierement la sonde, jusqu’a la poi-
gnée.

La pointe de la sonde ne doit pas toucher
I'os ou les zones graisseuses. Evitez éga-
lement qu’elle se retrouve dans les zones
creuses, ce qui pourrait étre le cas avec de
la volaille.

UTILISATION DE LA SONDE A VIANDE

Placez le morceau de viande avec la sonde
insérée a I'intérieur du four.

Insérez le connecteur de la sonde dans la
prise prévue sur le cété supérieur droit du
four.

Sélectionnez une fonction compatible avec
I'utilisation de la sonde a viande (Consultez la
liste des fonctions compatibles dans la sec-
tion « Fonctions du four », a la page 4).

Lorsque vous arrivez a I'écran de configu-
ration de la cuisson, le symbole de la sonde
a viande 2~ s’affiche dans le coin supérieur
gauche de I'écran :
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e Touchez le symbole pour voir la température re-
commandée pour terminer le cycle de cuisson.
Touchez le cercle pour modifier la température.

e Appuyez sur Accepter pour confirmer le réglage
de la température de la sonde. En retournant a
I’écran de résumeé de cuisson, le symbole de la
sonde est rouge, indiquant que la configuration
de la température de la sonde a été acceptée.

e Pendant la cuisson, le symbole de la sonde et
la température actuelle de mesure sont affichés
al'écran.

e Lorsque lintérieur de la viande atteint la tem-
pérature sélectionnée, une alarme d’avertisse-
ment retentit, indiquant que le cycle de cuisson
est terminé.

MODIFIER LA TEMPERATURE DE LA
SONDE A VIANDE

Une fois la cuisson avec la sonde a viande lancée,
si vous souhaitez changer le réglage de la tempé-
rature, appuyez tout juste sur le symbole B~ de
nouveau, pour retourner au menu de réglage de
la température.

Suivez les instructions ci-dessus pour configurer
une nouvelle température.



Bedienfeld

D Bedienfeld
@3 Sperr-/Turschalter
(nur bei Pyrolyse-Modellen)
&) Grilwiderstand
@3 Fleischthermometer-Anschluss
D Mehrfachgaren
) Einschub
Backblech
€D Gril
D Tiefes Blech
€D Scharnier
EED Innenglas
63 Abluftéffinungen
Turschalter
(nur bei Nicht-Pyrolyse-Modellen)
Beleuchtung
(nur bei Pyrolyse-Modellen)
Montageanbringung
LED-Beleuchtung (nur bei Nicht-
Pyrolyse-Modellen)

B0 BB B8 B

EE) Turdichtung
F1) Fleischthermometer
e Tur

ED TFT-Bildschirm
@D Ein-/Austaste

e Kurz driicken: Ende des aktuellen Garprogrammes — Rickkehr zum Bereitschaftsbildschirm.

e | anger als 3 Sekunden driicken: Abschaltung des gesamten Ofens.
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Einschalten und erstmalig konfigurieren

Nach erstmaligem AnschlieBen des Ofens oder
langer Trennung von der Stromversorgung
sollten Sie eine Erstkonfiguration Ihres Ofens
durchfthren.

Diese Konfiguration beinhaltet folgende Schrit-
te:

e Sprache
e Datum, Uhrzeit und Zeitformat
e Einheiten (Gewicht und Temperatur)

Tippen Sie nach jeder Einstellung zum Bestati-
gen auf OK.

Falls Sie die Konfiguration unvollstdndig been-
den mdchten, tippen Sie auf ABBRECHEN.

Hauptmenu

Sie kdnnen digse Werte jederzeit durch Aufru-
fen von MENU EXTRAS > EINSTELLUNGEN
Uber das Hauptmenu konfigurieren.

Wenn Sie die Erstkonfiguration abgeschlossen
oder Ubersprungen haben, gelangen Sie zum
Hauptmenu des Ofens.

A WARNUNG

Die Empfindlichkeit des BerUhrungsbereichs
am TFT-Bildschirm passt sich kontinuierlich
an die Umgebungsbedingungen an. Stellen
Sie bei Anschluss des Ofens an die Strom-
versorgung sicher, dass die Glasflache des
Bedienfeldes sauber und frei ist.

Sie gelangen bei Abschluss der Erstkonfigura-
tion oder durch Berthren des Bildschirms oder
der Ein-/Austaste im Bereitschaftsmodus auto-
matisch zu diesem Bildschirm.

Im Hauptment finden Sie folgende Elemente:

e Jede der verflgbaren Funktionen wird durch
ein Symbol (1) reprasentiert. Tippen Sie zum
Aufrufen des Garbildschirms auf die ver-
schiedenen Symbole.
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e Tippen Sie zum Aufrufen des Menls mit au-
tomatischen Rezepten und verschiedenen
Zusatzfunktionen des Ofens auf das Symbol
MENU EXTRAS (2).

Kehren Sie in den Bereitschaftsmodus zu-
rick, indem Sie das Symbol @ (8) antippen
oder die Ein-/Austaste driicken. Wenn sich
der Ofen im Garmodus befindet, wird das
Symbol C angezeigt. Dadurch kdnnen Sie
Uber das Hauptmenu zum aktuellen Garpro-
gramm zurtickkehren.

Die Punkte (4) zeigen an, in welchem MenU-
abschnitt Sie sich befinden. Zur Anzeige wei-
terer verfligbarer Optionen kénnen Sie auf die
Punkte tippen oder mit dem Finger vertikal
Uber den Bildschirm wischen.

Das Symbol Q (5) schaltet die Ofenbeleuch-
tung ein oder aus.

Das Symbol @ (6) aktiviert die Kindersiche-
rung.

Das Symbol @ (7) erméglicht Ihnen, die
GroBe der angezeigten Symbole zu &ndern.



Ofenfunktionen

Folgende Ofenfunktionen sind Uber das Hauptgarmenu zugénglich:

= EI HINWEIS

Eine Beschreibung zur Nutzung der einzel-
nen Funktionen entnehmen Sie bitte der mit-
gelieferten Garanleitung.

UNTERHITZE MIT TURBO HT s

Tureo Il &~

8

MAXIGRILL MIT UMLUFT ﬂT N

|z| OBER-/UNTERHITZE MiT uMLUFT [T &~
OBERHITZE / UNTERHITZE I &~
) ECO Eco
—J GRILL MIT UNTERHITZE Il & @
HYDROCLEAN
[j oBerHiTze Il &~
it =
GRILL & = AUFGEHEN
- MAXIGRILL &~ 6 AUFTAUEN
(] uUNTERHITZE I B~ ‘—' WARMHALTEN
GRILL miT umLurt T &= ] NIEDERTEMPERATUR-GAREN !

PYROLYSE (JE NACH MODELL)

!lT Funktionen mit automatischem schnellen Vorheizen.

T~ Mit dem Garen mit Fleischthermometer kompatible Funktionen.
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Direktgarfunktionen

Sobald das Garprogramm gestartet wurde,
zeigt der Bildschirm Folgendes:

Tippen Sie zum Aufrufen des Garkonfigura-
tionsbildschirms auf eine der beschriebenen
Symbole.

1. Zeigt an, dass das automatische schnelle

Vorheizen aktiviert ist.

2. Tippen Sie zum Andern der Garwerte auf ei-
nen der beiden angezeigten Punkte.

- Empfohlene Gartemperatur. Zum Aufrufen 3 Tigpen Sie zur Auswahl einer neuen Funkti-
des Gartemperaturauswahl-Bildschirms an- on auf das Symbol der aktuellen Funktion.
tippen.

, ) Dadurch gelangen Sie ins Hauptmend, in

. Programmierte Garzeit. Zum Aufrufen des dem Sie eine neue Garfunktion wahlen kén-
Timerbildschirms antippen. nen.

- Zeigt die ausgewahite Temperatur an. Zur Wenn Sie die aktuelle Funktion nicht andern
Auswahl einer Temperatur einen Punkt an- méchten, tippen Sie auf das Symbol C
tippen oder wischen. oben rechts. Dadurch gelangen Sie ohne

. Echtzeit-Temperaturanzeige. (Nur bei Be- jegliche Anderungen zum Garbildschirm zu-
ginn des Garprogrammes sichtbar.) ruck.

. Ausgewahlte Funktion. Zur Auswahl einer 4. Ende des Garprogrammes.

neuen Funktion antippen.

6. Auf MENU EXTRAS zugreifen.
7. Start des Garprogrammes. Sobald das Gar-

programm gestartet wurde, zeigt der Bild-
schirm Folgendes:
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;l INFORMATIONEN

Bitte beachten Sie zum Einstellen oder An-
dern eines Programms den Abschnitt ,,Pla-
nung: Garzeit programmieren®.



At tisch schnell vorhei

Die mit dem Symbol !lT gekennzeichneten
Funktionen beinhalten standardméaBig auto-
matisches schnelles Vorheizen. Rufen Sie zum
Deaktivieren dieser Standardeinstellung das
Bearbeiten-Meni(i auf: MENU EXTRAS — Ein-
stellungen — Energieeffizienz

Wenn diese Funktion beim Starten eines Gar-
programmes eingeschaltet und die Funktion
mit dem schnellen Vorheizen kompatibel ist,

wird das zugehdrige Symbol rechts angezeigt.
Falls Sie das schnelle Vorheizen zu einem be-
liebigen Zeitpunkt abbrechen mochten, tippen
Sie auf das Symbol und befolgen Sie die Schrit-
te am Bildschirm.

Sobald die Temperatureinstellung erreicht ist,
ertdnt ein Summer und das Symbol des schnel-
len Vorheizens verschwindet.

Garzeit programmieren

Tippen Sie zum Aufrufen des Timerbildschirms
auf die obere rechte Ecke der Temperaturaus-
wahlbildschirms:

1. Dies zeigt die ausgewahlte Garzeit an. Zur
Auswahl einer Zeit einen Punkt antippen
oder wischen.

INFORMATIONEN

Die weiBen Punkte rund um den Umkreis er-
maglichen eine schnelle Auswahl der Garzeit
in 15-Minuten-Intervallen.

Wenn Sie die Garzeit auf mehr als 2 Stunden
einstellen mdchten, ziehen Sie einen vollen
Kreis und dann weiter, bis eine langere Zeit
angezeigt wird.

2. Direktzugriff auf Zusatzoptionen:

SCHRITT HINZUFUGEN

Sobald Sie dieses MenU aufgerufen haben,
stehen lhnen folgende Timeroptionen zur Pro-
grammierung eines Garprogramms zur Aus-
wahl:

¢ Tonsignal hinzufiigen
e Schritt hinzuflgen

e Zeitversetzt programmieren

TONSIGNAL WAHREND DES GARPRO-
GRAMMS

Dies sorgt fur einen Alarm, der bei Abschluss
der programmierten Zeit ertont. Das Garpro-
gramm stoppt NICHT, wenn die programmierte
Alarmzeit endet.
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Es kénnen bis zu drei Alarme gleichzeitig pro-
grammiert werden, die mit einem blauen Drei-
eck am Bildschirm angezeigt werden. Dadurch
kénnen Sie:

e Einen Alarm nach Programmierung einer
Garzeit programmieren. Rufen Sie das Menu
mit Zeitoptionen auf und tippen Sie am Bild-
schirm auf , Tonsignal hinzufiigen®.

e Einen Alarm ohne vorherige Programmierung
einer Garzeit programmieren.

In beiden Fallen erfolgt die Programmierung des
Alarms auf gleiche Weise. Tippen Sie auf das
blaue Dreieck, halten Sie es angetippt, wahrend
Sie es auf die erforderliche Uhrzeit ziehen.

Wenn eine Alarmzeit ausgewahilt ist, erscheint
automatisch ein Dialogfenster mit virtueller Tas-
tatur zur Eingabe eines Namens. Die Standard-
namen sind ALARM 1, ALARM 2 und ALARM
3.

Signaltitel 1
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SCHRITTWEISES GAREN

Wéhlen Sie diese Option, wenn Sie ein Garpro-
gramm mit bis zu drei unabhangigen Schritten
programmieren mochten. Tippen Sie dazu am
Garbildschirm auf das Symbol (®, NACHDEM
Sie die Programmdauer ausgewahlt haben.

Tippen Sie auf @ ,SCHRITT HINZUFUGEN*,

Dadurch gelangen Sie ins Hauptmenu. Wahlen
Sie nun die neue Schrittfunktion.

;l INFORMATIONEN

Beim schrittweisen Garen kénnen nicht alle
Garfunktionen genutzt werden. Daher kon-
nen bei Aufrufen des Hauptmenuis zum Zu-
flgen eines neuen Garschritts einige Funkti-
onen nicht ausgewahlt werden.

Nach Auswahl des neuen Garschritts gelangen
Sie zum Garkonfigurationsbildschirm.

Nun koénnen Sie:

e Mit Hilfe von @ einen dritten Schritt zuflgen,
nachdem Sie eine Garzeit fir den zweiten
Schritt ausgewahlt haben.

e Mit der Auswahlschaltflache ; die bereits
programmierten Schritte anzeigen.

e Mit dem Symbol () den aktuellen Schritt 16-
schen (mit Ausnahme des ersten Schrittes).

Wéhrend des Gaiprogramms zeigt die Aus-
wahlschaltfliche o den aktuellen Garschritt.



ZEITVERZUG PROGRAMMIEREN

Dadurch kénnen Sie den Ofen so programmie-
ren, dass das Garprogramm automatisch zu
einer bestimmten Zeit stoppt.

Tippen Sie zum Aufrufen dieser Programmie-
roption am Garbildschirm auf das Symbol
und tippen Sie dann auf & ,ZEITVERZUG
PROGRAMMIEREN®.

= gl INFORMATIONEN

Damit der Ofen im Bereitschaftsmodus
bleibt und zur erforderlichen Zeit das Pro-
gramm endet, missen Sie vor Programmie-
rung der Endzeit die erforderliche Garzeit
programmieren.

Menu extras

Andernfalls ist nur die Endzeit programmiert
und der Ofen arbeitet, als wére nur die Gar-
zeit programmiert worden.

Nach Eingabe einer Endzeit werden ,UHRZEIT
ENDE" und die von lhnen ausgewahlte Uhrzeit
am Bildschirm angezeigt:

Sobald das Garprogramm gestartet wurde,
bleibt der Ofen zum Starten des Garprogramms
im Bereitschaftsmodus.

Rufen Sie (iber das Symbol = entweder vom
HauptmenU oder vom Garbildschirm aus das
Menu extras auf:

Rezepte

Einstellungen

Die folgenden Untermenis sind in diesem
MenU verfugbar:

REZEPTE

Dieses Untermenu enthélt ein Rezeptbuch mit
50 Programmen, mit denen Sie Lebensmittel
durch einfache Eingabe einiger weniger Para-
meter automatisch perfekt garen kénnen.

Waéhlen Sie zunachst eine Lebensmittelkatego-
rie und dann ein bestimmtes Rezept. Wischen
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Sie mit Ihrem Finger zum Blattern durch mog-
liche Optionen horizontal Uber den Bildschirm
und tippen Sie auf das erforderliche Rezept:

& MENU EXTRAS

Gefliigel Fleisch Fisch

Nun kdnnen Sie durch Ziehen der einzelnen
Zeiger . Gewicht, Temperatur und Garende
wahlen.

Nach Eingabe der Rezeptparameter wird die
Ubersicht des Garprogramms angezeigt:

1. Ausgewahlte Gartemperatur.

2. Ausgewahltes Gewicht.

3. Geschatzte Endzeit basierend auf den ein-
gegebenen Parametern.

4. Ausgewahltes Garende.

5. Die Garzeit wird automatisch aus den vom
Nutzer eingegebenen Parametern berech-
net.

6. Start des Garprogramms.

Die im vorherigen Schritt eingegebenen Werte
kénnen durch Beruhren der Parameter 1, 2 und
4 geéndert werden. Anderungen lassen sich
auch wahrend des Garprogramms vornehmen.
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Tippen Sie zum Verzégern des Garbeginns auf
den Informationsbereich UHRZEIT ENDE (3).

Einige Rezepte haben spezielle Bedingungen.
Diese Bedingungen werden vor Beginn des
Garprogramms angezeigt:

¢ Vorheiztemperatur:

Einige Rezepte erfordern ein Vorheizen des lee-
ren Ofens. Sobald die ideale Gartemperatur er-
reicht ist, ertont ein akustisches Signal und ein
am Bildschirm angezeigtes Fenster erinnert Sie
daran, das Gericht in den Ofen zu geben.

¢ Lebensmittel muss gewendet werden:

Einige Rezepte (Fleisch) erfordern, dass das
Gericht zu einem bestimmten Garprogramzeit-
punkt gewendet wird. Der Ofen benachrichtigt
den Nutzer Uber einen akustischen Alarm und
ein am Bildschirm eingeblendetes Fenster.

PLANER

In diesem Unterment kénnen Sie akustische
Signale programmieren, die nicht mit einem
Garprogramm verknipft sind. Geben Sie dazu
Datum und Uhrzeit ein.

Wenn Sie den Planer aufrufen, erscheint eine
Liste der eingerichteten Kalendereintrage. Bei
jedem dieser Eintrage gibt es einen Regler, der
bei eingeschaltetem Alarm blau und bei ausge-
schaltetem Alarm grau ist:

¢ PLANER

o 12:00
10:00

12:00

Tippen Sie zum Zufligen eines neuen Eintrags
auf das Symbol + Der Bildschirm zur Einga-
be von Datum und Uhrzeit der Erinnerung wird



angezeigt. Die Schaltflichen Abbrechen (zum
Abbrechen des Eintrags), Weiter (zum Eingeben
eines Namens fur den Eintrag) und Beenden
(zum Bestatigen des Eintrags mit ausgewahltem
Datum/Uhrzeit) werden auf diesem Bildschirm an-
gezeigt.

Sobald Sie die Einzelheiten eingegeben haben,
aktivieren Sie den Alarm Uber die Schaltflache
@}

So I6schen Sie einen Eintrag:
e Tippen Sie auf das Symbol i .

e \Wahlen Sie die Eintrage, die Sie I6schen moch-
ten.

e Tippen Sie erneut auf das Symbol i In ei-
nem Fenster werden Sie zur Bestatigung der
L&schung aufgefordert:

Wenn das vom Nutzer gewdahlte Datum eines Ein-
trags im Planer erreicht ist, wird ein akustisches
Signal ausgegeben und ein Fenster erscheint auf
dem Bildschirm, das den Eintrag anzeigt.

NUTZLICHES

Das Untermenu enthélt das NOTIZBLOCK-Dienst-
programm, in dem Sie Erinnerungen zufligen
konnen.

& NOTIZBLOCK

Decomber 18, 2014, 18308

Tippen Sie zum Zuflgen eines neuen Memo-Ein-
trags auf —1.

Im Gegensatz zum Planer kann ein Datum fUr ei-
nen Erinnerungsalarm optional eingegeben wer-
den.

Léschen Sie einen gder mehrere Memo-Eintrége,
indem Sie einfach W antippen.

Eintrage zur Léschung auswéhlen und erneut auf
B tippen.

EINSTELLUNGEN

Das Menu Einstellungen enthalt alle konfigurier-
baren Optionen des Ofens.

& MENU EXTRAS

Die verflugbaren Optionen sind:
1. Sprache

2. Datum und Uhrzeit

3. Gewicht und Temperatur

4. Akustische Signale

5. Bildschirmhelligkeit

6. Sicherheit

7. Funktionen ordnen

8. Energieeffizienz

9. Sonderfunktionen

10. Werkseinstellungen wiederherstellen

Zum Aufrufen der Optionen, die am Bildschirm
nicht sichtbar sind, antippen und wischen.

Die Punkte oben rechts zeigen an, in welchen
Abschnitt der Liste sich der Nutzer gerade be-
findet.

Die Funktionen Sprache, Datum und Uhrzeit,
Gewicht und Temperatur werden im Abschnitt
LEinschalten und erstmalig konfigurieren® auf
Seite 4 beschrieben. Daher wird nachstehend
nur Folgendes erlautert:

a) Akustische Signale: In diesem Menu kdn-
nen Sie die Alarmlange andern und den
Impulston am Bildschirm ein-/ausschalten.
Zum Andern Zeiger antippen und wi-
schen.

b) Bildschirmhelligkeit: An diesem Bild-
schirmment kénnen Sie die Bildschirmhel-
ligkeit anpassen. Zum Andern Zeiger
antippen und wischen.

c) Sicherheit: Das Menl Sicherheit enthalt
Optionen zur Beschrénkung von maximaler
Betriebszeit und maximaler Temperatur. Es
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enthdlt auBerdem eine automatische Kin-
dersicherung, wenn der Ofen nicht benutzt
wird.

d) Funktionen ordnen: Mit dieser Option kdn-
nen Sie die Anzeige der HauptmenUifunktio-
nen anpassen, was eine vollstandige Konfi-
guration ermdglicht.

Die Anpassungsmethode wird in einem Di-
alogfenster angezeigt/erlautern. Tippen Sie
zum Starten der Anordnung auf ,STARTEN®.

e) Energieeffizienz: Das MenU Energieeffizi-
enz ermoglicht die Aktivierung/Deaktivierung
von Standard-ECO-Modus und Schnellvor-
heizen:

Der standardméBig aktivierte ECO-Modus
optimiert den Einsatz des Ofens bei Nicht-
benutzung.

Wenn diese Option deaktiviert ist, kann der
Ofen durch einfaches Berlihren des Bild-
schirms aus dem Bereitschaftsmodus akti-
viert werden, allerdings erhéht sich dadurch

Sonderfunktionen

auch der Stromverbrauch.

Mit der standardméaBig aktivierten Vorhei-
zen-Funktion koénnen Sie die gewlnschte
Temperatur schneller erreichen.

f) Auf Werkseinstellungen zuriicksetzen:
Mit dieser Option I6schen Sie alle Ofenein-
stellungen. Der Ofen wird neu gestartet und
alle Standardeinstellungen werden wieder-
hergestellt. Wenn der Ofen neu startet, wird
die anfangliche Parameterkonfiguration an-
geboten.

Tippen Sie zur Anzeige des Bestatigungs-
fensters auf FORTFAHREN. Wenn dies
bestétigt wird, [6scht das System alle ge-
speicherten Werte und setzt sie auf die Aus-
gangseinstellungen zurlck.

g) Sonderfunktionen: Mit dieser Option kdn-
nen Sie die Sonderfunktionen ,Demo-Mo-
dus” und ,Sabbat-Modus" aktivieren. Beide
Funktionen werden im Folgenden beschrie-
ben.

SABBAT-MODUS

DEMO-MODUS

Die Sabbath-Funktion ermdglicht maximal 72
Stunden lang eine konstante Temperatur im
Ofen, so dass die Speisen wahrend dieser Zeit
im Ofen aufgewarmt werden kdnnen. Wenn die-
se Option ausgewahilt ist, wird das Piktogramsmm
W der Sabbat-Funktion im Hauptmeni angezei-
gt und kann gleichzeitig gekocht werden.

Wenn diese Option ausgewahlt ist, wechselt der
Ofen in den Demo-Modus. In diesem Modus
heizt sich der Ofen nicht auf, und wird folgendes
Piktogramm revo in regelmaBigen Abstanden
wéhrend des Kochens angezeigt.

Sicherheitsfunkti

KINDERSICHERUNG

Diese Funktion kann jederzeit Uber den Garbild-
schirm aktiviert werden.

Sperren

Bildschirm und Tur sind gesperrt. Driicken
Sie zur Freigabe 2 Sekunden lang

Annehmen
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Dricken Sie zur Aktivierung mindestens 2 Se-
kunden auf ﬂ anschlieBend wird folgende
Meldung Uber den Tastensperrstatus angezei-
gt. In diesem Status wird das Symbol rot
angezeigt.

Sowohl Bildschirm als auch Ein-/Austaste sind
gesperrt. Falls eines von beidem berthrt wird,
erscheint ein Fenster mit Hinweisen auf die Si-
tuation.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung tippen
Sie einfach erneut mindestens 2 Sekunden auf
das Symbol [&], bis ein akustisches Signal er-
tont.



Mit dieser Funktion lassen sich Fett und ande-
rer Schmutz an den Ofenwéanden leichter ent-
fernen.

Zur Vereinfachung der Reinigung verhindert sie,
dass sich Schmutz ablagert. Reinigen Sie den
Ofen regelmaBig.

HYDROCLEAN®-FUNKTION VON TEKA
PROGRAMMIEREN

A HINWEIS

Geben Sie kein Wasser in den Ofen, wenn
dieser noch heiB3 ist. Andernfalls konnte die
Emaille beschadigt werden.

Flhren Sie das Reinigungsprogramm nur aus,
wenn der Ofen Kallt ist. Falls der Ofen zu heiB ist,
kénnten Ofen und Emaille beschadigt werden.

Entfernen Sie zunéchst die Bleche und das
gesamte Zubehor aus dem Ofen. Dazu zahlen
auch Einschibe und Teleskopstangen. Befol-
gen Sie dazu die Anweisungen in der mitgelie-
ferten Installations- und Wartungsanleitung.

Breiten Sie bei abgekihltem Ofen ein Spultuch
auf dem Boden des Ofens aus.

Geben Sie langsam 200 ml Wasser in den unte-
ren Bereich des Garraums.

=ngINWEIS

Geben Sie fUr optimale Ergebnisse einen
Teeloffel mildes Spulmittel in das Wasser,
bevor Sie dieses auf das Spultuch gieBen.

Schalten Sie den Ofen ein und wahlen Sie im
Hauptment die Hydroclean-Funktion:

Wenn diese Funktion ausgewahlt wird, er-
scheint eine Meldung mit einer Betriebswar-
nung:

,Die  Hydroclean® Reinigungsfunktion reinigt
lhren Backofen automatisch. Fir ein optimales
Ergebnis unterbrechen Sie die Funktion bitte
nicht. Sobald sie beendet ist, ertont ein akusti-
sches Signal. Dann kénnen Sie die Wasserreste
entfernen.”

Tippen Sie zum Aufrufen des Hydroclean-Uber-
sichtsbildschirms auf OK. Bei dieser Funktion
kénnen weder Temperatur noch Garzeit geén-
dert werden.

= El WICHTIG

Die Lange dieser Funktion kann nicht gean-
dert werden. Sie kdnnen das Programm vor
Erreichen der Endzeit beenden, indem Sie
den Ofen mit der Ein-/Austaste abschalten.

Sie kénnen eine Endzeit fir die Hydrocle-
an®-Reinigungsfunktion wahlen. Gehen Sie
dazu wie im Abschnitt ,,Planung: Garzeit pro-
grammieren® beschrieben vor. Allerdings kann
dabei nur die Endzeit eingegeben werden.

Wenn das Reinigungsprogramm startet, ist ein
Bestéatigungssignal zu hdren (2 lange und 2 kur-
ze Tone) — unabhangig davon, ob eine Endzeit
ausgewahlt wurde.

Die Restzeit bis zum Ende des Reinigungspro-
gramms wird in der Mitte des Kreises ange-
zeigt:
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= ElWICHTIG

Offnen Sie die Geratetir erst, wenn die Hy-
droclean®-Funktion abgeschlossen ist.

Die abschlieBende Abkihlphase ist erforder-
lich, damit die Funktion wirklich wirksam ist.

1. Sobald die Endzeit erreicht ist, wird ein akus-
tisches Signal ausgegeben, bis eine beliebi-
ge Stelle am Bildschirm angetippt oder die
Ein-/Austaste gedrickt wird.

2. Der Ofen zeigt den Zeitbildschirm.

Die Hydroclean®-Funktion arbeitet bei geringer
Temperatur. Die AbkUhlzeiten kénnen jedoch je
nach Umgebungstemperatur variieren.

A WARNUNG

Stellen Sie vor dem Berthren von Innenfla-
chen sicher, dass der Ofen abgekuhlt ist.

Nach Ausflihrung der Hydroclean®-Funktion ist
eine grundlichere Reinigung erforderlich. Ver-
wenden Sie dazu neutrale Reiniger und nicht
scheuernde Tucher.

Selbstreini funki hand Pyrol

A ACHTUNG

Bevor Sie den Pyrolyse-Reinigungsvorgang
ausfuhren, mussen Sie die Sicherheitshin-
weise im Einbau- und Wartungshandbuch
aufmerksam lesen.

Mit dieser Funktion erfolgt ein Pyrolyse-Reini-
gungsvorgang, bei dem das angesammelte Fett
durch die heiBen Temperaturen, die im Backo-
feninneren entstehen, verbrannt wird.

Generell wird empfohlen, nach jeweils 4-5 Gar-
vorgadngen eine Pyrolyse durchzuflhren und
dabei das je nach Verschmutzungsgrad des
Backofens am besten geeignete Programm zu
wahlen. Bei starkerer Verschmutzung missen
Sie ein langeres Programm wahlen.

Wahrend der Pyrolyse bleibt das Innenlicht des
Backofens ausgeschaltet.
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PYROLYSE-FUNKTION PROGRAMMIEREN

=;| WICHTIG

Vor der Durchfiihrung der Pyrolyse entfernen
Sie bitte samtliches Zubehdr und Geschirr
aus dem Backofen, einschlieBlich der Fuh-
rungsschienen der Backbleche und/oder
der Teleskopausziige. Befolgen Sie daflr
die Anweisungen im Einbau- und Wartungs-
handbuch, das im Lieferumfang des Back-
ofens enthalten ist.

A ACHTUNG

Entfernen Sie Speisereste oder UbermaBi-
gen Schmutz, denn diese kénnten sich wah-
rend der Pyrolyse entziinden und Brandge-
fahr verursachen.

A ACHTUNG

Bevor Sie die Pyrolyse einschalten, mUssen
Sie sicherstellen, dass die Backofentr rich-
tig geschlossen ist.




1. Schalten Sie den Ofen ein und wahlen Sie _El
die Pyrolyse-Funktion. [£) =|[=| Wichtig

& Pyrolyse-Programm Vor Beginn der Pyrolyse-Reinigung kon-
N nen Sie den Prozess durch Auswahl einer
P1: Sanfte Reinigung anderen Startzeit variieren.

Dricken Sie dazu ,Startzeit oben rechts
am Bildschirm und programmieren Sie
die erforderliche Startzeit.

P2: Normale Reinigung

P3: Intensive Reinigung | Beim Starten des Pyrolyseprozesses wird
die Tur automatisch verriegelt und geht
der Ofen im den Bereitschaftsmodus. Bei

2. Wahlen Sie das je nach Verschmutzungs- Erreichen der programmierten Startzeit
grad am besten geeignete Pyrolyse-Pro- startet die Reinigung automatisch.
gramm: Wahrend der Pyrolyse konnen Sie keine
P1: Sanfte Pyrolyse. Dauer: 1 Stunde. andere Timer-Option wahlen.
P2: Normale Pyrolyse. Dauer: 1,5 Stunden. Versuchen Sie nicht, die Ofentiir zu éffnen,
P3: Intensive Pyrolyse. Dauer: 2 Stunden. da dies die Reinigung unterbricht.

3. Beststigen Sie Ihre Auswahl @). Sofort da-
nach wird die Tur automatisch verriegelt. 5. Bei Ablauf der Pyrolyse-Zeit wechselt das

Symbol E# zu I .

A ACHTUNG

Wenn die Tur nicht richtig geschlossen ist,
beginnt die Pyrolyse nicht. Es ertdnt ein
akustisches Signal und auf der Anzeige
blinkt das Symbol [&].

In diesem Fall missen Sie die Tur richtig
schlieBen, damit die Sperre eingeschaltet
wird und die Pyrolyse beginnen kann.

6. Der Aufheizvorgang des Backofens ist been-

4. Wenn die Tur gesperrt ist, leuchtet das Sym- det; dennoch ist der Backofen extrem heif3
bol [@ | auf der Uhranzeige auf. Die restliche und kann nicht benutzt werden.
Zeit bis zur Beendigung der Pyrolyse wird Solange der Ofen nicht abgekuhlt ist, bleibt
angezeigt. die Kihlung in Betrieb und das Symbol [}

leuchtet weiter.

— glWICHTIG

Aufgrund der hohen Temperaturen im
Backofeninneren kann die Abkuhldauer
in Abhangigkeit von der Raumtemperatur
schwanken.
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7. Sobald sich der Ofen abgekihlt hat, wird
ein Tonsignal ausgegeben, das Symbol I
blinkt und die Tur wird entriegelt.

8. Offnen Sie die Backofentiir und entfernen
Sie mit einem feuchten Tuch die wahrend
des Reinigungsvorgangs entstandene
Asche. Reinigen Sie die schwer zugangli-
chen Stellen im Innenraum mit einem nicht-
metallischen Topfkratzer.

9. \ergessen Sie nach der Reinigung des
Backofeninnenraums nicht, die Halterungen
und alle Zubehdrteile wieder einzubauen.

Sobald die Tur entsperrt ist und gedffnet
werden kann, verschwindet das Symbol

und auf der Uhranzeige ist erneut die
10. |hr Backofen ist jetzt fUr einen neuen Gar- Uhrzeit zu sehen.
vorgang betriebsbereit.

b) Sichere Innentemperatur: Wenn die In-
nentemperatur im Backofen sicher ist,

= ElWICHTIG erfolgt die Entsperrung sofort.

Sollten Sie eine Stérung bei der Program- 3. Sichere Innentemperatur: Wenn die Backo-
mierung oder Bedienung dieser Funktion feninnentemperatur sicher ist, erfolgt die
feststellen, konsultieren Sie das Einbau- und Entsperrung sofort und der Backofen kehrt
Wartungshandbuch, das im Lieferumfang zur Startanzeige zurlick.

lhres Backofens enthalten ist.

ABBRUCH DER PYROLYSE

Die Pyrolyse ist eine automatische Funktion
und kann als solche nur durch Programmieren
der Uhr gestartet werden. Um einen laufenden
Pyrolyse-Vorgang abzubrechen, muss die Pro-
grammierung des Backofens wie folgt annulliert
werden:

1. BerUhren Sie die Taste @
Die Pyrolyse wird unterbrochen.

2. Je nach Innentemperatur im Backofen kén-
nen die beiden folgenden Situationen eintre-
ten:

a) Gefahrliche Innentemperatur: In diesem
Fall bleibt die Tur so lange gesperrt, bis
die Temperatur sichere Werte erreicht.
Auf dem Bildschirm erscheint das Sym-
bol .
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Mit Fleischthermometer
garen

Das Fleischthermometer misst die Innentempe-
ratur des gebratenen Fleischs. Sobald das Ther-
mometer eine zuvor ausgewahlte Temperatur
erkennt, schaltet sich der Ofen automatisch aus.

Das Garen mit Fleischthermometer stellt unab-
hangig von der Art des gegarten Fleischs oder
Fischs optimale Ergebnisse sicher.

SO STECKEN SIE DAS
FLEISCHTHERMOMETER EIN

¢ Verwenden Sie nur das Originalfleischthermo-
meter.

Stecken Sie das Thermometer ein, bevor Sie
den Garvorgang starten.

Stecken Sie das Thermometer so durch eine
Seite des zu bratenden Fleischs, dass die Spit-
ze in der Mitte des Fleischstlicks sitzt.

Stecken Sie das Thermometer vollstandig bis
zum Griff hinein.

¢ Die Spitze des Thermometers darf weder Kno-
chen noch fettige Stellen berthren. AuBerdem
darf sie sich nicht in hohlen Bereichen (bspw.
bei Gefligel) befinden.

FLEISCHTHERMOMETER VERWENDEN

¢ Geben Sie das Fleischstiick mit eingestecktem
Fleischthermometer in den Ofen.

e SchlieBen Sie das Thermometer an den An-
schluss oben links im Ofen an.

* \Wahlen Sie eine Funktion, die mit der Verwen-
dung des Fleischthermometers kompatibel
ist (kompatible Funktionen finden Sie im Ab-
schnitt ,Ofenfunktionen” auf Seite 4).

e Wenn Sie den Garkonfigurationsbildschirm
aufrufen, wird das Thermometersymbol oben
links angezeigt §—:

Berlihren Sie dieses Symbol zur Anzeige der
zum AbschlieBen des Garvorgangs empfohlenen
Temperatur. Berlihren Sie zum Andern dieser
Temperatur den Kreis.

Tippen Sie zum Bestatigen der Thermometer-
temperatur auf OK. Bei Rickkehr zum GarUber-
sichtsbildschirm ist das Thermometersymbol rot,
was anzeigt, dass die Temperaturkonfiguration
akzeptiert wurde.

Wahrend des Garvorgangs werden Thermome-
tersymbol und aktuell gemessene Temperatur
am Bildschirm angezeigt.

Wenn das Innere des Fleischstlicks die ausge-
wahlte Temperatur erreicht, wird durch Ausgabe
eines akustischen Alarms angezeigt, dass der
Garvorgang abgeschlossen ist.

TEMPERATUR DES
FLEISCHTHERMOMETERS BEARBEITEN

Sobald das Garen mit Fleischthermometer gestar-
tet wurde, tippen Sie zum Andern der Temperatu-
reinstellung einfach erneut auf das Symbol &—. So
gelangen Sie wieder zum Tempertaureinstellungs-
mena.

Befolgen Sie die oben beschriebenen Anweisun-
gen zur Eingabe einer neuen Temperatur.

Bedienungsanleitung 77



Beschrijving van de oven

ED Bedieningspaneel
@3 Vergrendeling/Deurslot
(alleen voor pyrolytische modellen)
ED Grilweerstand
3 Aansluiting vieesthermometer
D Multikoken
3D Bakbliksteun
Bakplaat
€D Gril

Scharnier
Binnenglas
Uitlaat afkoellucht
Deurslot
(alleen voor NIET-pyrolytische
modellen)
Verlichting
(alleen voor pyrolytische modellen)
Hulpstuk voor fitting
Ledverlichting (alleen voor NIET-
pyrolytische modellen)
Achterpaneel
\ EE) Turbine

EE) Afdichting ovendeur

Pl Aansluiting vieesthermometer

@D Deur

o=l

-
]
9
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[—X——Y——1—] [—X——X——Y—]

ED TFT-scherm.
@ AAN/UIT-knop
e Kort indrukken: Einde van de huidige bereidingscyclus - terug naar stand-by-scherm.

* Druk >3 sec. schakelt de oven uit.
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Inschakelen en beginconfiguratie

Nadat de oven voor de eerste keer wordt inge-
schakeld, of na lange periode uitgeschakeld te
zijn geweest, dient u de beginconfiguratie voor
uw oven te voltooien.

Deze configuratie houdt de volgende stappen
in:

* Taal.
e Datum, tijd en tijdformaat.
e Eenheden (gewicht en temperatuur)

In ieder geval dient de instelling te worden be-
vestigd door op OK te drukken.

Als u de configuratie nu niet wilt voltooien, drukt
u op ANNULEREN.

Hoofdmenu

U kunt deze waarden op elk moment configure-
ren door naar MENU EXTRA ->INSTELLINGEN
van het hoofdmenu te gaan.

Als u de beginconfiguratie heeft voltooid of
overgeslagen, gaat u naar het hoofdmenu van
de oven.

A WAARSCHUWING

De gevoeligheid van het tiptoetsgebied op
het TFT-scherm past zich voortdurend aan
op de omgevingscondities. Zorg ervoor dat
als de oven op de stroom wordt aangeslo-
ten het glazen opperviak van het bedie-
ningspaneel schoon en vrij is.

U wordt automatisch naar dit scherm geleid
als de beginconfiguratie is voltooid, of door het
scherm of de AAN/UIT-knop aan te raken als de
oven in stand-by staat.

In het hoofdmenu treft u de volgende elemen-
ten:

O

BOVEN ONDER

O

BOVEN GRILL MAXI GRILL
ONDER ONDER 3 TURBINE

BOVEN/ONDER ONDER EXTRA
TURBINE TURBO

e Elk van de beschikbare functies wordt ver-
tegenwoordigd door een symbool (1). Druk
op de verschillende symbolen om naar het
bereidingsscherm te gaan.

e Druk op het symbool MENU EXTRA (2) om
naar een menu te gaan met automatische re-
cepten en diverse extra functies van de oven.

e Druk op het symbool @ (8) om terug te ke-
ren naar stand-by of druk op de AAN/UIT-
knop. Als de oven in de bereidingsmodus
staat, wordt het symbool C weergegeven.
Hierdoor kunt u terugkeren naar de huidige
bereidingscyclus vanuit het hoofdmenu.

¢ De stippen (4) geven aan in welk deel van het
menu u zich bevindt. Druk op de stippen, of
glijd met uw vinger verticaal op of neer over
het scherm om de andere beschikbare func-
ties te bekijken.

¢ Het symbool Q (5) schakelt de verlichting
van de ovenruimte aan of uit.

e Het symbool ﬂ (6) activeert het kinderslot.

e Het symbool @ (7) laat u de grootte van de
weergegeven symbolen wijzigen.
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Ovenfuncties

Via het bereidingshoofdmenu heeft u toegang tot de volgende ovenfuncties:

;l OPMERKING

Raadpleeg voor een beschrijving voor iedere
functie de kookgids die met de oven is mee-

geleverd.
: Tureo Il &~
BOVEN / onper I 3™ £ | soven/onDER EN TURBINE I &
GRILLEN oNDER [T S~ ECO eco
Boven [l &~ [0] HYDROCLEAN
GRILL 5 = RIZEN
MAXI GRILL 5 ;>I<; ONTDOOIEN

E O G

T e—
ONDER ﬂ WARM HOUDEN

1
GRILL EN TURBINE Jf S~ OP EEN ZACHT VUURTJE Il

U
MAXI GRILL EN TURBINE ! &~ PYROLYSE (AFHANKELIJK VAN HET

EiEIEINEIEIRIENR

ONDER EN TURBO JI &~ MODEL)

JlT Functies o.a. automatische snelle voorverwarming.

Z~ Functies compatibel met bereiding met vleessonde.
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Directe bereidingsfuncties

Druk op een van de beschreven symbolen om
naar het configuratiescherm van de bereiding
te gaan.

1. Aanbevolen bereidingstemperatuur. Indruk-
ken om naar het keuzescherm van de berei-
dingstemperatuur te gaan.

2. Geprogrammeerde bereidingstijd. Indrukken
om naar het timerscherm te gaan.

3. Vertegenwoordigt de gekozen temperatuur.
Druk op een stip of sleep om een tempera-
tuur te kiezen.

4. Temperatuuraanduiding in realtime. (alleen
zichtbaar bij het begin van de bereidingscy-
clus).

5. Functie geselecteerd. Indrukken om een
nieuwe functie te kiezen.

6. Toegang tot menu extra.

7. Starten van de bereidingscyclus. Als de be-
reidingscyclus eenmaal is gestart, toont het
display het volgende:

Als de bereidingscyclus eenmaal is gestart,
toont het display het volgende:

1. Geeft aan dat de automatische snelle voor-
verwarming AAN is.

2. Druk op een van beide getoonde stippen om
de bereidingswaarden te wijzigen.

3. Druk op het symbool voor de huidige functie
om een nieuwe functie te kiezen.

Dit brengt u naar het hoofdmenu, waar u een
nieuwe bereidingsfunctie kunt kiezen.

Als u de huidige functie niet wilt wijzigen,
drukt u op de symbool C in de rechterbo-
venhoek om terug te gaan naar het berei-
dingsscherm zonder wijzigen aan te bren-
gen.

4. Einde van de bereidingscyclus.

INFORMATIE

Kijk in het hoofdstuk ‘Planning: programme-
ren van bereidingstijd' om te programmeren
of een programma te wijzigen.
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De functies die zijn gemarkeerd met het sym-
bool ﬂ omvatten standaard de automatische
snelle voorverwarming. Om deze standaard in-
stelling uit te schakelen, gaat u naar het bewer-
kingsmenu: MENU EXTRA — INSTELLINGEN
— ENERGIE-EFFICIENTIE

Als een bereidingscylus start en deze optie
AAN is en de functie is compatibel met de func-

tie snelle voorverwarming, wordt het desbetref-
fende symbool rechts weergegeven. Als u op
enig moment de functie snelle voorverwarming
wilt annuleren, drukt u op het symbool en volgt
u de stappen op het scherm op.

Als de temperatuurinstelling wordt bereikt,
klinkt er een zoemer en verdwijnt het symbool
voor snelle voorverwarming.

Bereidingstijden programmeren

Druk op de rechterbovenhoek van het keuzes-
cherm van de temperatuur om naar het timer-
scherm te gaan:

1. De gekozen bereidingstijd wordt weergege-
ven. Druk op een stip of sleep om een tijd te
kiezen.

;l INFORMATIE

De witte stippen rond de cirkelomtrek ma-
ken snelle keuze voor de bereidingstijd mo-
gelijk in intervallen van 15 minuten.

Om een bereidingstijd van meer dan 2 uur te
programmeren, voltooit u een volledige cir-
kel en sleept u verder tot er een langere tijd
wordt weergegeven.
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2. Directe toegang tot extra opties:

@ © @

VAN TEVOREN
INGESTELDE
PROGRAMMERING

GELUIDSSIGNAAL ~ STAP TOEVOEGEN
TOEVOEGEN

Als u eenmaal in dit menu zit, heeft u de volgen-
de timeropties voor het programmeren van een
bereidingscyclus:

e Geluidssignaal toevoegen
e Stap toevoegen

e \/an tevoren ingestelde programmering

GELUIDSSIGNAAL TIJDENS BEREI-
DINGSCYCLUS

Deze geeft een alarm dat zoemt aan het einde
van de geprogrammeerde tijd. De bereidings-
cyclus stopt NIET als de geprogrammeerde
alarmtijd eindigt.
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Er kunnen maximaal drie alarmen tegelijkertijd
worden geprogrammeerd die op het scherm
worden weergegeven door een blauwe die-
hoek. Hiermee kunt u:

e Een alarm programmeren nadat u een berei-
dingstijd hebt geprogrammeerd. Ga naar het
menu met tijdopties en druk op 'Geluidssig-
naal toevoegen' op het scherm.

e Een alarm programmeren zonder vooraf een
bereidingstijd te hebben geprogrammeerd.

In beide gevallen is de procedure voor het pro-
grammeren van het alarm hetzelfde. Druk op de
blauwe driehoek, blijff drukken terwijl u sleept
naar de gewenste tijd.

Als er een alarmtijd is gekozen, wordt er auto-
matisch een tekstvak met toetsenbord op het
scherm weergegeven om een naam in te kun-
nen voeren. De standaard namen zijn ALARM
1, ALARM 2 en ALARM 3.

Titel melding 1

Bouillon toevoegen |

BEREIDEN IN STAPPEN

Kies deze optie om een bereidingscyclus te
programmeren met maximaal drie onafhanke-
like stappen binnen dezelfde cyclus door op
het symbool @ van het bereidingsscherm te
drukken. Dit kan ALLEEN na het kiezen van de
cycluslengte.

Druk op ® 'STAP TOEVOEGEN'.

Dit brengt u naar het hoofdmenu. Kies nu de
nieuwe stappenfunctie.

@El INFORMATIE

Niet alle bereidingsfuncties kunnen met de
bereiding in stappenfunctie worden gebruikt.
Daarom kunnen, als u naar het hoofdmenu
gaat om een nieuwe bereidingsstap toe te
voegen, sommige functies niet worden ge-
kozen.

Ga na het kiezen van de nieuwe bereidingsstap
naar het configuratiescherm voor bereiding.

Op dit punt kunt u:

e Een derde stap toevoegen als u een berei-
dingstijd heeft gekozen voor de tweede stap,
met gebruik van symbool @

e Gebruik de keuzeknop ; om de stappen te
bekijken die al zijn geprogrammeerd.

e Gebruik het symbool ) om de huidige stap
te verwijderen, behalve de eerste stap.

Tijdens de bereidingscyclus geeft de keuze-
knop ; de huidige bereidingsstap weer.
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VAN TEVOREN INGESTELDE
PROGRAMMERING

Hiermee kan de oven worden geprogrammeerd
zodat de bereidingscyclus automatisch stopt
op een bepaald moment.

14.30

Eindtij

ANNULEREN ~ OK

Druk om naar deze programmeringsoptie te
gaan op symbool @ van het bereidingsscherm
en druk op & “VAN TE VOREN INGESTELDE
PROGRAMMERING”.

= ;l INFORMATIE

Om de oven in stand-by te laten en te laten
eindigen op de gewenste tijd voor de eindtijd
te programmeren, dient de gewenste berei-
dingstijd te worden geprogrammeerd.

Anders wordt alleen de eindtijd geprogram-
meerd en zal de oven functioneren alsof al-
leen de bereidingstijd is geprogrammeerd.

Na het invoeren van een eindtijd worden 'EIND-
TIJD' en de tijd die u heeft gekozen op het
scherm weergegeven:

Als de bereidingscyclus eenmaal wordt gestart,
blijft de oven in stand-by om de bereidingscy-
clus te starten.

Menu extra
Ga naar het Menu extra met gebruik van het  In dit menu zin de volgende submenu's be-
symbool — via het hoofdmenu of vanuit het  schikbaar:

bereidingsscherm:

o

84 Gebruikershandleiding

RECEPTEN

Dit submenu bevat een receptenboek met 50
programma’s die u de oven laten programme-
ren automatisch perfect gerechten te bereiden
met het invoeren van maar een paar eenvoudi-
ge parameters.

Kies eerst een gerechtensoort en daarna een
specifiek recept. Glijd horizontaal met uw vinger



over het scherm om door de verschillende op-
ties te scrollen en druk op het gewenste recept:

<« MENU EXTRA

U kunt nu gewicht, temperatuur en afwerking
kiezen door elk van de aanwijzers te slepen . .

Na het invoeren van de receptenparameters
wordt het overzicht van de bereidingscyclus
weergegeven:

I
TEMPERATUU
155°
SEWICHT
4kg

Wiy, w

2
%

045
AUTO /§ ®
®

S
N\
N

o

1. Gekozen bereidingstemperatuur.
2. Gekozen gewicht.

3. Geschatte eindtijd gebaseerd op de inge-
voerde parameters.

4. Gekozen afwerking.

5. Automatisch berekende bereidingstijd van
de door de gebruiker ingevoerde parame-
ters.

6. Starten van de bereidingscyclus.

De waarden die in de vorige stap zijn ingevoerd,
kunnen worden gewijzigd door de parameters
1, 2 en 4 aan te raken. De wijzigingen kunnen
tijdens de bereidingscyclus worden gemaakt.

Druk op het informatievak van de EINDTIJD (3
om de starttijd van de bereiding te verschuiven.

Sommige recepten hebben speciale voorwaar-
den. Deze voorwaarden worden bekend ge-
maakt voordat de bereidingscyclus start:

¢ Voorverwarmingstemperatuur:

Sommige recepten hebben voorverwarming
van de lege oven nodig. Als de ideale berei-
dingstemperatuur wordt bereikt, klinkt er een
alarm en verschijnt er een pop-upvenster op
het scherm om u eraan te herinneren dat u het
gerecht in de oven zet.

¢ Gerecht dient omgedraaid te worden:

In sommige (vlees)recepten is het nodig op een
bepaald moment tijdens de bereidingscyclus
het gerecht om te draaien. De oven zal de ge-
bruiker waarschuwen door een alarm te laten
horen en een pop-upvenster op het scherm te
laten verschijnen.

PLANNER

In dit submenu kunt u alarmen opnemen die
niet zijn verbonden met de bereidingscyclus,
door de datum en tijd voor elke in te voeren.

Als u naar de planner gaat, wordt er een ka-
lenderlijst van wat u heeft ingevoerd weergege-
ven. leder ingevoerd item heeft een schuifknop;
deze is blauw als het alarm AAN is en grijs als
het UIT is:

& PLANNER
12.00

10.00

12.00

Druk op het symbool + om een nieuw item in
te voeren. Het scherm voor invoer van datum
en tijd van de herinnering wordt weergegeven.
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De knoppen Annuleren (om de invoer te annu-
leren), Volgende (om een naam aan de invoer
te geven) en Beéindigen (om de invoer te be-
vestigen met gekozen datum/tijd) worden op dit
scherm weergegeven.

Activeer het alarm met knop @D als de details
eenmaal zijn ingevoerd.

Verwijderen van een ingevoerd item:
e Druk op symbool i
¢ Kies de ingevoerde items die u wilt verwijderen.

e Druk nogmaals op symbool i Er wordt een
pop-upvenster weergegeven dat u vraagt om
de verwijdering te bevestigen:

Als de datum van een ingevoerd item dat door de
gebruiker is gekozen, aanbreekt, klinkt een alarm
en verschijnt er een pop-upvenster op het scherm
met de weergave van het ingevoerde item.

FUNCTIES

Dit submenu bevat de functie NOTITIEBLOK,
waarin u herinneringen kunt toevoegen.

& NOTITIEBLOK

Documentaire
en collectie
National
Geographic
bekijken

Tandartsafs-
praak

Kerstloterij
kopen

15 december 2014, 15.30 uur

15 december 2014, 15.30 uur

Auto naar de

garage brengen | Auto wassen

15 december 2014, 15.30 uur

Druk op + om een nieuw item in Notitieblok in
te voeren.

Anders dan bij de planner kan er optioneel een
datum voor een herinneringsalarm worden inge-
voerd.

Druk gewoon op i om een of meer items uit
Notitieblok te verwijderen, kies de te verwijderen
items en druk weer op .

INSTELLINGEN

Het instellingenmenu bevat alle configureerbare
opties van de oven.
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< MENU EXTRA

B Tl

Datum en tijd

Helderheid van het scherm

Instellingen resetten

Geluidssignalen

De beschikbare opties zijn:
1. Taal

2. Datum / tijd

3. Gewicht / temperatuur

4. Geluidssignalen

5. Helderheid van het scherm
6. Beuveiliging

7. Functies ordenen

8. Energie-efficiéntie

9. Speciale functies

10. Instellingen resetten

Druk en sleep om naar de opties te gaan die niet
zichtbaar zijn op het scherm.

De stippen in de rechterbovenhoek geven aan
in welk gedeelte van de lijst de gebruiker zich
bevindt.

De functies Taal, Datum en tijd, Gewicht en Tem-
peratuur worden uitgelegd in het hoofdstuk “In-
schakelen en beginconfiguratie” op pagina 4 en
om die reden worden alleen de volgende hieron-
der uitgelegd:

a) Geluidssignalen: In dit menu kunt u zowel
de lengte van de alarmen als het geluid van
de toetsenbordklik op het scherm aan-/uitzet-
ten. Druk en sleep over de aanwijzer aan
te wijzigen.

b) Helderheid van het scherm: In dit scherm-
menu kan de helderheid van het scherm wor-
den aangepast. Druk en sleep over de aanwij-
zer ’ aan te wijzigen.

c) Beveiliging: Het beveiligingsmenu omvat de
opties voor het beperken van de maximale
werkingstijd en de maximale temperatuur. Het
heeft ook de automatische kinderslotfunctie,
voor als de oven niet in gebruik is.



d) Functies ordenen: Deze optie geeft u
de mogelijkheid het display van de hoofd-
menufuncties naar wens aan te passen en
staat volledige configuratie toe.

De aanpassingsmethode wordt weergege-
ven/uitgelegd in een tekstvak. Om het orde-
nen te beginnen drukt u op “BEGINNEN”.

e) Energie-efficiéntie: Het menu energie-effi-
ciéntie maakt het in- en uitschakelen van de
standaard ECO-functie en de snelle voorver-
warmfuncties mogelijk:

De ECO-functie, die standaard wordt inge-
schakeld, optimaliseert het gebruik van de
oven als deze niet in gebruik is.

Als deze optie wordt uitgeschakeld, kan de
oven vanuit stand-by worden ingeschakeld
door alleen maar het scherm aan te raken,
maar het energieverbruik is hoger.

De voorverwarm-functie, die standaard
wordt ingeschakeld, is een optie die het mo-
gelijk maakt de gewenste temperatuur eer-
der te bereiken.

f) Herstellen van fabrieksinstellingen: Ge-
bruik deze optie om alle oveninstellingen te
verwijderen; de oven wordt herstart en alle
standaard instellingen worden hersteld. Als
de oven wordt herstart, worden de parame-
ters van de beginconfiguratie geboden.

Druk op DOORGAAN om een pop-upven-
ster voor bevestiging weer te geven. Als dit
is bevestigd zal het systeem alle opgeslagen
waarden verwijderen en terugkeren naar de
begininstellingen.

g) Speciale functies: In deze optie kunt u de
speciale functies “Demomodus” en “Sab-
batmodus” kiezen. Beide functies worden
hieronder beschreven.

Speciale functi

SABBATMODUS

DEMOMODUS

De sabbatmodus maakt een constante tem-
peratuur mogelijk die gedurende 72 uur binnen
de oven wordt behouden, waardoor voedsel
tijdens deze periode in de oven kan worden op-
gewarmd. Als deze optie wordt geselecteerd,
wordt het pictogram van de sabbatfunctie
in het hoofdmenu weergegeven en kan er wor-
den bereid.

Beveiligingsfuncties

Als deze optie wordt geselecteerd, schakelt
de oven naar de demomodus. In deze modus
verwarmt de oven niet en wordt het volgende
pictogram Yoo tiidens de bereiding met regel-
matige intervallen getoond.

KINDERSLOT

Deze functie kan op elk willekeurig moment
worden toegepast in het bereidingsscherm.

Actieve vergrendelingsfunctie

Het scherm en de deur worden vergrendeld.
Druk gedurende 2 seconden op [&] om te
ontgrendelen

OK

Het wordt geactiveerd door 2 seconden of lan-
ger op ﬂ te drukken en het volgende bericht
over de status van de knopvergrendeling wordt
weergegeven. In deze status wordt het sym-
bool [&] in rood weergegeven.

Zowel het scherm als de AAN/UIT-knop zijn
vergrendeld. Als een van beide wordt aange-
raakt, verschijnt er een pop-upvenster die mel-
ding maakt van de vergrendeling.

Het kinderslot wordt uitgeschakeld door nog-
maals 2 seconden of langer op symbool te
drukken totdat er een zoemergeluid Klinkt.
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TEKA Hydroclean-functie =

Deze functie zorgt ervoor dat vet en ander vuil
dat zich op de ovenwanden bevindt, eenvoudi-
ger kan worden gereinigd.

Het voorkomt de ophoping van vuil om het rei-
nigen eenvoudiger te maken. Maak de oven
regelmatig schoon.

PROGRAMMEREN VAN DE
TEKA HYDROCLEAN®-FUNCTIE

A OPMERKING

Schenk geen water in de hete oven. Dit kan
het email beschadigen.

Draai de reinigingscyclus altijd in een koude
oven. Als de oven te heet is, kan de oven en
het email worden beschadigd.

Verwijder eerst de bakplaten en alle accessoi-
res uit de oven, inclusief de bakplaatsteunen of
uitschuifbare armen. Volg hiervoor de instruc-
ties op die worden gegeven in de installatie- en
onderhoudsinstructies die met de oven zijn
meegeleverd.

Als de oven is afgekoeld, legt u een vaatdoek
op de bodem van de oven.

Giet langzaam 200 ml water in het onderste
deel van de ovenruimte.
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gl OPMERKING

Voeg voor de beste resultaten een theelepel
mild afwasmiddel toe aan het water voordat
u het op de vaatdoek giet.

Zet de oven aan en ga naar het hoofdmenu,
hydroclean-functie:

Als deze functie wordt ingedrukt, verschijnt er
een bericht met een functiewaarschuwing:

“De Hydroclean®-functie reinigt uw oven au-
tomatisch. Onderbreek deze functie niet voor
de beste resultaten. Als de reiniging is voltooid,
klinkt er een alarm. Veeg droog”.

Druk op OK om naar het overzichtsscherm van
Hydroclean te gaan. In deze functie kunnen
de temperatuur noch de bereidingstijd worden
aangepast.

;l BELANGRIJK

De duur van deze functie kan niet worden
aangepast. Om de cyclus te laten beéindi-
gen voordat de eindtijd is bereikt, schakelt u
de oven uit met de AAN/UIT-knop.

U kunt een eindtijd kiezen voor de Hydrocle-
an®-reinigingsfunctie. Zie uitleg in het hoofdstuk
“Planning: programmeren van bereidingstijd”,
met het verschil dat alleen de eindtijd kan wor-
den ingevoerd.

Of er nu wel of geen eindtiid is gekozen, het
starten van het reinigingsproces wordt aange-
kondigd met een bevestigingspiep (2 lange en
2 korte piepen).

De resterende tijd tot het einde van het reini-
gingsproces wordt aangegeven in het midden
van de cirkel:



@El BELANGRIJK

Open de deur van de oven niet totdat de Hy-
droclean®-functie beéindigd is.

De afkoelfase is noodzakelijk voor de juiste
werking van de functie.

1. Als de eindtijd wordt bereikt, klinkt er een
alarm totdat er een willekeurig punt op het
scherm wordt ingedrukt of totdat de AAN/
UIT-knop wordt ingedrukt.

2. De oven geeft het tijdscherm weer.

De Hydroclean®-functie werkt op een lage tem-
peratuur. De afkoeltijden kunnen echter varié-

ren afhankelijk van de omgevingstemperatuur.

A WAARSCHUWING

Zorg ervoor dat voordat u de binnenkant van
de oven aanraakt, de oven afgekoeld is.

Als er na het draaien van de Hydroclean®-func-
tie een grondigere reiniging gewenst is, maak
dan gebruik van neutrale schoonmaakmiddelen
en niet-schurende doeken.

Pyrolytische zelfreinigingsfunctie

A LET OP

Lees voordat u de pyrolytische reinigings-
cyclus gaat uitvoeren aandachtig de veilig-
heidsinstructies die u aan het begin van de
installatie- en onderhoudshandleiding vindt.

Met deze functie kunt u een pyrolytische rei-
niging uitvoeren. Door de hoge temperaturen
die in de oven worden bereikt, ontstaat tijdens
deze reinigingscyclus een carbonisatieproces
van de opgehoopte vetten.

Over het algemeen wordt aanbevolen om tel-
kens na 4 a 5 bakprocessen een pyrolyserei-
niging uit te voeren en het programma te ge-
bruiken dat geschikt is voor de hoeveelheid
opgehoopt vuil in de oven. Hoe viezer de oven,
hoe langer het programma moet duren.

Tijdens de pyrolysereiniging blijfft de ovenver-
lichting uitgeschakeld

DE PYROLYSEFUNCTIE
PROGRAMMEREN

— gl BELANGRIJK

Verwijder voor de pyrolyse alle accessoires
en serviesgoed uit de oven, met inbegrip
van de bakplaathouders en/of telescoop-
geleiders. Volg hiervoor de instructie in de
installatie- en onderhoudshandleiding die bij
uw oven wordt meegeleverd.

A LET OP

Verwijder gelekt vocht of buitensporige vuil-
resten uit de oven, want deze kunnen tijdens
het pyrolyseproces ontvlammen waardoor
brandgevaar ontstaat.
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Zorg er voordat u de pyrolyse in werking stelt
voor dat de ovendeur op juiste wijze is ge-
sloten.

1. Zet de oven aan en selecteer de pyrolyse-

functie [,

<& PYROLYSEPROGRAMMA

P1: Kleine reiniging

P2: Normale reiniging

P3: Intensieve reiniging

2. Kies het meest geschikte pyrolytische pro-
gramma afhankelijk van hoe vuil de oven is:

P1: Milde pyrolyse. Duur 1 uur.

P2: Normale pyrolyse. Duur 1 uur en 30 mi-
nuten.

P3: Intensieve pyrolyse. Duur 2 uur

3. Bevestig uw keuze . Onmiddellijk hierna
wordt de deur automatisch vergrendeld.

A LET OP

Als de deur niet goed gesloten is, start de
pyrolyse niet. Er gaat een alarm af en op het
scherm gaat het symbool [8] knipperen.

Als dit gebeurt, sluit dan de deur goed zodat
de vergrendeling in werking treedt en de py-
rolyse kan beginnen.

4. Als de deur is vergrendeld, licht het symbool
op het scherm van de klok op en wordt
de resterende tijd voor de beéindiging van
de pyrolyse getoond.
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@El BELANGRIJK

Het is voor het starten van de pyrolytis-
che reinigingscyclus mogelijk om het pro-
ces te variéren door een andere starttijd
te kiezen.

Druk hiervoor op ,STARTTIJD' in de re-
chter bovenhoek van het scherm en pro-
grammeer de gewenste starttijd.

Als het pyrolytische proces eenmaal is
begonnen, wordt de deur automatisch
vergrendeld en blijft de oven in stand-by.
Als de geprogrammeerde starttijd wordt
bereikt, gaat het reinigingsproces auto-
matisch van start.

Tijdens de pyrolytische cyclus kunt u
geen andere timeroptie kiezen.

Probeer de ovendeur niet te openen, want
dit kan het reinigingsproces onderbreken.

. Bij voltooiing van de pyrolyseduur verandert
het symbool | naar I .




ANNULEREN VAN DE PYROLYSE

De pyrolyse is een automatische functie en hoeft
dan ook alleen maar d.m.v. de programmering
van de klok in werking gesteld te worden. Als
u een pyrolyse wilt onderbreken, moeten de
programma-instellingen van de oven worden
gewist volgens de onderstaande aanwijzingen:

1. Druk op de toets @
De pyrolyse zal nu stoppen.

6. Het verwarmingsproces van de oven is vol-
tooid, maar de oven is nog te warm en kan
niet worden gebruikt. Het verwarmingspro-
ces van de oven is voltooid, maar de oven
is nog te warm en kan niet worden gebruikt.

Zolang de oven niet is afgekoeld, blijft de
koeling werken en Dlifft het symbool
branden.

— gl BELANGRIJK

Door de hoge temperaturen in de oven kan
de duur van het afkoelproces variéren afhan-
kelijk van de omgevingstemperatuur.

2. Afhankelijk van de temperatuur in de oven
kunnen er zich twee situaties voordoen:

a) Gevaarlijke temperatuur van de oven: In
dit geval blijft de deur vergrendeld totdat
de temperatuur veilige waarden heeft be-
reikt. Op het scherm verschijnt het sym-
bool I .

7. Als de oven eenmaal is afgekoeld, Klinkt er
een signaal, knippert symbool I en ont-
grendelt de deur.

8. Doe de ovendeur open en maak de bin-
nenkant schoon met een vochtige doek
om de tijdens de reinigingscyclus ontstane
as te verwijderen. Moeilijk bereikbare de-
len van de oven dienen schoongemaakt te
worden met een niet-metalen vezelspons.

9. \Vergeet niet de steunen en de accessoires
weer te installeren zodra de oven schoon

IS.

10.
worden.

@El BELANGRIJK

Als u een incident opmerkt bij de program-
mering en de bediening van deze functie,
raadpleeg dan de installatie- en onderhouds-
handleiding die bij uw oven is geleverd.

De oven is nu weer klaar om gebruikt te

Nadat de deur is ontgrendeld en kan wor-
den geopend, verdwijnt het symbool
en wordt opnieuw de tijd op het scherm
van de klok weergegeven.

b) Veilige temperatuur van de oven: als de
temperatuur van de oven veilig is, wordt
hij onmiddellijk ontgrendeld.

. Veilige temperatuur van de oven: Als de tem-

peratuur van de oven veilig is, wordt hij on-
middellijk ontgrendeld en gaat de oven terug
naar het ruststandscherm.
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De vleessonde meet de binnentemperatuur van
het bradende viees. Als de sonde een vooraf

ingestelde temperatuur waarneemt, schakelt
de oven automatisch uit.

Bereiden met de vleessonde garandeert opti-
male resultaten ongeacht het soort vlees of vis
dat wordt bereid.

HET INSTEKEN VAN DE VLEES
SONDE

e Maak uitsluitend gebruik van de originele
vleessonde.

e Steek de sonde in voordat de bereidingscy-
clus begint.

® Steek de sonde in een kant van het te braden
vlees, zodat het uiteinde zich in het midden
van het stuk viees bevindt.

¢ Steek de sonde volledig in tot aan het hand-
vat.

e Het uiteinde van de sonde mag geen bot of
stukken vet raken. Het mag ook niet uitko-
men in holle delen, bijvoorbeeld in gevogelte.

GEBRUIK VAN DE VLEESSONDE

e Plaats het stuk viees met de ingestoken
vleessonde in de oven.

e Steek het aansluitstuk van de sonde in de
aansluiting die zich op de linkerbovenkant
van de oven bevindt.

e Kies een functie die compatibel is met het
gebruik van de vleessonde (raadpleeg com-
patibele functies in het hoofdstuk “Ovenfunc-
ties”, op pagina 4).

e Als u naar het configuratiescherm van de be-
reiding gaat, wordt het vleessondesymbool
g~ linksboven aan het scherm weergegeven.
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e Raak dit symbool aan om de aanbevolen
temperatuur te bekijken om de bereidingscy-
clus te voltooien. Raak de cirkel aan om deze
temperatuur aan te passen.

e Druk op OK om de sondetemperatuurinstel-
ling te bevestigen. Bij het teruggaan naar het
overzichtsscherm van de bereiding wordt het
sondesymbool rood, wat aangeeft dat de
temperatuurconfiguratie is geaccepteerd.

e Tijdens het bereidingsproces worden het
sondesymbool en de temperatuur die op
dat moment wordt gemeten op het scherm
weergegeven.

e Als het vlees van binnen de gekozen tempe-
ratuur bereikt, klinkt er een zoemer die aan-
geeft dat de bereidingscyclus is voltooid.

BEWERKEN VAN VLEESSONDE
TEMPERATUUR

Als u nadat de bereidingscyclus met de viees-
sonde is gestart de temperatuurinstelling wilt
wijzigen, drukt u nogmaals op het symbool &~
om terug te keren naar het temperatuurinstel-
lingsmenu.

Volg de instructies zoals hierboven beschreven
om een nieuwe temperatuur in te voeren.
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M1rpoaoTivog Trivakag eAEyxou
KA1dapI1d/d1aKOTTTNG TTOPTAG
(MOVO yIa TTUPOAUTIKG POVTEAQ)
AvTioTaon ykpIA

2UvdeOUOG BEPUOPETPOU KPEATOG
MoAupdyeipag

YmooTtrplypa SioKwv

Aiokog ynoiyartog

Zxapa

BaBug diokog

Mevteaég

EowTtepikd 1¢ap

‘E¢odog aépa wugng
AIaKOTITNG TTOPTAG

(po6vo yia MH TTupoAuTIKG
HovTéAa)

dwg

(MOVO yia TTUPOAUTIKG POVTEAD)
20vdeon o€ ££apTNUa
Dwtiop6g LED (uévo yia MH
TTUPOAUTIKG HOVTEAQ)

Miow trAaicio

Avepiotipag

Zreyavotroinon mépTag eoupvou
OepPUOUETPO KPEATOG

MoépTa

D 006w TFT.
a MAAKTPO evepyotroinang/ amevepyotroinong (ON/OFF)

 Z0vTopo TaTnua: TEAog Tou TpéxovTog KUKAOU payeipéuatog - EToTpoer otnv 08évn avayovrg.

* Matnua >3 s [evikA atrevepyoTToinon Tou @oUpvou.
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Metd amd Tnv TPWwTn ouvdeon Tou @oup-
vou oTo OIKTUO PeUMATOG, 1 HETA atd Ueya-
Aa diaoTAuaTta amoouvdeong, Ba TTpéTmel va
TTPAYUOTOTIOIEITE TNV APXIKA SIANOPPWON ToU
poupvou oag.

AuTA n diapdpewan TrepIAapBavel Ta €A BA-
para:

* N\wooao.
* Huepounvia, wpa kai yopen wpag.
* Movddeg (Bapog kal Oepuokpaacia)

> KGBe TTEPITTTWAON yIa va eTTIRERAIWTETE TN
pUBuIon TathoTe AMOAOXH.

Av BEAETE va TTPAYUATOTTOINCETE TN SIANOPPW-
on ka&moia GAAn aTiyun, Tatiote AKYPQZH.

Kopio pevou

Mrtropeite va SIQUMOPPWOETE AUTEG TIG TINEG
OTTOIOdNATIOTE OTIYUN HETaBaivovtag atrd To
KUpIo pevou otn Béon EZTPA MENOY->PYO-
MIZEIZ.

‘O1av 0AOKANPWOETE A TTOPOAKAUWETE TNV ApPXI-
KR Slapdpewaon, Ba peTaBeite 0TO KUPIO PEVOU
TOU (OUpPVOU.

A MPOEIAOINOIHZH

H guaioBnaoia tng TTepIoXNG agng Tng 06o6-
vng TFT TTpocapudleTal GUVEXWG OTIG OUV-
Orkeg Tou TrepIBAAAovTog. Kartd 1n olvoe-
an Tou QoUpvou GTNV TTAPOXI PEUMATOG,
BePaiwBeite 6T n yudAivn emi@AveIa TOU
TTivoKa XeIpIopoU gival KaBapr) Kal Xwpig
EUTTOdIA.

Oa petapepBeite autduara ae auTr TNV 086vn
61av OAOKANPWOETE TNV APXIK SIaudpewaon
) ayyifovtag Tnv 086vn ) 1o TARKTPo ON/OFF
&Tav 0 Youpvog Eival o€ AEITOUpYia Avapovng.

>10 KUpIo pevou pTropeite va Bpeite Ta €€AG
agToixeia:

O OB O °f

ANQ ANTIZTAZH TKPIA MAZITKPIA KATQ ANTIZTAZH

0O 8 ® = -3

ANQ & KATQ FKPIA & KATQ FKPIA & AEPAS MAZI TKPIA &
ANTISTASH ANTIZTASH AEPAS

ANQ/KATQANT.  KATQANTISTASH& ~ OEPMOS AEPAZ
& AEPAT ©OEPMO3. AEPAT —

+ Kd&Be pia amd Tig dioBéaiyeg Asiroupyieg
QvTITTPOCWTTEUETAI aTTO £€va oUpBoAlo (1).
MartAoTe Ta diId@opa GUUBOAA yIa va PETA-
Beite oTNV 006VN payeipépaTtog.
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MatAoTe T0o oupBoiho EZTPAMENOQY (2) yia
va PeTaBeite o€ éva pevou PE QUTOUATEG GU-
vTay£g Kal DIAQopeg TTPOCBETEG AsIToupyieg
TOU poUpvou.

MartoTte T0 oUPPBOAO @ (3) yia va emaoTpé-
WETE OTNV QVAUOVH, | TTATACTE TO TTANKTPO
ON/OFF. Otav o gpoUpvog cival oe AsiToup-
yia payeipéuatog, eugavifeTal 10 gUuBoAo
. AuTO 00G ETITPETTEI VO ETTIOTPEWETE ATTO
TO KUPIO PEVOU OTOV TPEXOVTA KUKAO PayeEl-
pEUATog.
O1 Koukkideg (4) uTTOdEIKVUOUV O€ TTOIO E-
pog Tou pevou BpiokeoTe. MaTACTE TIG KOUK-
Kideg ) TTepdoTe TO X€PI 0O KABETA TTAVW N
KATw oTnv 084vn yia va TTPoBAAETE TIG GA-
Aeg D1aBaipeg AeiToupyieg.
To auuBoro Q (5) evepyortroigi A atrevepyo-
TTOIEI TO QWTICKO Tou BaAduou.

To oUpBoAo ﬂ (6) evepyotrolei TNV aoPa-
Agia yia TTaidid.

To oUpBoro Q (7) oag emTpéTel va aANG-

&ete To péyeBoGg TV eppaviCouevwy aupufo-
Awv.



ATTé TO KUpIO PeEvOU payeipéuaTtog ExeTe TTPOaRaacn aTig akdAouBeg AsiToupyieg Tou poupvou:

EE' ZHMEIQZH

Ma mepiypa@r Tou TPOTTOU XProNg KGOe
MIOG amd TIG AEITOUPYiEG, avaTpELTE GTOV
00nyo JaYEIPEUOTOG TTOU OUVODEUEl TO j]T e
poupvo.

oepmoz AEpPA: I B~

N —
ANQ / KATQ ANTIETAZH [T &~ * ANQ / KATQ ANTIETAZH KAI AEPAE T ©
FKPIA KAI KATQ ANTIETASH I &~ ECO eco

ANQ ANTIETAZH I B~ @ HYDROCLEAN

FKPIA S = OOYIKQMA ZYMHE

MAZI FKPIA 5 3.’1‘5 AMOWY=H

~~—
~—

[ O G

1
KATQ ANTIZTAZH H s AIATHPHZH ZEZTOY MIATOY

(
FKPIA KAI AEPAZ ﬂ 5 APrO MATEIPEMA HT

= (
mA=I KPIA KAl AEPAz [T &~ MYPOAYZH (ESAPTATAI ANO TO

KATQ ANTIZTAZH KAl ©OEPMOZ AEPAZ MONTEAO)

B

ﬂT A&iToupyieg TToU TTEPIAGUBAVOUV QUTOUATN YPRiyOopn TTPOoBEppavan.
T AeiToupyieg CUPBATEG e POYEIPEPA e BEPUOMETPO KPEATOG.
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AQou €xel apxioel 0 KUKAOG PayeIpéPATog, N
€voeIEn atnv 0Bdvn £xel we €ENG:

MatAoTe éva atrd Ta cUPBoAa TTou TrepIypd@o-
VTal, yIa va JeTaBeite atnv 08dvn diaudpew-
ONG MayeIpéUaTog.

1. ZuvioTWwuEVN BepuoKpacia PayEIPEUATOG.
MartAoTe 10 yia va petafeite otnv 006vn
€mMAoOYAG Beppokpaaiag payeipéuaTog.

2. lMpoypappaTIoPEVOG XPOVOG HAYEIPEPATOG.
MartAoTte 10 yia va petafeite otnv 0086vn
XPOVOUETPOU.

3. AvmitrpoowTrelel TNV €TTIAEyUEVn Beppuo-
Kpaaoia. NaTAoTE 0€ JYIa KOUKKIda 1) oUpeTe
yia va eTMAEEETE pIa BepuoKpaaia.

4. lMpoPoAn Tpéxouoag Bepuokpaciag BaAa-
pou. (Opatd povo otnv évapén Tou KUKAoU
JayelipEéPaTog).

5. EmAeypévn Aeiroupyia. MNatAoTe yia va -
AEgeTe pia véa Aeimoupyia.

6. MpooBaaon oTa £€Tpa pevod.

7. ‘Evapén TOoU KUKAOU payelipéuartog. AQou
£X€l apxioel 0 KUKAOG payeipéPaTog, n €v-
0eIgn oTnv 086vnN £xel WG £ENG:
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1. YmodelkvUel 6Tl n auTtOuaTn ypriyopn Trpo-

Bépuavan eival evepyn.

. MNatAoTe pia atmod 1IG SU0 KOUKKIBES TTOU -
Qavifovtal, av BéAeTe va aAAEeTE TIG TIPEG
HoayeIpéPaTog.

. MatoTe T0 oUPPBOAO yIa TV TPEXOUCT AgI-
Toupyia yia va eTTIAEEETE pia vEa AsIToupyia.

Me auTé Tov TPOTTO UETOPEPEDTE OTO KUPIO
pevou, OTTou PTTOPEITE va ETTIAEEETE pIa vEQ
AerToupyia payeipéuarog.

Av dev BéAeTe va aANdgeTe TNV Tpéxouoa
Aerroupyia, atrAwg TTatrioTe To cUPBoAO
oTnv Tavw BeId ywvia, yia va ETTIOTPEYETE
oTnVv 086vn PayeIpéPaTOg XWPIG va KAVETE
oAayEG.

. TEAOG TOU KUKAOU payeIpéPaTog.

gl NAHPO®OPIEZ

lNa va TTpoypauuaTiOETE ) VO TPOTTOTTOIA-
oeTe éva TTpOypauua, Oeite TNV evoTtnTa:
"HuepoAdyio: TTPOYPAUUATIONOG  XPOVOoU
HayeipéuaTog”.
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H Asitoupyieg TTou emaonuaivovTal ye 1o oUY-
BoAo mepINapBavouy aTrd TTPOETTIAOYA
Kal autéuatn ypriyopn mpoBépuavan. MNa va
QATTEVEPYOTTOINCETE QUTA TNV TTPOETTIAEYHEVN
puBuIoN, peTaBeite OTO PeEvOU eTTeCepyaaiag:
E=TPA MENOY — PYOMIZEIZ — ENEPTEI-
AKH AMNMOAOZH

Ortav &ekivare €vav KUKAO payeipéparog, av
QUTHA N €TTIAOY €ival EVEPYOTTOINKEVN KAI N AEI-

Toupyia €ival cupBathi he TN Asitoupyia ypr-
yopng mpoBépuavong, 1o OXETIKO OUPBOAO
ep@avieTal oTa 6e€Id. Av oTTOIOdATIOTE OTIYUNA
BeNAOETE VO OKUPWOETE TN AEITOoupyia ypriyo-
pNG TTPoBEpuavong, TTatoTe To cUPBoAO Kal
akoAouBnaoTe Ta BAuara otnv obévn.

Ortav éxel emTeuxBei n puBuion Bepuokpaaci-

ag, Nxei évag BouPntg kai 1o cUPPBoAo ypryo-
pNG TpoBépuavong TTadel va eueavigeTal.

”

MathoTe oTnv Tavw degId ywvia Tng 086vng
emAoyrg Beppokpaaciag yia va ueTafeite oTnv
006vn XpovouETpou:

1. Acixvel Tov €TMIAEyUEVO XPOVO HAYEIPEPO-
T0G. NMATAOTE pIa KOUKKidA 1] CUPETE yia va
€MAEEETE pIa TINA XPOVOu.

;l NMAHPO®OPIEZ

O1 AeUKEG KOUKKIOEG YUpw OTTO TNV TTEPI-
QEPEIN ETTITPETTOUV TNV TaXEIQ ETTIAOYT TOU
XpoOvou payeipéuatog o€ Olaathparta 15
AETTTWOV.

Ma va TTpoypapuaTioETE XPOVO HayeIpEPD-
TOG MEYAAUTEPO OTTO 2 WPEG, OAOKANPWOTE
évav TTANPN KUKAO Kal GUVEXIOTE va GUPETE
€WG OTOU EUPAVIOTEI HEYAAUTEPOG XPOVOG.

2. AtreuBeiag TTpdoBacn o€ TTPOOBETES ETTIAO-
vég:

@ © &

MNPOZOHKH
BHMATOX

MPOrPAMMATIZEMOX  MPOZOHKH HXHTIKHE
AHZHZ MATEIPEMATOZ EIAOMOIHZHZ

AQoU €10€NBeTE GTO PEVOU QUTO, EXETE TIG £ENG
EMAOYEG XPOVOUETPOU YIO TTPOYPAUUATIONO
€VOG KUKAOU POYEIPEPATOG:

* MpooBnkn NXNTIKNAG €1d0TT0INCGNG
» MpooBbnrkn BAuaTOg
* MNpoypaupamopog Afgng payeipépaTog

HXHTIKH EIAOMNOIHZH KATA TON KYKAO
MATEIPEMATOZ

Mapdyelr €va nxnTikG oApa wg €1d0TToinoN
aTo TEAOG TOU TTpoYpPaAppaTioyévou xpovou. O
KUKAOG payeipéuatog AEN otapard étav ma-
PENBEI O TTPOYPAUUATIONEVOS XPOVOGS YIa TNV
NXNTIK €1doT1T0inan.
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MATEIPEMA ZE BHMATA

Kavte autr) Tnv €tmAoyr av BéAeTe va TTpo-
ypappaTioeTe €vav KUKAO payeEIpEPATOG ME
£€wg Tpia avegdptnta BAYATa aTOV idI0 KUKAO,
TTATWVTAG TO GUUROAO atd Tnv 086vn Po-
yeipéuatog, MONO a@ou emiAé€eTe T didp-

MtropoUv va TTPOYPAUMATIOTOUV €WG TPEIG
NXNTIKEG €100TTOINCEIG TAUTOXPOVA, TTOU UTTO-
dcikvuovTal oTnv 086vn atd €va PTTAE Tpiyw-
vo. Autd oag emITPETTEN Vai:

» lMpoypappatioeTe pia €100TT0INCN WETA TOV
TIPOYPAPHATIONO EVOG XPOVOU HAYEIPEUQA-
T0G. MeTafeite OTO PEVOU ETTIAOYWV XPOVOU
kal TratAoTe Mpoabrikn nXnTiKAG €1doTToiN-
ang aTtnv 0Bévn.

» lMpoypappatioete yia €1001T0INCON XWPIG va
EXETE TTPONYOUUEVWG TIPOYPOAUUOTIOE €va
XPOVO PayeIpEUATOG.

Kai oTig dU0 TrepITITWOEIG, N d1adIKaagia yia Tov

TTPOYPANMATIGNO TNG €100TTOINCNG €ival N idia.

MaTthoTe TO PTTAE TPiYyWVO KAl KPOTAOTE TO TTa-

TNHEVO EVW) TO OUPETE OTOV €TMIBUUNTO XPOVO.

Otav emiAeyei évag xpovog €100TT0iNONG, €U-
@aviCeTal autopata €va TAaiolo diaAdyou pe
TO TTANKTPOAGYIO OTnv 006vn yia va PTTopé-
OETE VO KaTaxwpnoete éva ovoua. Ta Trpoe-
mAeyuéva ovéuara eivar EIAOMOIHZH 1, EI-
AOTOIHZH 2 kai EIAOTMOIHZH 3.

Ovopa eldonoinong 1

MpooBeaTe WO |
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KEIO TOU KUKAOU.
Natiote ® "MPOIOHKH BHMATOS".

‘ET01 yETA@EPEDTE OTO KUPIO pEVOU. Twpa ETTI-

AEETE TN AeiToupyia Tou véou BAPOTOG.

@El NAHPO®OPIEZ

Agv umTopoUv va XpnoiuoTroinBouv OAEG ol
Aermoupyieg payeipéuatog e Tn Asitoupyia
yayeipépatog o€ Bruata. Eopévwg, otav
JeTaBeiTe aTO KUPIO PeEVOU yia va TTPOCHE-
O€ETE €va VEO PAMA PAYEIPEUOTOG, OPIOUE-
VEG AEITOUpYieEg BEV UTTOPOUV Va ETTIAEYOUV.

AQoU emmIAEEETE TO VEO BrPa PayEIPEPATOG,
peTapaivere otnv 006vn dIapdPPWaNg Payel-
péparog.

> auTtd TO Onueio, YTTOPEITE va:

* Mpocbéaete éva TpiTo PAUA Qv EXETE ETTIAE-
&el éva xpovo payeipéuaTtog yia 1o OeUTEPO
Brpa, xpnoipotrolwvTag 1o oUuBoAo (H).

* XpPNOIYOTIOINOETE TO KOUUTT €TMAoyéa :
yla va TTpOoBAAETE Ta BAPATA TTOU £XOUV 0N
TTPOYPOHATIOTEI.

« Xpnoigotroinoete 10 GUPPBOAO (9, yla va
SlaypAYeTe TO TPEXOV PAUA, EKTOG OTTO TO
TPWTO BAUA.

Katd 1mn diapkeia Toy KUKAOU payelp€épaTog,

TO KOUWTTI €TTIAOYEQ o UTTOOEIKVUEI TO TPEXOV

BAMa payeipéuaTog.



MPOrPAMMATIZMOZ AH=HZ
MATEIPEMATOZ

AuTS eMITPETTEI OTO GOUPVO VA TTPOYPANMATI-
OTEl £T01 WOTE 0 KUKAOG PAYEIPEPATOG VO OTO-
MOTACEI QUTOUATO O€ HIO CUYKEKPIYEVN WPA.

MNa va petafeite o€ auth TRV €mAoyn TTPO-

ypauuoTiopou, TatioTe 1o oUuBoAro (&
até Tn 086vn payelpépatog Kal TTatiote ()
»MPOMPAMMATIZMOXZ AH=HX MATEIPE-
MATOZX».

;l NAHPO®OPIEZ

MNa va TTapapeivel 0 oupvog o€ KATAoTaon
QVOUOVNG KOl VO TEAEIWTEI TNV ATTAITOUME-
VN Wpa, TTPIV TIPOYPAUUATIOETE TNV WPaA
AENG €ival atrapaitnTo va TTPOoypPaANHaTi-
OETE TOV ATTAITOUPEVO XPOVO PAYEIPEUATOG.

AIOQOPETIKA, €XEl TTPOYPANMATIOTEl POVO
n wpa ARgENg Kai o oupvos Ba Asitoupyei
gav va £XEl TIPOYPAUUATIOTEN HOVo XpOvog
HOyEIpEUOATOG.

A@ou Kataxwpnoere pia wpa AAgng, otnv
086vn epgavitovral n €vdeign "QPA AH=HX"
KAl N WPA TTOU EXETE ETTIAEEEL

A@ou ohokAnpwoete TIG pubuicelg Kal TTaTh-
oTe To TTAAKTPO €vapéng, o @oUupvog TTapa-
MéVEl O avapovh yia va EEKIVAOEl 0 KUKAOG
MayeIpEPOTOG.

E=TPAMENOY

MetaBeite ota ‘E§tpa Mevou xpnoiuoToiw-
vTag T0 GUPBoA0 —, €ite ammd TO KUPIO PEVOU
€ite amrd TNV 006vN payeIpéuaTog:

210 devou autd eival Olabéoiya 1o €€NGg
UTTO-hEVOU:

ZYNTATEZ

AuTO TO UTTO-EVOU TTEPIEXE! €va BIBAIO ouvTa-
ywv pe 50 TTpoypaUUaTa TTOU OAG ETTITPETTOUV
VQ TTPOYPOUMATIOETE TO POUPVO VA PAYEIPEUEI
QUTOUOTO PE TEAEIQ ATTOTEAETUATA OTTAWG ME
TNV KOTOXWPION AiywV aTTAWV TTOPAPETPWV.

Mpwrta €AEETE pIa OIKOYEVEID PAYNTWVY KAl
KOTOTTIV MIO OUYKEKPIUEVN ouvTayr. ZUPETE TO
OAKTUAG Tag opIfdvTia KATA TTAATOG TNG 000-
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VNG yIa VO PETAKIVNOEITE YETAEU TWV dUVOTWV
ETMAOYWV Kal TTATAOCTE TNV ATTAITOUNEVN OU-
VvTayA:

« E=ZTPA MENOY

i _...‘M
Twpa, ytmopeite va €mAEEETE TO BAPOG, TN

Bepuokpaacia kal To TEAEiWUA Tou payelpépa-
TOG, oUpPOVTaG g€ KABE évav atrd Toug OeikTEG

AQOU KaTOXWPAOETE TIG TIAPAPETPOUG TNG
OuVTayngG, ePeavicetal n cuvoywn Tou KUKAoU
MoayeIpéuaTog:

1. EmAeypévn Beppokpaaia gayeipéPaTog.

2. EmiAeypévo Bapog.

3. Ymoloyilduevn wpa ARgng Bdaoel Twv Ta-
PANETPWY TTOU KaTaXwWPABNKaV.

4. EmiAeypévo TeAgiwpa Tou pJayeipéuaTog.

5. Xpbvog payeipépaTtog TToU  uTToAoyiceTal
auTOUOTa ATTd TIG TTAPAPETPOUG TTOU KATA-
XWPIoE 0 XpROTNG.

6. ‘Evapén Tou KUKAOU payeipéuaTog.

MTTopeiTe va TPOTTOTTIOINCETE TIG TIUEG TTOU KO-

TaXWProaTeE OTO Trponyouluevo Bripa ayyilo-

vTag TIG TTapapéTpoug 1, 2 kai 4. O1 aAAayég

MTTOpOUV va yivouv katd Tn OIdpKEIa Tou KU-

KAOU payeIpéPATog.
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MatioTe TNV TrEpIox TTAnpo@opiwyv QPA AH-
=HZX (3) yia va TpoabEaeTe XpOVIKr) KaBuaoTé-
pnon oTnv wpa &vapéng Tou PayEIPEPATOGC.

Opiopéveg atmd TIG OUVTAYEG £XOUV EIBIKEG
ouvOnkeg. AuTéG 01 ouVBnKeg Ba 0ag yvwaoTo-
TT0INBoUV TIPIV TNV £vapgn Tou KUKAOU payel-
pépatog:

* Ogpuokpacia Tpobépuavong:

MNa opiopéveg amod TIG cuvTtayég XpeldeTal
TTPoBEPUAvVAN Tou PoUPVOU XWPIG TO GaynTo.
Orav emiTeuyBei n 1davikr) Beppokpacia payel-
pépaTtog, akouyeTal pia e1doTroinon Ye Boupn-
TA KAl éva avaduoduevo TTapdBbupo aTnv 08dvn
oag utrevBupidel va TOTTOBETACETE TO PaynTod
Méoa oTo oUpvo.

* To @aynTo xpeiddeTal yupiopa:

>€ OPIOPEVEG OUVTAYEG (ME KpEag) XpelddeTal
Va YUPIOETE TO PaynTd OE KATTOIO ONUEIO TOU
KUKAou payeipépatog. O @oUpvog Ba e1do-
TIOINOEI TOV XPROTN HE MIa €100TT0INCN HECW
BoupnT Kai éva avadudpevo TTapdbupo oTnv
00ovn.

HMEPOAOT'IO

2€ AUTO TO UTTO-PEVOU UTTOPEITE VA CUUTTEPI-
A&BeTe €1doTTOINCEIS TTOU eV GUVOEOVTAI ME
TOV KUKAO HAYEIPEPATOG, KOATAXWPWVTAG TNV
WpPa KAl TNV NUEPOUNVia yia KABE pia.

Ortav petafeite 010 NUEPOASYIO, ePgavileTal
MIa ANioTa PE TIG NUEPOAOYIOKEG KATAXWPIOEIG
TToU €xeTe dnuioupynoel. MNa kdbe pia atrd au-
TEG TIG KATAXWPENOEIG UTTAPYXEl éva OUPOUEVO
KOUUTTI, MTTAE av n €100TT0INCN €ival Evepyr Kal
YKpiCo av gival avevepyn:

<« HMEPOAOTIO
12:00

10:00

12:00

Ma va TTpocBéceTe Yia véa KaTaxwplon, TTa-
TAOTE TO GUUBOAO . EpgaviCetal n 08dvn



Yl KOTOXWPENon TnG NUEPONNVIOG Kal WPaAg TNG
utrevBupiong. Xtnv 0B6vn epgavifovral Ta KOu-
pmma AkUpwon (yia akUpwaon Tng KaTaxwpn-
ong), Erépevo (yia va kataxwpioete €va évoua
yla Tnv Kataxwpnaon) kai TéAog (yia va emReRai-
WOETE TNV KATAXWPENON ME TNV ETTIAEYMEVN NE-
pounvia/wpa).

AQoU £xouv kataxwpnoei oI AeTITOUEPEIEG, EVEP-
YyOTToOIAOTE TNV €160TT0iNCN XPNOIKMOTIOIWVTAG TO
KOUUTTI

Ma va diaypayeTe Pia KaTaxwpnon:

» MartAoTe 10 oUPPBoAO i

« EmA&CTE TIG KaTaywproeig TTou BEAeTE va dia-
YPAYETE.

* MatoTe TGN TO oUpRoAO [ § EpgaviCetal éva
avaduodpevo TTapdbupo TTou oag ¢nTd va eTTI-
BeBaiwaete TN diaypan:

Ortav @Bacel N nuepounvia mou €TTAEXONKE aTTd

TOV XpNoTN O€ Wia Kataxwpnon oTo NUEPOASYIO,

nxei yia eidotoinon ye BouBnTn Kar otnv 086vn

eygavicetal éva avaduduevo TapdBupo Trou Oei-

XVEI TNV KaTOXWwpenon.

E®APMOIEZ

Auté 1O UTTO-pEVOU TTEPIEXEI TNV €Papuoyh ZH-
MEIQMATAPIO, étrou utropeite va TpooBéoeTe
uTTEVOUpIOEIG.

& YHMEIQMATAPIO

PavteBou pe Tov
odovTiaTpo

AgG T cUAAOYN
VTOKLUQVTED
National
Geographic

Aexépppiog 15,2014, 15:30

AexéuBpuog 15,2014, 15:30

Mryawe 1O
AUTOKLVYNTO CTO

OULVEPYEID

TTAUve TO
auTokivnTo

Aexépppiog 15,2014, 15:30

Ma va TTpooBECETE I VEQ KATAXWPION OTO ZNn-
MEIWMATAPIO, TTATACTE —T~.

AvtiBeTa pe 10 nUEPOASYIO, pIa nuEpoUnvia yia
TNV €150TT0INON UTTEVOBUUIONG UTTOPET VO KATOXW-
pPNOEi TTPOAIPETIKA.

Ma va diaypdyete pia ) TePICCOTEPES KaTagw-
prioeig o1o Znueiwpartdapio, amAwg Tatiote W,
ETMAEETE TIG KATAXWPNOEIG TTOU BEAETE va diaypd-
WETE KAl TTATAOTE TTAAI i .

PYOMIZEIZ

To pevoU puBuiceig TrepidauBavel 0Aeg TIG dia-
HOPQWOIUEG ETTINOYEG TOU POUPVOU.

< E=TPA MENOY

B dooa

Huepopnvia kat wpa

SwTewdT™Ta 08évNG

Enavagopd epyooTastax

(v puBlioEwY

HXNTIKES etBonotioeig

O1 d1a6éaipeg emmAoyEg eival:

Mwooa

Huepounvia / wpa

Bdpog / Oeppokpaaia.

HxnTikéG €100TTOINCEIG

dwrevéTnTa 086vNng

Ac@dAeia

Karara&n Aeiroupyiwv

Evepyeiokn ammédoon

9. Eidikég Aermoupyieg

10. ETrava@opa £pyooTOCIOKWY PUBNicEwy

Mot oTe KAl CUPETE YIO va PETAREITE OTIG ETTIAOYEG

Tou v gival opatég aTnv 08ovn.

O1 koukkideg oTnv Tavw OeId ywvia utTodeIKvU-

OuV O€ TToI0 PEPOG TNG AioTag BpiokeTal Tn dedoué-

vn OTIyUA 0 XPAoTNG.

O1 Aeiroupyieg MAwaoa, Hugpopnvia kai Qpa, Ba-

pog kai Ogpuokpacia e¢nyolvral aTnv evoTnTa

"Evepyotroinon kai apyikn diauépewaon" oTn oe-

Aida 82, kai eTTopévwg TTapakdTw gnyouvTal uévo

ol €¢n¢:

o) Hxntikég e18otmroinoelg: 210 pevou autd PTTo-
peiTe va aAAGgeTe kal Tn SIdpKEID TwV €1O0TTOI-
NOEWV Kal VO EVEPYOTIOINOETE/ QTTEVEPYOTTOI-
foeTe TOV AXO TwV TARKTPWY TNG 086vng. lNa

va KAVETE KATTOIO TPOTTOTTOINCN, TTATHOTE KOl
ouUpeTe TTAvw aTré 1o OeikTn @ .

B) PwreivéoTnTa 006vVNG: € AuTd TO PEVOU PTTO-
peiTe va pubuioete TN ewtevaTNTa TNG 086VNG
TOU @oUpvou. lNa va Tnv TPOTTOTTOINQETE TTATH-
OTE Kal oUpeTE TTAVW aTTd TO OEikTn @ .

y) Ao@dAsia: To pevolu aoc@dAciag epIAauBavel
TIG ETTIAOYEG YIO TTEPIOPIOUS TOU PEYIOTOU XPO-

O Noar®OdN=2
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voU AelToupyiag Kal TG PEyIoTng Beppokpa-
oiag. Emiong mepihapfaver T Aeitoupyia Tng
autopaTnNG ao@aAeiag yia Taidid, étav Oev
XPNOIYOTIOIEITAl O POUPVOG.

8) Kardaragn Aeitoupyiwv: AuTtr n €mAoyn oag
EMTPETTEl VA ECATOMIKEUOETE TNV EUPAVION
TWV AEITOUPYIWV TOU KUPIOU PEVOU, ETTITPETTO-
vTag TTARPN d1IapopPwWaon.

H pébBodog TnG Tpocappoyng epgavidetal/
e€nyeital g€ éva Aaiolo diaAdyou. MNa va gexi-
VAoETE TNV Katatagn, marnote «kENAP=H».

Evepyelokn amédoon: To pevol evepyela-
KNG amédoong emTPETTEl TNV vepyoTToinan/
QTTEVEPYOTTOINGN TOU TTPOETTIAEYHEVOU TPO-
Tou Agitoupyiag ECO kal Twv AeIToupyiwv
ypriyopng mpoBéppavong:

O 1poéTOG Acitoupyiag ECO, Trou ival evepyo-
TIOINKEVOG aTTO TTPOETTIAOYT, BEATIOTOTTOIET TN
XPHon Tou eoupvou OTav autdg Bev XPNaIdo-
TTOIEITAl.

Av auTh n emmAoyr €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN,

€

~

4]

0 oUpvog uTropei va evepyotroinBei amd Tnv
avapovr) atrAwg e dyylypa Tng 086vng, aAAG n
EVEPYEIOKI KATAVAAWON €ival uynAdTePN.

H Acitoupyia TTpoBéppavaon, TTOU EVEPYOTIOI-
€iTal atrd TPOoETIAOYR, ETITPETTEI VA ETTITEUXDEI
ypnyopdrepa n emOuunTh Beppokpaacia.
Emavagopd &£pyooTAOIOKWY pPuUBHiceEwv:
XpnoIyoTroInoTe auTh TNV €mmAoyR yia va dia-
YPAWeTe OAeG TIG pubpioelig Tou goupvou, Kal
TOTE YyiveTal €TTAVEKKIVNON Tou @OUPVOU Kal
ETTAVAPOPAE OAWV TWV TTIPOETTIAEYUEVWV PUB-
Mioewv. Katd tnv emmavekkivnon Tou goupvou
TTAPEXETAI N APXIKA SIOUNOPPWAON TWV TTAPAE-
TPWV.

MatAote ZYNEXEIA yia va epgavioete éva
avaduduevo TTapdbupo emiBepaiwong. Av oTo
TTapdBupo autod emReRalwoETeE, TO oUOTNUAO Ba
Slaypdwel OAeg TIG aTTOBNKEUPEVEG TIPEG Kal Ba
EMOTPEWEI OTIG APXIKEG PUBUITEIG.

n) Kardragn Asitoupyiwyv: Auti n €mAoyn oag

ETTITPETTEI VO EEATOMIKEUTETE TNV EUPAVION TW

E1BIKEC ) ]

AEITOYPT'IA SABBATH

AEITOYPTIA ENIAEIZHZ

H Aeiroupyia Sabbath emtpémer va Siatnpeitai
Mia oTaBepr) Bepuokpacia péoa oTOV  QOUPVO
yio €wG 72 WPEG, ETMITPETTOVTIOG OTA TPOPIUA VO
BepuaivovTal Eoa 0To POUPVO OE AUTA TN XPOVIKA
mepiodo. Otav €xel yivel autr n €mmAoyr|, aTo KUPIO
pevou ep@avideTal TO EIKOVOYPANNA TNG AEIToupyiag

Sabbath Kal €ival EQIKTO TO payeipeua.

Orav yivel auti n emAoyn, o QoUpvog
peTapaivel ge Aermoupyia emideiEng. Ze
QAuUTOV TOV TPOTTO AEITOUPYiag, O PoUpvog
Oev Bepuaivetal Kal Katd TN SIAPKEIQ TOU
MOYEIPEUATOG EUPAVICETAI TO TTAPAKATW
€IKOVOYPaUUa K oevo o€ TOKTIKA
dlaoThPaTA.

: ] AGOH)

AZOAANEIA IA MAIAIA

Mrtropeite va evepyoTToINCETE QUTH TN AgIToupyia
OTTOI00NATIOTE OTIYUA aTTé TNV 000VN PayelpEépa-

TOG.

AetToupyia KAEWBWHATOG EVEPYR

H 086vn kat n mopTa eivat KAEOWHEVEG.
lMa EekAeidwpa, marioTe [&] yia 2

deuTepOAenTa
AMOAOXH
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Evepyotroicital

A

av  TTaTroETE ﬂ yia 2
TEPIOOOTEPO  OEUTEPOAETTTA, Kal  TOTE

eM@avifeTal To akOAOUBO PAVUPO OXETIKA ME

TNV KATAOTOON KAEIBWUATOG TTAAKTPWY. X€
QuTH TNV KATdoTaon, eggavi¢etal To oUPRoAo
ME KOKKIVO XPWHUQ.

Kai n 086vn kai 1o koupTtri ON/OFF givar kAel-
Owpuéva. Av ayyifete otrolodrToTe atTd Ta dUO,
eM@aviCeTal éva avaduodpevo TTapdbupo TTou
EVNMEPWVEI YIa TNV KaTdoTOoN.

MNa va aTrevepyoTToINOETE TNV aoPAAEIa yia
TTaIdId, aTTAWS TTOTACTE TIGAI TO GUHBOAO
yla 2 ) TepIoooTEPa OEUTEPOAETITA £WG OTOU
QKOUOTEI £va NXNTIKG Orua.



AuTA n Aeitoupyia €MITPETTEI TOV EUKOAGTEPO
KaBapIoud NITTOUG KAl AOITTWV UTTOAEIUPATWY
TPOPWYV TTOU £XOUV TTPOCKOAANBEI aTal TOIXW-
paTa Tou poupvou.

MNa eukoAia oTov KOBOPICUO, aTTOPEUYETE TN

ouocowpeuon puTTwy. Kabapilete TaKTIKG TOV
@oupvo.

NPOrPAMMATIZMOZ THZ AEITOYPIIAZ
TEKA HYDROCLEAN®

A ZHMEIQZH

Mn pixveTe vepd GTO €0WTEPIKG TOU POUP-
vou otav gival {EaTOG YIAaTi PTTOPEI va uTTo-
oTei Oopd 1O gpAyIE.

MavTa va ekTeAeiTe TOV KUKAO AgIToupyiag oTav
0 QouUpvog gival KpUog. Av 0 @oUpvog eival
uTTEPPBOAIKA Ce0TOG, UTTOPEI va UTTOOTE {nId
0 @oUPVOG Kal TO EYAYIE.

Mpwrta agaipéaTte Ta TaWId Kal 6Aa Ta eap-
TAMATA aTTO TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, TTEPI-
Aappavopévwy Twv oTnPIYPATwy yia Ta Tayid
1) TwV TNAEOKOTTIKWY 0dnywv. lNa va 1o KAveTe
auTd, akoAouBnoTe TIG 0dnyieg TToU TTEPIEXO-
vTal 1o Eyxeipidio EykatdoToong kar ZuvTh-
pNONG, TTOU TTaPEXETAI HAdi JE TO PoUpPVO.

Otav €xel KPUWOEI O POUPVOG, ATTAWOTE Eva
aTmmoppoPnTIKG TTavi Koulivag (OTToyyoTTETOE-
T0) TTAVW OTOV TTUBUEVA TOU @oUpVoU.

Mpoabéate apyd 200 mL vepoU GTov TTUBPEVA
TOU BaAduou Tou poupvou.

El ZHMEIQZH

MNa koAOTepa amroTeAéopata, TTPOOBEDTE
£€va KOUTOAGKI ATTIO QTTOPPUTTAVTIKO Yid
TMATa 0TO VEPO TTPOTOU TO PICETE TTAVW OTO
Travi koudivag.

EvepyotroioTte 10 @oUpPVO Kal KOTOTTIV PETA-
Beite oTo KUpIO pevou-Asitoupyia Hydroclean:

Orav emAeyei autr) n Asitoupyia, epgavigetal
€va PAVUPA TTOU TTEPIEXEI IO TTPOEIBOTTOINDN
yla Tn Aeiroupyia:

"Me Tn Acitoupyia kaBapioyou Hydroclean®,
0 Qoupvog oag kabapifetal autoparta. la
KaAUTEPa atroTeAéopata, pn diakémtete OTav
0 KaBapiopog oAokAnpwOei Ba akouaTei éva
NXNTIKO OfJa. ZTEYVWOTE YE EVa TTAVI.

MatAote ANOAOXH yia va petafeite otnv
086vn ouvoywng HYDROCLEAN. X¢ autr Tn
Asitoupyia dev ptropei va TpoTroTToindei ouTe
n Bepuokpacia ouTe 0 XpOVOG PAYEIPEUATOG.

gl ZHMANTIKO

H didpkeia autig TnG Aeimoupyiag Oev PTro-
pei va TpotrotroinBei. MNa va TepuaTiosTe Tov
KUKAO TTpIV TNV Wpa ARgNG, atrevepyoTToin-
oTE TO PoUpPVOo pe To TTARKTPO ON/OFF.

Mrropeite va emAEEETE pia wpa ARENG yia TN
Aeitoupyia kaBapiopou Hydroclean®. Otrwg
egnyeital otnv evotnTa "HuepoAdyio: TTpo-
YPAPMATIONOG XPOVOU HayEIPEPATOS", YE TNV
e€aipean OTI UTTOPEITE VO KATAXWPNOETE HOVO
v wpa Afgng.

AveEdpTnTa atd 10 av €xel ETIAEYED PIa wpa
Mi&ng, otav apyxioel n diadikagia kabapiopou,
akoUyeTal €va NXNTIKO onua empepaiwong (2
TTOPOTETAPEVA Kal 2 GUVTOHA WTTITT).

O xpovog TTou UTTOAEITTETAI WG TO TEAOG TNG OI-
adikaoiag kabapiouou eugaviCeTal 0To KEVTPO
TOU KUKAOU:
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@El ZHMANTIKO

Mnv avoigete TNV TOPTA TOU POUPVOU EWG
o1ou TeAeloel n Aeitoupyia Hydroclean®.

H @don wiéng Tou poupvou gival atrapaitn-
N yia TN OwaTn A&imoupyia Tng S1adikaaiag
KaBapioyou.

1. Otav €xel @Odcel n wpa AAgNG, akolyeTal
pIo NXNTIKA €180TT0iNoN £wg OTOU TTOTNOEI
OTToIOdNTIOTE Onueio otnv 0Bdévn 1 £wg
otou TratnBei To TTAfKTPpo ON/OFF.

2. O @oupvog deixvel TNV 006vn WPOG.

H Aermoupyia Hydroclean® trpayuatoTtroigital
o€ xaunAn Beppokpaacia. QaTdo0, oI XPOVvol
Wuéng utropei va dla@épouv avaloya PE Tn
Bepuokpacia TePIBAAAOVTOG.

A NPOEIAONOIHZH

Mpiv ayyiCeTe TIG ECWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou, BeBaiwBeite 0TI 0 QPOUPVOG EXEI
KPUWOEI.

Av petd Tnv ohokAnpwon Tng Aecitoupyiag
Hydroclean® S1a1mioTwoeTe OTI ATIAITEITAI TTIO
OX0AAOTIKOG KABAPIOPOG, XPNOIKOTIOINOTE YIia
TOV OKOTTO QUTO OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKA KAl
TTavid TTou dev xapdadouv.

n ré B ” ” r!

A MPOZOXH

MpoToU TTpayuaTOTTOINCETE £vav KUKAO KO-
Bapioyol pe TTUpdAuan, dIOBACTE TTPOCE-
KTIKG TIG 00nyieg ao@aAciag TTou Ba Bpeite
OTNV OPXIKA €votTnTa TOu 00nyoUu €ykaTtd-
oTaONG KAl OUVTHPNONG.

H Aermoupyia autr} oag divel Tn duvartdtnTa va
TTPAYUOTOTTOINCETE évav KUKAO KaBapiopou pe
Tup6Auon katd Tn SIdpKeEIa TOU OTToioU, AOYyW
TWV UYPnAWV BEPUOKPACIWY TTOU avaTITUOCO-
VTal OTO £E0WTEPIKO TOU QOUPVOU, TTPAYHATO-
ToigiTal pia diadikagia amavepdkwaong Twv
OUCCWPEUPEVWY AITTWV.

Katd kavova, ouvioTdtal va TTpayUaToTTOoIE -
Tal évag KUKAOG TTupdAuong Kabe 4-5 xpraoeig
TOU OUPVOU KaI VO ETTIAEYETE TO KOTOAANAOTE-
po TTPOYpaAupua avaAoya HE T CUGOWPEEUON
Bpwuidg atov @oupvo aag. Ogo TepIoadTEPN
Bpwuid, 1600 peyaAUTEPNG OIAPKEIAG TTPO-
ypappa Ba TTPETTEl va ETTIAECETE.

Katd tn didpkela ektéAeong Tng TupoAuong, o
ETWTEPIKOG QWTICUOG TOU POUPVOU TTOPAUEVEI
ofnopévog.
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NMPOrPAMMATIZMOZ THZ
AEITOYPI'IAZ NMYPOAYZHZ

— gl ZHMANTIKO

[MpoToU TTPaYUOTOTIOINCETE TOV KUKAO KO-
Bapioyol pe TTUPOAUCT, OQAIPEDTE TTPW-
Ta Ta TOWIA KAl OAa Ta €€aPTrATA OTTO TO
E0WTEPIKO TOU QPOUPVOU KABWG Kal Ta aTn-
piypata yia Ta Tagid r} Toug TNAEGKOTTIKOUG
odnyoug. MNa va 1o kdvere, akoAouBrioTe
TIG 0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAl OTO €YXEIPIOIO
€yKOTAOTOONG KOI OUVTPNONG TIOU OaG
TapadideTal yadi ue Tov oupvo oag.

A NPOZOXH

AQaIpECTE OTTO TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU
uTTEPBOAIKA UTTOAEippaTa Bpwuidg, Kabwg,
Katd Tn dladikacia TNG TTupdAUcnG UTTOPET
va avagAeyolv Kal va TTPOoKUWEl Kivouvog
TTUPKOYIGG.




Mpotou evepyomoinoere TN diadikacia
TTUpOAuonG, BeRaiwbeite 6T N TOPTA TOU
@oUpVvou £xel KAEioEl CWOTA.

1. EvepyotroinoTe 10 QOUPVO Kal ETMIAEETE TN
Aerroupyia MupdAuon ().

< MNPOIrPAMMA MYPOAYZHX

P1: AnaAdg kaBapiopog L

P2: Kavovikog kaBaplopds @4

P3: EvTaTikog kaBaplopég | |

2. EmAéETE TO MO KATAAANAO TTUPOAUTIKO
TPoypappa avéddoya pe TO  PaBuo
pUTTaVONG TOU OUPVOU OOG:

P1: 'Hma mrupdiuon. Aigpkeia: 1 wpa.

P2: Kavovikf TTupdAuon. Aidpkeia: 1 wpa
Kal 30 AeTTTd.

P3: Evrariki TupoAucn. Aldpkela: 2 WPEG.

3. EmBepaivaTe TNV €1MIAOYT 00G ®). Apéowg
META, n TTOpTa Ba KAEIdWOEI auTduaTa.

A NMPOZOXH

Av n TépTa dev £xel KAEioEl KA, n TTUPO-
Auaon dev Ba 1€B¢i o€ AeiToupyia. Oa nxroel
éva TTPoEIdOTToINTIKG GAUa Kal To GUUBoA0
8a avaBoaBrvel oTnv 086vn.

Av cupuBei auTd, KAgioTe KOAA TNV TTOPTA YIA
Va evepyoTToinBei To KAEIdwUa Kal va TeBEI
oe Aeimoupyia n diadikagia TTupOAuang.

4. Otav kAeidwoel n TopTa, Ba avawel oTnv
00846vn Tou poAoyiou To cUuBoAO Kal Ba
EUPAVIOTEI O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG £WG
™ AnRgn Tng diadikaagiag TTupoAucng.

@El THMANTIKO

Mpiv EekIvAOETE TOV KUKAO TTUPOAUTIKOU
KaBapIGUOU, UTTOPEITE VA TPOTTOTIOINTETE

™  Olodikacia  €mAéyoviag  HIa
OIaPOPETIKA WPa Evapeng.

MNa va 1o kaveTe auTtd, TTatAoTe To «QPA
ENAP=HX» otnv mdvw 0¢&€id ywvia
NG 08dvng Kal TTPOYPAUMATIOTE TNV
€mMOuUNTA wpa &vapéng.

ApoU €xel EekivAoEl N TTUPOAUTIKN
dladikagia, n TmopTa Ba KAEIdwOEi
QUTOUOTA Kal O PoUpVos Ba TTapaEiVEl
oe avapovy. Otav éxel @Bdacel n
TIPOYPAPMATIOPEVN WPa  €vapéng, n
oladikacia kaBapiopyou Ba  apxioel
auTtéaTa.

Katrd 1n O&idpkeia TOU TTUPOAUTIKOU
KUKAOU, Ogv UTIOpPEITE va ETTIAEEETE
OI0QOPETIKA ETTIAOYHA XPOVOSIAKOTITN.

Mnv €mIxeIprioeTe va QvoIgeTe TNV
TTOPTa TOU GOUPVOU YIaTi ETC1 UTTOPEi Va
dlakoTrei n dladikaoia kaBapiopou.

. M6AIg ohokAnpwOei o xpdvog TTupdAucng,
10 oUPBoMo L Ba aANGEel o I .
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6. H diadikacia Bépuavang Tou @oUpvou Exel
OoAokANpwOEei, aAAG 0 @oUpvog eival uTrep-
BoAika CeoTOG yia va XpnoIhoTToInBEi.

H diadikacia wigng Ba cguvexioel va Ael-
Toupyei kal To oUpBoro I Ba Trapapével
QVANMEVO PEXPI VO KPUWOEI O OUPVOG.

@El ZHMANTIKO

AOSyw Twv uywnAwv BepUOKPACIWY TTOU
avaTITUOOOVTOl OTO ECWTEPIKO TOU Poup-
VOU, 0 XPOVOG WUEng PTTopEi va SIagpEpeEl
avaloya pe Tn Oepuokpaaia TEPIBAAAO-
VTOG.

AQOoU £xel KpUWOEl 0 OUPVOG, AKOUYETAI
éva nxnmké onua, 10 oUuBoro I
avaBooPrivel kal n TTépTa EEKAEIBWVETAL.

AvoigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAl OKOU-
mioTe pe éva Bpeypévo Travi koulivag To
€OWTEPIKO TOU BOAGUOU APAIPWVTOG TN
oTAXTN TTOU dnMIoupyninke Katd Tn OI-
dpkeia Tou KUKAou kaBapiopou. ETa E0w-
TEPIKA OnueEia Tou Qoupvou e OUCKOAN
mpdoPaon, Ba xpeiaoTei va kabapioeTe
ME opouyydpl aTTO Jn METAAAIKEG iVEG.

A@ou olokAnpwBei o kaBapiopdg, pnv
gexdoete va TOTTOBETACETE EaVA OTO E0W-
TEPIKO TOU QoUPVOU Ta OTNPIyUATA Kal TA
eCapTAPATA TOU.

10. O @oupvog eival TTAAI £TOINOG YIa XprRon.

— gl ZHMANTIKO

Av TTapaTnEroETe KATTOIO QVWPOAIQ OTOV
TIPOYPAMMATIONO Kal TOV XEIPIOUO TNG AEl-
TOUPYiag auTthg, ouuBouAeuTEiTE TOV 0ONYO
€YKaTAOTAONG KAl GUVTAPNONG TTOU GUVO-
O¢eUEl ToV poUpvo 0aG.
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H TrupdAucn eivar pia autéuartn diadikacia
KQl, KOTG OUVETTEIQ, PTTOPEI JOVO va evepyo-
TToINOEi Ye TTpoypappaTioud Tou poloyiou. MNa
va aKUPWOETE €vav KUKAO TTupOAuong Trou
Bpioketal og CENIEN, Ba TTPETTEI VA OKUPWOETE
TOV TTPOYPOUUATIONO TOU QOUPVOU aKOAOUBW-
VTAG TA TTAPAKATW BrpaTa:

1. MatrjoTe T0 TTANRKTPO @
H diadikaoia TTupdAucng Ba SIaKOTTEI.

2. AvdaAloya pe Tn Bepuokpagia OTo E0WTEPI-
KO TOU (QOUpPVOU, UTTOPEI va TTPOKUYOUV Ol
aKOAOUBEG BUO TTEPITITWOTEIG:

o) OepUOKPATia OTO ECWTEPIKO TE ETTIKIV-
duva emiTTeda: TNV TEPITITWON QUTA,
n mopta Ba Tapapeivel KAEIdwUEvn
WwoTTou n Bepuokpacia va @Tdoel o€
ao@aAn emieda. Z1nv 06évn Ba gupa-
vIoTEi To oUpBoro I .

MOAIg n TTOpTa EEKAEIBWOEI KAl PTTOPE]
va avoixBei, To cUupBoio Ba e¢agavi-
otei kal Ba eppavioTei TTAA oTnv 006vn
TOU poAoyiou n wpa.

B) Oeppokpaaia OTO EGWTEPIKO O ATPAAN
emimeda: Av n Beppokpaaia OTo ECWTE-
PIKO TOU poupvou eival a0PaAng, n TTép-
Ta Ba EekAEIdWOEI AUTONATA.

3. O¢puokpacia OTO ECWTEPIKO O ACPOAN
etmieda: Av n BepUoKPaCia OTO ECWTEPIKO
TOU QOUpPVOU gival aog@aAig, To {eKAEidwua
Ba evepyotroinBei auéocwg kal n 08évn Tou
@ouUpvou Ba eTravéABel oTnv 066vn avapo-
VAG.



Mayeipepa pe BgpudpeTpO
Kpearoe 00

To BepuOUETPO KPEATOG PETPA TNV ECOWTEPIKN
Bepuokpaaia Tou kpéatog Tou wrvetal. Otav
TO BepudueTPO avixvelael pia Bepuokpaaia
TTOU £XETE TTPONYOUMEVWG OPIOEl, TOTE O PoUpP-
vog Ba atrevepyotToinBei autéuara.

To payeipepa pe BepUOUETPO KPEQTOG EEQTPA-
Aidel BEATIOTO atroTeEAéopaTa aveEAPTNTA OTTO
TOV TUTTO KPEATOG I WaploU TTOU PayEIPEVETE.

NQZ NA EIZATETE TO
OEPMOMETPO KPEATOZ

* XpnoIYoTroIEiTE POVO TO YVACIO BEPUOUETPO
KpEaTog.

» Eiodyete 10 BeppdueTpo TPIV EEKIVIAOETE TOV
KUKAO payeipéuarog.

» EiodyeTe 10 BepuOUETPO OTTO TO £va AKPO TOU
KpéaTtog TTou Ba YnBei ue TPOTTO WOTE N PUTH
TOU OepUoPETPOU va €ival OTO KEVTPO TOu
KpEaTog.

* Elodyete 10 BepUOPETPO TTARPWG MEXPI TN
AaBn.

* H po0Ttn Tou BepuopéTpou dev TIPETTEN Va gival
o€ ETTAQA PE KOKKAAO ) PE onueia AiTToug.
OuTte TpETTEl va gival O€ KEVEG TTEPIOKEG,
OTTWG UTTOPEI VO GUUBET oTNV TTEPITITWON TWV
TTOUAEPIKWV.

XPHZH TOY OEPMOMETPOY KPEATOX

» TotroBeTAOTE GTOV POUPVO TO KOUUATI KPEAG
OTO OTTOI0 £XETE NON €lI0QYAYEl TO BEPUOPETPO
KpEaTog.

* 2uvdéaTe TOov OUVOECHO Tou BepuOpEéTPOU
OTNV UTTO00XI TTOU TTOPEXETAI OTNV TTAVW
apiotepn TTAeUupd Tou PoUpPVOU.

» EmA£ETE Lo AsiToupyia TTou gival cupBaTh Pe
™ XpRon Bepuopétpou kpéatog (MNa cuuPa-
TEG AeIToupyieg avaTpéEte atnv evotnTa "A€l-
Toupyieg Tou poupvou”, atn oeAida 83).

* Ortav petaBeite otnv 086vn dlapdpPewong
HOyeIpEUATOG, OTNV TTAVW aPIOTEPH TTAEUPA
NG 0846vng epgaviletal To oUPBoAo Bepuo-
péTpOU T,

* Ayyiéte autd To oUpBoAo yia va deite TN Bepuo-
Kpagia TToU CuvIOTATAl yia TNV OAOKARPWON TOU
KUKAOU payelp€PaTtog. AyyigTe TOV KUKAO av BEAETE
va TPOTTOTIOINCETE QUTH TN BEpUOKPaATia.

* Mathote AMTOAOXH yia va eTTiBeRaIWOETE T pUB-
pion Bepuokpaaiag Tou Bepuopétpou. Otav eTmi-
oTpEéWeTE OTNV 006V oUvowng PayeipéPaTog, To
oUuBoAo Beppopétpou gival KOKKIVO, UTTODEIKVU-
ovTag o1 n dlapdpewan Bepuokpaaiag £Xel yivel
ATTOOEKTH).

* Kard 1n didpkeia 1ng d1adIkaoiag PayEeIpEPATOG,
otnv 086vn gpgavifovral To cUPBoA0 Bepuopé-
TPOU Kal N TP€XOUOO JETPOUUEVN Beppokpaaia.

* Otav 10 €0WTEPIKG TOU KPEQTOG POACEl TNV ETTI-
Aeypévn Beppokpaaia, akoUyeTal hia NXNTIKH €100-
TT0iNaN, TTOU UTTOBEIKVUEI OTI 0 KUKAOG Payelipéua-
TOG £X€I OAOKANPWOEI.

TPOMOMNOIHZH OEPMOKPAZIAZ
OEPMOMETPOY KPEATOX

A@oU éxel Eekiviioel 0 KUKAOG PayelpéuaTog Pe Bep-
MOMETPO KpEaTog, av BEAeTE va aAAGEeTE TN pUBUION
Bepuokpaaciag, atrAwg TaTAOTE TTAAI TO GUUROAO &
YIO va ETTIOTPEYETE OTO PeEVOU pUBPIoNGg Bepuokpa-
oiag.

AkoAouBroTe TIg 0dnyieg TTou TTEpIypd@ovTal TTapa-
TTAVW YIQ VO KOTOXWPAOETE Pia véa BepPokpaacia.
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